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SEICARNE

EORLUTAN PEA LA FILIDRR CORTA

Eurocarne piu vicina agli
allevatori e alla filiera corta

erond. La 27* edizione di Euro-

8 carne, il salone intemazionale
dedicato alla filiera delle cami, per
la prima volla 5i svolgera in conco-
mitanza con Fieragricola. L'appunta-
mento sarm dungue a Veranafiere dal
31 gennaio al 3 febbraio 2018, con
I'obiettivo di rafforzare la sinergia fra
sisterna allevatoriale e filiera delle
carni, per amvare al consumatone
finale e rilanciare | consumi di un
comparto che vale oltre 30 miliardi
di euro, Il 15 per cento circa del fat-
turate dell'industria agroalimentare.
NUOVO FORMAT. Eurocarne cambia
format e =l rinnova, per intercettare
le nuove esigenze del mercato e offri-
e al propr clienti un appuntamanta
di alto profilo, in grado di riunire futti
i protagonisti della fillera delia car-
ne: produttore, macellatore, trasfor-
matare, distributore, consumatone,
E senza dimenticare il circuito della
filiera corta, una delle novita dell'e-
dizione 2018, «L'alleanza con Fiera-
gricola, evento storica di Veronafie-
re, dedicato al comparto primario e
glunto alla sua 113° edizione - ha
spiegato Claudio Valente, vicepresi-
dente di Veronafiere - raiforza ulte-
riormente il ruclo del comparto 200~
tecnico, che gis dal 2014 ha iniziato
un percorso di ripesizionamento e di
rilancie. | punti di contatio sono mol-
teplici & vanno dalle diverse tipologie
di allevamento, alla filiera corta, per
rispondere alle nuove esigenze del
consumatore, che sempee pil richie-
de produzioni sostenibili, 1l nspetto
del bermssers animake, un'elevata
qualitz della carme e la conoscenza
della provenienza della came, dei ta-
gli, dei modi per valorizzarli, elemant
ritenuti indispensabili per acquistare
la cames, La prova di una crescente
attenzione al prodotto Made in laly
& confermato dai numeri, recente-
mente presentall da lsmea (elabora-

zioni su dati Istat e Nielsen], in base
ai quali nel 2016 si & fermata per
Ia came bovina la contraziona dei
comsumi, con le produzioni italiane
che hanno tenuto moito di pil rispet-
to alle cami di provenienza estera.
Fra il 2014 e il 2016 | consumi di
carne italiana sono passati da 10,4
a 10,2 kg/pro capite, mentre per |a
came boving estera & scesa da 7,40
a 6,90 kg/pro capite. Ma l'intenes-
se aila tracciabilith & alta per tutti
i comparti: avicunicolo, ovicapring,
SUIN0.

PIl ATTENZIONE AGLI ALLEVATO-
Rl Eurocarne, forte di un'esperienza
ormai consolidata (ka prima edizione
& del 1969) & proiettata alla ricerca
delie puove-tendenze nel settore car-
neo, senza perd dimenticane | target
essenziall delia filiera: 'esigenza di
redditivith, la necessita di diversifi-
care le opportunita e le occasioni di
consuma, la sicurezza alimentare e
I'attenzgione al nuovl still di vita.

A CHI 51 RIVOLGE LA MANIFESTA-
ZIONE. Eurocame si rivolge a tutti gli
attori della filiera corta che collabo-
rano in stretta sinergia fra loro: gl
allevalori (storicamente un segmen-
to molto presente a Fieragricola), le
azende agnicole multifunaonal, gh
agriturismi, | laboratori arligianall,
senza dimenticare ke macellerie, le
gastronomie, | ristorator, la media e
grande distribuzione. Saranno chia-
mati a esporre alla nuova formula di
Eurocame i produttori di impianti e
le attrezzature per la macellazione;
i produttor di tecnologia professio-
nale e attrezzature per la lavora-
zione trasformazione delle cami; |
produttoni di tecnologia per la con-
servaziong e il confezionamento del
prodetto; aromi e additivi; | consor-
zi @ le organizzazioni di prodotto; le
aziende che offrono allestimenti per
il lavoratore di lavorazione, prepara-
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zione e confezicnamento, ma anche
gl allestimenti per | punti vendita, |
senvigi alla fillers, le associazioni di
categora (produttor, macellai, cate-
ne defla media e grande distribuzio-
ne) e ta stampa di settore.
CONSUMATORE AL CENTRO. Sotf-
to la lente di Eurocame, inoltre, le
nuove esigenze del consumatore, le
risposte defla gdo, le soluzioni per la
ristorazione velocs @ la gastronomia.
[l consumatore sard anche al cantro
dei nuovi concept relativi alle macel-
lerie di domani. Per favarire | consu-
mi di came saranno previste aree
dimostrative per |a preparazione di
prodotti, show-cooking, concorsi,
ared degustazione, E grazie alla con-
comitanza di Fieragricola, troveranno
spazio anche le nuove frontiere ded
laborator artigianali, degi agrilun-
smi, del mondo rurale.

SIGILLD ITALIAND: LIDENTIKIT
DEL VITELLONE Al CEREALI

N direttore di Unicarve Gluliana Mar-
chesin splega ad Eurocame Verona
fiere limportanza delle Iniziative del
Consorzio L'ltatia Zootecnica per fa
promaozione e la valorizzazione della
carme boving made in kaly.

Verona. Come distinguere immediala-
mente [a carne itallana? Per risponde-
re-alla prima prevccupazione dei pro-
duttori (e del consumatori), negli anni
sl S0M0 susseguile dwverse inlzative,
Per orientarsi si deve tuttavia partire
da una consapevolezza: fa metd della
came prodotta in Ralla dporta solita-
mente in etichetta una doppia prove-
nienza (“Francialtalia® o “Austrialta-

I Glufan Mamcheshn, direttone i Livcarve

EICARNE

I GOLUTEN PEA LA FRLIDRR CORTA

lia™). Questo succede perché 'ltalla
& cronicamente deficitaria di capi, che
devono quindi essere acquistati da
altri paesl europel, soprattutio dak
Ia Francia. Da gui lo storico enigma
dell'etichetta, Per rendere chiare le
ides &l consumatorl, & quindi scoso
in campo il Consorzio Litalla Zoo-
tecnica, che comprende associazioni
italiane come Asprocarne Plemonte,
Bovinmarche, Consorzio carni di Sicl-
Iia & Unicarve, con il “Piano Carni Bo-
vine Nazionale™ e un marchio proget-
tato a&d hoc. L'obletliva? Promuovere
e valorizzare la came bovina prodoita
in lalia attraverso il maschio Sigille
Italiano, una coccarda tricolore che
punta a permettere al consumatore
di riconoscere senza ombra di dubbio
la carme prodatia dai nostd allevator.
Dl marchio Sigillo Italiano pud quin:
di fregiarsi il Vitellone (o Scottona) ai
cereall, che indica esclusivamente un
bovino sllevato in lalia seguendo le
regole detfate dal disciplinare di pro-
duzione nconosciuto e controflato dal
Ministero delle politiche agricole. Per
capime punti di forza qualitativi, nutri-
zipnali ed economici, abbiamo parlalo
con Giuliano Marchesin, Direftore del
Consorzio italia Zootecnica e Unicarve,

D. Giuliano Marchesin, cos’& Il vi-
tellone ai cereali?

R. Il principe dei vitelloni ai cereali &
di razza Charolaise francese, bovino
¢he tracei e origini del suo miglora-
mento genetico in epoca napoleoni-
¢a, guando si iniziarono a ulilizzane
vacche razziste in Provincia di Ve-
rona e successivamente incrociate
con bovind allevati nelia-zona di Cha-
rol in Francia. Da qui il nome,

D. Invece la scottona...

R. La razza regina per a scottona ai
cereali & invece la Limousine fran-
cese. 5 tratta di un bovino di indole
pill agpressiva della Chamolaise, ma
che produce carnl particolarmente
tenare & succose.

D. Perché & importante un discipli-
nare per queste raze?

R. Perché cosl sl oftengono capi
dall'equilibrata  distribuzione  del
grasso di marezzatura e di coperiu-
ra. La camne risulta quindi pil tene-
ra per la minor presenza di tessuto
conneltive, pil chiara e luminosa e
con un aroma meno intenso, Sono
caratteristiche in grado di esaltare
al meglio la percezione sensoriale
del consumatore e aumentarne la
portata commerciale,

D. Qual & I'ldentikit del vitellone al
cereali?

R. Intanto s tratla di animali giove
ni, che vengono macellati in genere
fra i 18 e i 20 mesi di eta. Di conse-
guenza la carme risulta lenera rosata
e succosa ed & generalmente molto
apprezzata dal consumaton, Per tali
caratteristiche, ha anche vinlo una
sfida con la razza Chianing af Mercalo
Centrale di Firenze, dove una giuria di
70 persone ha assaggiato ja batiuta
di coltello di fesone di spalla, decre-
tanda il successo della carne veneta.

D. Quanti capi vengono prodotti an-
nualmente?

R. In Italia vengono macellati, tra vi-
tellanl e scottone, circa 1.435.000
capl di eta tra | 12 e i 24 mes|, se-
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=% bre 2016, 1l Veneto & il maggion pro-

duttore, con una produzione di poco
meno di mezzo milione di capl annui.

D. Praticamente |l core business
della produzione nazionale.

R. E cosl. Il Veneto ad oggi detiens
circa il 30% della produzione nazic-
nale di carme bovina, Conla pil di
1.800 allevamenti professionali i
bovini di came per un valore econc-
mico che sl aggira intorno al 458
roilioni di euro "anno.

D. Come vengono allevati questi capi?
R. Il primo cicle di vita, dopo I'allat-
tamento della vacca nutrce, avwvie-
re in prati pascolo fino agli undici
mesi, per armvare ad un peso di
circa 350/400 Kg. La seconda par-
te del ciclo, quella pit importante
per ottenere una buona carne, & i
massima otio mesi in stalle italia-
ne. | nostn allevamenti assicurano
un elevato standard di benessere
animale, la protezione dei bovind da
parassiti ed il controllo totale dell's-
limentazicne ai cereali, essenziale
per ottenere una buona came.

D. L'alimentazions & l'elemento chiave.
R. Un animale cresciute al pascolo
e nutrito di scla erba, non produrra
came di qualita. Anzi, risultera dura,
dal gusto selvatico ¢ di colore pil
scurg, Oltre |2 metd del mangime
dei nostri bovini & fatta di foraggio e
cereali di primissima gualita. All'a-
limentazicne viene quindi aggiunta
sola, mals, una combinazione mi-
scelata e controllata, che segue le
Iindicazioni del disciplinare approva-
to dal Ministero delle Politiche agri-

I Lia bt fuaan (8 norme al it

el Aestro Brumn Bassetto

“EICARNE

O GOLLTEN PEA LA FRIDES CORTA
cole e dalla Commissione europea.

D. Quall sono | tagli migllori?

R. Ci si pud shizzarrire con qualsiasi
elermento del vitellone, non si butta
mai via nulla. Ad esempio il fesone
o il disframma sono fantasticl e si
prestano a diverse cotture. Se si
vuple stupire, consiglic un pezzo di
fesone di spalla battuto &l coltello e
servito su -dei crostini di pane con
un pizzico di sale e un filo d'clio ex-
traverging Dop., Le reging sono perd
le costate che vanno colle al punto
giusto & condite solo con sale gros-
50, che deve piovere direttamente
syl piatto.

A EUROCARNE IL 1° MEETING
DELL'EUROPEAN NETWORKING
DEL PROGETTO LIFE BEEF CARBOM
Partner italiani sono if CREA- Centro di
ricerca 2o0tecnia e acquacollura e due
associazioni i allevatord, FTAsprocame
del Plemonte e 'Unicarve del Yeneto.

Verona, In occasione di Eurocame
(31 gennaio - 3 febbraio 2018),
evento che si terra in contempo-
ranea a Fleragrcola di Verona, il
giomo 1 febbraio 20018 =i terra i 1*
meeting dell’ “European Metwor-
king" del progetio LIFE BEEF
CARBON finanziate dall’Unione
Europea. Questo progetto, coor-
dinato dall’institut de I'Elevage
francese, coinvolge quatiro pae-
si europei (Francia, Ralla, Irflan-
da e Spagna), 27 partner e 2000
allevatod di bovini da came.
L'obiettive & quello di ridurre, me-
diante una serie di azioni di mitiga-
zione, le emissioni di gas ad effelto
serra del 15 per cento in 20 anni.
Partner italiani sono il CREA- Cen-
tro di ricerca zootecnia e acqua-
coltura & due associazioni di alle-
vatori, I'Asprocarne del Piemonte ¢
I'Unicarvedel Veneto. Nel meeting
interverranng i ricercalori che stan-
no portando avanti il LIFE BEEF
CARBON, esperti internazionali e
rappresentanti degli allevatord o
dell'industria impegnatl in progetti
per la riduzione dell'impatto am-
blentale di questo settore,

INSACCATI, BUDELLI: MEGLIO NA-
TURALI O SINTETICI?

Verona. Per la produzione degli in-
saccatl vengono utilizzati tradizic-
nalmente come imvolucr g intestini
dell'animale. | cosiddettl “budelli”
0 “budella®, ma possono essere
usati, & oggl sono molto diffusi,
anche matenali sintetici di diversa
composizione. In cosa differiscono
e quali sono | miglon? Vediamone
le diverse caratteristiche, | budelli
naturali sono da sempre i pitt cong-
sciuti e utilizzati dall'industria salu-
miera e rappresentans un alimento
di origine animale vera e proprio,
raggruppati per legge tra le fratta-
glie e, di conseguenza, Sono consk
derati carnl commestibill a tutti gl
effetti. 'aggettive “naturale” sta a
indicara che il tratte intestinale de-
gli animali da cui & stato prelevato
alla macellazione e riconosciut sani
alla vista ante e post mortem, non
ha subito lavorazioni tali da alte-
rare [l prodotto orginardo. Questo
viene solo e opportunamente pulito
in profondita, in locall appositamen-
te attrezzati all'interno degli stessi
stabilimenti, @ quindi demucosato,
lavato, sgrassato, sanificato & suc-
cessivamente sottoposto ad un trat-
tamento di conservazione, che pud
essere di salatura, di riscaldamento
o essicazione. Queste |avorazioni
minime garantiscono la sicurezza
iglenlco-sanitaria, per evitare che
forme microbiche entring In contat-
o successivamente con |'impasta,
compromettends |a maturazions e
Ia riuscita del prodotto finzle. Ecco
perché il budello viene anche rove-
sciato, cosl da portare la mucosa
esternamente, che verra comun-
que raschiata e imossa, e pol mes-
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50 8 macerare satto sale per 3 mesi
circa, oppure conservalo mediante
essiccamento al sole o in appositl
essiccatol, | macelli e le strutture
specializzate per la produsione dei
budelli naturali devono essere rco-
nosciutl Idonef dal Servizio Veteri-
narlo Ufficiale, che svolge | compiti
di ispezione & vigilanza, verificando
la conformita alle normative in ma-
teria di igiene, sicurezza e tracciabi-
lita. | budelll naturall destinati alla
produzione di salumi possono es
sere di suini. di bovind, di ovi-caprind
e di equini e la loro funzione non &
solo quella di contenere e dare for-
ma all'impasto, ma in particolare
svolgono un ruole fondamentale nel
processo di lavoradione degli insac-
cati tipici legati al territorio i pro-
duzione, usati nelle specialita tra-
dizionall a base di came da secoli.
Dltre ad essere ben resistenti, sona
anche elastici e porosi, consenten-
do di seguire le variazioni di volume
dell'impasto e la sua "respirazione”
durante I'asciugamento e [a stagio-
natura. Inoltre il budello naturale
& in grado di interagire con le di-
verse composizion] dell'impasto,
condizionando la fiordtura esterna,
cioé o sviluppo di muffe superficia-
i gradite & importanti per la quality
sensoriale dei salumi, consentendo
una corretta maturazione del prodot-
1o, che acquista cosi tutte le sue
caratteristiche organolettiche pe-
euliad. Per questo trova impiego nel
pii prestigiosi salumi ialiani, per 3
sua azione protettiva nei confrontl
di alterazioni e contaminazione am-
hientali & la sua funzione attiva du-
rante il processo di asciugamento e
stagionatura, legata anche al climl
caratteristici delle zone di tipicita
in cui un salume viene prodotto, in
quanto la permeabilita del budello
naturale permette scambi di acqua
& ossigeno tra impasto e amblente
estemno, contribuendo alla realiz
zagione di prodotti di alta qualita.
Troviamo pol ghi involucri artificiall
organici, che possono essere edibili
come guelli naturali e comprendono
diverse tipologie: i budelii collati,
ottenuti da rit2ghl o scarti i intesti-

no, altrimenti non utilizzabili, sowrap-
posti in pib strati per rinforzarli ed
incollati sfruttando la naturale pro-
prieta collante del collagene, quind
modeltati su “stampi” cilindrici o a
forma di sacco e consolidati duran-
te I'essiccamento; | budelll collage-
nicl, ottenuti da collagene ricavato
da parti animali, come ossa o dallo
strato interno della pelle boving, e
possond essere edibill o meno, a
seconda della metodologla il pro-
duzione; infine | budelli cellulosici,
di onigine vegetale, che si ricavano
dalle fibre di cellulosa, dal lino e in-
tegrate con plastificanti e reticolami,
per queste non si possono definire
edibili, ma sono caratterizeati da una
grande solidita e permeabilitd. g
s0n0 sempre pil diffusi invece | bu-
delll sinteticl, prodotti con mate-
riall plastiel di vano tipo, a base di
poliammide & palimeri, che vengono
ampiamente utilizzati anche in ak
tri settori dell’industria alimentare,
come le pellicole trasparenti per la
consenvazone degh alimenti, Non
sond edibili e la loro presenza deve
essare dichiarata in etichetta, cosi
che possano essere rimossi prima
del consumo. Vengono per lo pil im-
piegati nella produzione di insaccati
cotti, soprattutto ester, in quanto
sono In grado di prolungare la con-
servabilita del prodotto. | vari tipi di
budelli presentano dungue carat-
teristiche positive & negative, che
devono  essere  opporfunamente
valutate nella scelta del giusto invo-
luecro da utilizzare, a seconda della
fipologia di insaccato che si vuole
produrre. Ad esempio, quelll naturali
e gli artificiali organici d'origine ani-
male, pur presentando
tutti | pregl elencati,
possono contaminarsi
da batteri e presenta-
re alterazioni, rischian-
do di compromettens
lintero  processo fec-
nologica, evento co-
munque raro grazie a
collaudatl process! di
sanificazione. Nel bu-
delli sintetici questa
evenienza e ancora pil

Focus Eurocarme

sporadica, perché molto sicuri dal
punto di vista Igienico-sanitario,
cosl come quelli artificiali di cotone
o di lino, che sono completamen-
te sterili, inodor e insapori. | budelli
sinteticl costituiti da sostanze pla-
stiche, pur essendo pil resistenti
alle rotture, meno costosi @ pur non
presentando problemi di conserva-
zione, possono di contro rilasciare
composti indesiderati nell'impasto,
come plastificanti, quali ftalati e adi-
pati, per quesic devono rispondere
a precise indicazioni e caratteristi-
che, previste dal regolamento (CE)
. 1935/2004, riguardante i mate-
riali destinati a venire in contatto
con gl alimenti, cosi da tutelare
Ia sicurezza del consumatore. Fos-
siamo concludere che attualmente
solo il budello naturale & in grado
di interagire attivamente con I'im-
pasto, garantendo la pratezione deal
prodoito e la coretta maturazione,
e ottenendo caratteristiche di alto
pregio: per questo trova largo im-
piego nel prodotti tradizionali e ti-
picl, ancorati @ mdici geografiche,
tecnologie antiche o a disciplinari
di produzione che ne garantiscano
I'unicitd. D'altro canto perd, anche
gli invelucri sinteticl e quelli artificia-
Ii organici hanno dimostrato di poter
offrire le stesse garanzie, oltre ad
altre proprietd, quali I'economicita,
la comoditd e la possibilitd di uti
lizze nella produzione di insaccatl
di pezzatura maggiore, dando pil
uniformitd e quindi 'opportunita di
standardizzazione delle produzioni:
tutte caratteristiche molo gradite
non solo dall'industria, ma anche
dagli stessi consumatori. W
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SARATO
& GEMMAID 2018

ANCONA
IL CONSUMD di carne sulla tavo-
la degli italiani ma in controten-
denza il aumers di colon
che, Marche, scelgono di
mangiare prodoui becali con wrac-
crabilitd certificata. Nel 2016 & sta-
1a di circa 79K g la media di carne
consumata in un anno (nel 2014
era di 80K - per la maggior par-

IL DIRETTORE LAUDISIO
uluattrocento allevatori
garantiscono filiera di qualita,
Yenti allevamenti semi bradi=

te suina ($6%:) ¢ bovina (26%). Un
calo di consumi a cui, nellultimao
quinguennie, | marchigiani han-
N0 CHTISPOSIe O UNE Crescenie
amenzione 2lla qualicy, E per que-
stoche | numeri della cooperativa
di allevarori Bovinmarche (nata
nel 1987 per consentire ai consu-
maori di individuare in modo
chiaro be carni del territorio) sono
stabili, da oltre 5 anni. 11 fanurano
annuo del Consorzio si chivde in-
fari, anche per il 2017, a circa 7
milioni di ewro. Cifra che raddop-
pia s¢ si considera anche Carni-
marche, arienda di sexionamento
partecipata che, anche nel 2017,
ha registrato pin di & milioni di
euro di fatturato,

Paolo Laudisio, direttore di

]
P 3 Rk el s |
Fry ==

Boavinmarche, come i spiega
questo trend?
wfAnalizzando la crescente consa-
pevolezza dei consumatori, ba sele-
zione attenta di cio che mangia,
soprattutto s s parla di carnes,
Quanti soci allevator avete?
wiono i 40 soci Bovinmarche

AGRICOLTURA

Diminuisce 1l consumo di carne
Ma cresce la richiesta di qualita

I dati di Bovinmarche che lancia

una nuova linea con gli ovini

T &

che garantiscono 1'alta qualita del-
le camni del Consorzio che ha le
certificazioni Cremba (benessere
animale) ¢ No Ogm, ¢ che hanno
permessa, nel 20017, di macellare
2000 capi bowvini di razea Marchi-
giana, provenienti per il 75% dal-
le Marches.

BILANCIO POSITIVO
Il direttore di Bovinmarche
Paolo Laudisio

Solo corme bavina?
aNo, immettiamo sul mercato cir-
ca 78mila chili di carne ovina, pro-
veniente dai circa 20 allevamenti
semi-bradi collocani nella zona li-
mitrofa alla ‘Piana di Castelluc-
cio" dove gli animali pascolano du-
rante la transumanza ¢ che aderi-

PROGETTO

Yalorizzare i suini
con la razza locale

ANCOMA

+MNEL 2017 abbiamo attiva-
1w un progetio che cerchere-
mr i metere a regimie, spe-
rando ned fondi del Psr (Pia-
no Sviluppo  Furale) nel
prossime anmes, dice Laudi-
si0 che spicga: «Riguarda la
CAIme suina € punia tutto
sulla riscopenta di un incro-
i *storico”™, nato negli an-
ni "60, per sfruttare le carat-
weristiche di due razee, la
“mora romagnela” ¢ la “lar-
ge white™, ricche di pare
grassa, che oggi vogliamo
reintrodurre nelle Marche
con la collaborarione del
Centro Ricerca Produzione
Animali di Reggio Emilias.

seono al disciplinare di produczie-
ne “IGF Agnello del Centro Ita-
lia"n.
Che caratteristiche ha il vo-
stro tipo di allevamento?
aRispondendo alle esigenze di un
mercato che, attualmente, riscrva
grande anenzione alla qualic e al-
la witela del benessere animali. [
capi della cooperativa sono infari
allevati in campagna seguendo
metodi tradizionali ¢ vengonos sot-
toposti a rigidi controlli per garan-
nire la qualind che ci consenne di ot-
tenere e certificazioni  come
I'IGE e di garantire il sistema di
tracciabiliti elettronica attraverso
un innovative disciplinare di eti-
chettamra, Sistema che, quando
venne implementat, anticipd di
fanto § regolamenti comunitris,
Davide Eusebi
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INTERVISTE

Industrial Auctions,
professionisti delle aste on-line

di Elena Benedefti

AUCTION

| temomenao delle aste on-linesi

st sempre pin diffondendo in

oo trasversale o in i setto-
i [hwely, nel suo ruolo di immensa
markeiflace, Facilita lo scambio di m-
formazion commerciali su prodotti
di varta natura, anche riguardant
attrerenure ¢ weenologie, Abliamo
chiesto a Apvas Rowessime, divet-
wore di fndustrial Aucions, la societa
olandese s liezta nelle aste
on-line del food & beverage com sede
operativa a Eindhoven, di riccon-
tarci nello specifico come fungona
questo business. Per comprenderlo
meglio e struttarne le potenzaliti,

7]
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INTERMET AUCTION

I ehe cosa 51 ot Terelusirial Awe-
fiivns P

sAtraverso le sue aste on-line
Industrial Auctions raggiunge tutti
gl operatori a livello mondiale.
Forte dell’ esperienza maturata nel
settore, di wna profonda conoscenza
dei macchinan e delle anreeesatare
che vengono settimanalmente
messe all‘asta, siamo specializzati
nella compravendita di teenologie
dell'industria alimentare e delle be-
vanitle. Lo scorso anno ahbiamo o
ganizzmo aste per conte di aziende
importanti cone SreslandComfsn,
Viem, Nestlé e Strnik-,

{ual sono § vostn pragetti fecil 20087

Vogliamo continuare a cre-
scere sopratiiio come arienda ©
nell'organizeazione interna, olire
namralmente ad incrementare il
numera di aste on-line a livello
memdiale, Ci st y impegnandn
per far conoscere il nosiro brnd,
hdelizzare i clienti e avwicinare chi
ATICOTA NON 5 8 avvEnturato in gue-
stz attivieh di acquisto, costruendo

cosiun mppontodi fiduciareciproo
che ¢ alla base di un sano fusiness,
Stiamo lavorando a nuovi progett
con belle aziende pervenderciloro
macchinard ai nostr clientis,

Ennwarn, 3/18
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Una vistadel magazzino di stoccaggiodelle attrezzature invendita sulle aste on-line di Industrial Auctions, presente
a Eindhoven e ubicato nei pressi dell'aeroporto e dell'uscita autostradale (photo © Industrial Auctions).

Cuali frend rifestele fnporfandt fu
Findustria delle carni?

«In questt ultimi anni maoltis-
sime personc fanno moddificaio
le proprie abimding alimengri in
nome dell’iden di une sile di vit
pit sama, il che ha comportato @
Faltro una ddurdone dell’apporto

Industrial Auctions sarg
all'Anuga Food Tec

di Colonla. Lo flera

& un'otlima opportunita
per 'aziendeo clandese
specializzataneleasteon-ine
del food & beverage

di presentarsi agll operaion
deltechfood businesscome
specialista di questo settore
strategico perif futuro

Ewmcarm, 3718

di carne mellz dieta di o i gioen,
A comempao, & cresciuo il numero
el vegani. Se prima essere vegano
era guasi una moda, oged il consu-
paore & alla roerca di nuovistimaoli
legan al cibo prodono etcamente
e sano, i conseguenz mi sembra
logico che la produrione di carne
s destinat a calare leggermente
mentre altre tipologic di prodotto
aumenteranno. Dato che la nostra
arienda & focalica su o il fpod
& Ieveraige non emizimo cali di pro-
dotta in un determinato setores.

Cosa uf aspettale i uest wonaf

LD 2007 & stato i impor-
tante per Industmal Aucnonsnel suo
ruerlodi mediatore. Inoltre, cisiumo
trasferiti nei noovt uffici dif Eind-
hoven, con uno spazio dedicato ai
macchinari chesiestende suunasu-
perhciedialue SO0 m?, straregica-
mente nbicato vicino all"acroporno
e ned pressi dell auostrada, 1 nostro

obiettivooge ¢ quellodiincremen-
tre il numero delle aste on-ling,
fiar conascere questo sirumenio ¢
avvicinare sempre pidl operaton a
guesta modalich di acguisto. Infine,
saremo presenti all  Arwga Food Teca
Coloma (Padiglone b, stand ( T8,
Sard un'oltima opportunil per
I"Industrial Anctions di presentarsi
agli operaton del fech food fusiness
come specialista di questo settore
strategico per il lnturos

Elena Benedetls

b Industrial
Q | Auctions av
Trustrral Auctions

Tentaestnial Auctions BY

Lovryenbeewnd 11

5632 BH Emdleven (N1.)

Ti |'.--J.'-mn. +31 40 2409208

Wt wener sndusiral-cict b, cinn
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Una guida alle aste on-line di Industrial Auctions

* Registrati su wwywindustral-auctions,

LOom
11 i i e 5 Industrial
- .ﬁt{raﬁ.ﬁersn il sune.tcedrallv:e varie as't.eat Cb !Aucuqntn
tive, perognunacelle qualisanoindicate RS

le attrezzature @ | macchinar, la data di
scaglenza defl'asta, I'attuale prezzod asta
& una descnzione accurata del prodotto

» Gipossono fare ricerche per categoradi
prodiotio & par parola chiave genserica

s Gassiinteressatoin unastaciicoasy trock
this fot & fa tarral in evidenzs

* (uando fal unofferta fa piatteforma
cacola limporto che comprende |a
commissione & ITA

» A fine asta, se 1 sei aggiudicato il pro-

datio, 3l ricevimento della fattura pro
forma avrai 72 cre di tempo per inviare
il pagamento a Industral Auctions

* Al ricevimento del pagamento tu o la
tua societa di trasporti dovra ritirare la
mece seguerdo e indicazion| di induws
trial Auctions,

In Piemonte i primi allevamenti italiani ad ottenere la certificazione SQNZ
del “Vitellone e/o Scottona ai cereali” con il Consorzio Sigillo Italiano

Con I'emizsione del cenificatorilasciato dall'ente di controlke INOO di Moretta (CN) i data
29 gennalo 2018, 229 allevator piemantesi aderent] al circuito Asprocarme Bemante e Con-
sorzio Carmi Qualitd Femonte hanno ottenuto, primi in ltalia, |8 cenificazione sulla base del
Sistema di Qualita Mazionale n Zootecnia (SONZ) del Vitellone e/ Scottona aicereall”. «F un
traguardo importantissimo raggiunto dal sistema deghl allevator di bovini da carme della
Regione Piemonte — afferma il presicente di Asprocarne Piemante Franco Martini — che
vede nuovamente primegaiare B nostra Regions nel campo della qualita e della sicurezza
alimentarss. «Dobbiamo rngraziare per guesto importante riconoscimento — prosegue
Marco Favaro, presidente del Consorzic Cami CQualitd Biemonte — in primis | nostr allevaton che, ancors una volta,
hanna creduro nel sistemnl di qualita certificati aderenda in gran numens. Ritengo tuttavia importante Aingraziare per
|a fattiva collaborazione I'Assessorato all'agricaltura della Regione Plemante, in modo particolare l'assessore Giorglo
Ferrarg & | funzionarn con cul collabera, chie con forza hanno sostenuto la panenza dellSOMNT anche attraverso l'e-
missione del bando a valere sulla Misura 3.1.1 del PSR reglonale che garanting, per i prossimi S annt, | fondi necessari
acoprire | costi i certificarione a carico degli allevamenti=. «Varrei estendere if ringraziamento — puntualizza Martini
— anche al colleghi delle Croanizzazion] dei produtton delle altre Regiont Unicane. Arave & COOP Sealigera per |l
Venetn, Bovinmarche e Consovzio Came df Sicilla, che insieme & noi condividono (| petcosoallintemo del Consorzio
Tl Zoolecnica” per portare finalmente a termine | Piano Cami Bovine Nazionale & per dare un neme alla came
bovina prodotta In fallas. «n gueste settimane siamo In contatto con i principall piaver del mercato nazionale —
conclude il dirattore di Asprocarne e del Consorzio Simone Mellano — per inlzared] percorso di valorizzazione delle
cami certificate SONE con l Consorzio Sigillo talizna in modo tale da rendere visiblle'al consumatorne |3 provenienza
dille nostre produzion| di qualita centificate e per consentirgli con un colpo d'occhio di identificare nefle vaschette
o nel banchi delle macellerle, le camni dei nostr allevaton con Il logo specificos, (Fonte: Asprocarne Plemonia)

Eurocarni. 3/18
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Bovimarche La cooperativa agricola ha ricreato uno storico incrocio

Cosi maialino Primo

{chiama Primo, ha ap-
comphueg re
mesi od & il maialino
al certradi un proget-
o di Bovinmarche, la
cooperativa agrioola
di allevatari, con oltre 400 soci,
la maggior parte def quali mar-
chigiani. 51 ratta della risooper-
ta di un incrocko storico, NEwo
neghi annd 60, per sfruttare le
caratteristiche della rozza mo-
ra romagnola e kirge white e
sabbandonatn - spiega il diretto-
redella cooperativa, Paolo Lau-
disio - a cowsa delle mode ali-
mrentari, che Manno scaleataa
beneficio di altre razze, in pre-
valenza stranjere, piit magres.
L'incrocio che sl vaole reintro-
durre nelle Marche, insieme al
Cenitro Rictroea Produczions Ani-
mali di Reggio Emilia, <consen-
tiri al pubblico di riscoprive { sx-
pori antichi delle camni del no-
stroterritorio.,

L'etichettalgp

Lattivith principale di Bovin:
marche & perd Pallevimento e
la vendita di bovini di raza
marchigiana; delio stesso grop-
po fa parte Camimarche, asicn-
da che realiza la produzione
da destinare alle principali
mense collettive, scolastiche,
oapedaliere e private di i a-
lia e che ha appena organizzato
la limea Gioachino per ln produ-
ione di carni fresche, hambur-
ger, salumi e preparati canni ri-
volte alla ristorazione commer-
clabe, Per Bovinmarche, | mer-
cati di riferimento sono princi-
palmente la Gdo a comincian:
dal gruppo Coop (vale circa il
38% sul fatturato, ndr.), anche
sesullacarne che il consumato-
re trowa ned banchi frigo appare
solo lacertificazione lepe nondl
marchio della cooperativa; in al-
o 299 del fatturato @ ricavato
dal settore del laborator di se-
whonamento, sLtimamented in
anmentoba fornitura a macelle-
rie, ristoranti agriturismi - sot-
tolinea Landisio -, che oooupa-
noil 22% del Fatturato comples-
sivos, Fatturato che, nel 3007,

rilancia

Con le ultime
due haavutoil
riconoscimenta
lgp per la carne
bevinain Malia
[umiche 3in
Italia) conla
denaminazions
“Vitellona
Bianco

dell' Appenning
Centrale®.

ha chivso con un kegeero incre-
mento (3%) rispetto alfanno
precedente, a quota 6,6 miliond,
risulatoin comtrote ndenza con
il mercato mazionale, che ba su-
bite finoal 15%.

L'attivith

Il mercato di Bovinmarcho & oo-
munce principalimente regio-
nale, anche se gran parte del
prodoito formite ai labaratori di
sezionamento  finisce  nelle
mense di tutt Talin, [takia prima
di tutto T 65% circa ded fatiura-
to deriva dalla vendita di carme
marchigiana Igp; la codperati-
va s sviluppando anche altd

mercati locall, con la produzio-
ne ¢ la vendita di agnello mar-
chigiana lgpe sirino locale «Ab-
biamo anche cowenzionao -
spiega il diretore -, attraversodl
nostro disciplinare Vitellong
Bowinmarche, circa 70 macelle-
rie di qualith delia nostra regio-
e, che vendono esclusivamen-
e carme bovina certificata mar-
chigianas« Ad ogei, I'estero pesa
zero sul falurato. Ma le strate-
ghe stanno cambiande: & stato
attiviio un progetto con la Ca-
mera di Commercio italiana
per Mcraina con Fobiettiva di
aprire un mercato inguellares.
«Stiamo sviluppando contami

per portare § nostri prodot a-
che in Giappane - agglhmngel di-
rettore = o, se hutto dovesse an-
dare bene, entro Fanno partene-
mela nestra carne certificatain
EstremoOrlentes,

Garanzia massima

Gli allevatori Bovinmaiche so-
o estremamente attenti alla
qualith e ally sicunczzs alimen-
tare: [a cooperativa & ka sola in
Italia agarantire, per il swo pro-
dotto Igp, anche b certificzo-
ni No Ogn, Antibiotic Free ¢
Crenba, per la tutela del benes-
sere animale; inolue, la media
distalladi 24 capd garantizce un

la tradizione

allevamento estensivo che rig-
sce a ttedare lFamblente, anche
quelio del cratere su cul insisto-
no gran parte degli allevatori,
«la prima in Europa a imple-
mentare un sistema di raccia-
Dillth elettronicn attraverso un
proprio disciplinare di etichet-
mtura, anticipando et | soe-
cessivi regolamentis,
Entaunarete

Ugnabmente strategico & il pro-
geto Food Brand Marche, con-
sorzio regionale mulifiliera
che agerega circa 3mika impre-
s prioode diel territosio, traina-
te dai soci fondatori. Obiettivo
del consorzio & di fare sinergia
Pt T COTMISOREE, O REN [Rmbe-
rewmico, i prodott] marchigiani
di qualita al mercato mazionale
e istera,

Francesco Romi

S RPEIZING FETEVATA
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IL RESTO DEL CARLINO /28.03.2018

20 PESARO GIORNO E NOTTE

ilResto del Carlino  mercousi 28 maszo 2018

Crisci, che gih o scorso an-
no ha presentate con beon
esito una bella mesira nei lo-
cali della “Gelarteria™ di via
del Governatore, ora =i ni-
propone finoe al 3 aprile, que-
sta volta con arte sacra, in
una esposizione che & stata
inaugurata ieri nella chiesa
i san Luigi G di via
Brandani 2, visiabile ogni
Tmncng,gm a partire dalle

5,30 ¢, su richicsta, anche
al mattino, sLa penialiti ¢
la capacita pittorica del pro-
fessor Gaetand Crisci - seri-
ve in una apposita scheda di
presentazione - si evidensia-
nn con chiaresa in questa
s03 nuova cspericnza, alle-
UL COM CUra ¢ con profis-
sionalitd, la quale sapra ade-
guaamente soddisfase le no-
stne atteses, Un picooda av-
venimento artistico che per
la matera tranata e | 5=
de upusltws.. ben sl colloca
nel perindo pasquale.

re | cappellettd o @ passarelli. Un

it tipico della culurs culinaria

el mord Dalia ma con profonde ra-
dici anche nel
nOSIPG LErrilo-
rioy o ha ricor-
daro bene il
sommelier ed
enogasirono-
ms el Ren-
zi duranee la
conferenza

STTIpa & -

20 \Eﬂm alla presenz di
Alberto Diradi, presidente dellen-
e Camerale ¢ Pier Stefino Fiorelli
di Confesercenti. «Il bollit - dice
= [ parte della adizione del no-
siro territorie, da sempre. B un
piatto della festa, della domenica,
che si mangiava dopo i cappellemi
in brodo oppure ml matrimons, an
cora prima delle lasagne o ded can-
nelloni veniva servito proprio subi-
o dopo | cappelleni. Ogei - prose-
e Rengi -, o proponiamo in que-
e serate con salse, come quella ver-
de, non industriali ma rereie
al momento, con vinl marchigiani,

Polio di Cartoceto ¢ anche con i be-
gumi di San Sistoe.

DAL PRIMO aprike a primo mag-
gio, dal venerdi alla domenica, in
tredici ristoranti della provincia di
Pesaro Urbino si powra degustare

questa preparazione in due varian-
l| il I‘:J;h'ﬂ&'-l'ﬂnﬁ'm, compsto da
un piareo di bollive pil contomao di
verdure ¢ di legumi di 5an Sisio al
prezen di 20 euro ¢ il Mo del Bolls-
v, composto da un plave di cappel-
letti o di passatelli in brodo e un
piatto di bollito pil contorno di
verdure ¢ di legumi di San Sisto al

prezso di 27 euro, entrambi con be-
vande escluse. Tante ricetie ¢
un'unica carne, soltanto da animali
con  cenificarione  Bovinmarche
utilizzando almeno cinque I:HE1
sceltd tra muscolo di coscaa, spal
fiocen di punta, cappello del prete,
lingua, testing con musetto, cote-
ching, pancia, coda ¢ nervett. Am-
misai anche cappone ¢ gallina,

UN NUMERD rzcro ma non una
prowa, si va subito in scena sperché
non abbiamo bisogno di provares
ha detto in conferenea stampa il
presidente di Confesercenti Pier
Stefano Fiorelli, spiegando anche
perché si & deciso di dedicare uno
spazin al bollivo, «Una nuova scom-
miessa ¢ avveniura di Confesercenti
con un piatto della nostra grande
wradizione che ci ricorda linfanzia
& be abitedini delle nostre famiglie,
I moserd ristoraton lo proporranno

Siamo arrivati ai ‘‘Bolliti d’Italia’’
Confesercenti lancia nuovi menii con prodotti del territorio a prezzs convenienti

ARRIVAND i balliti in provincia.

LA MOSTRA Confesercenti Pesaro Urbino dopo
L'arte Sacra raccontai. | fumocomrios o oo ey ol
da Gaetano Crisci wlhﬂwm in questo caso sul
- PESARD - con ~ﬂdhm:ﬁfﬂﬁfﬂ?ﬂﬂ$

IL PROFESSOR Gactano ne utilizzata solitamente per cuoce-

P LA Mese 8§ UA Presen converio-
nato & dietro a un grande piatoo o

som loro e le tante e grandi p-cm'-
ne che bavorano Twlla?.a

QUALI SOMNO i ristoranie che
aderiscono a Bolin d Talie Antica
Crteria da Oreste (Casinina), Lo-
canda Chainto Canto (Gradara), La
Coppa (Mombaroccio), Il Giardino
[San Loreneoe in Campo), Frantoio
del Trionfo (Carocew), Braverja
[Urbania), Dalla Peppa { Fana), Pic-
colo Mondo (Mombaroccio), Casa
del Sole (Montelabbate), Gipsy (Ac-
qualagna), Lago Verde (Penmabil-
li}, Le Fontane {Cagli), Nené (Urbd-
no). Inolwe & stawo organizzmm il
Tour del Bollieo sl territorio provin-
ciale realizzave dal Tour Operator
di Fano Tugui Tour alla scoperta
di lwoghi e sapori nei looghi pil
belli dells nostra terma.

Francesco Picracci
& ittt el 8
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Bolliti dItalia, 13 ristoranti con piatti di qualita

st tipd di tagli utilizzati; solitn-
mente il nobili ¢ saporiti per il
baollito & meno nobili, otenud
dal quartoanteriore dell anima-
Ie, per il lesso, =MNon solo'la to-
stra cucing, ma anche la storia e
la cultura ded nostr paes 51 ba-
sano st gramd piztt che merita-
no dli essere riscopert] e rilancia-

mens & bazedi boflino in 13 risto-
rant] defla nostra provinc con
un prezzoche vadal 30 europer
il =0l platro di bollito, fino a 27

eurc per |l pasto completo di
cappellett.

Lagaranzia

A garanzia delln qualit del pro-
getto | ristorslon sono tEnoti a

qui Toar, mmﬁ
anche un tour aly scopers di
Tuoghd.

Chl aderisce
Hei week end di aprile ¢ meggic
| viaggiatori del gusto potonnng
vizsitare Urbania e Urhiro, la Rl
mmﬁlﬂms&
Furlo & Acgualagna, con
pacchert neristicl da una o due
nottd. | ristoranti sderenti con

3 E;m{cmw.mﬁ;

Canite (Gradara), La
5 by T
teiéo del Trionfo [Cartncto), Bea-
verja (Urbania), Dalla J.'Far
o), Ficcolo: Mondo
roceio), Casa del Sole

ﬁ%@ﬁ;u me:.m
e
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o CarLo Baupenco

In Fiemants | primi
alevament italiani ad
otierere la certificazione
SONZ gel “vitellone efo
scottona ai cereali” con |
Censorzio Sigillo italiano.

il By,
54

"f.!

Pramco Marling, preseloste O Saprsame
Mefumie

orine. Con l'emissione del

certificato rilasciato dall’ente
di controllo INOGQ di Morstta (CN), in
data 29 gennaia 20118, 220 alleva-
tori piemontesi aderenti al circuito
Asprocarna Plemonte e Consorzio
Cami Qualita Piemonta, hanno otte-
nuta, primi in [talia, la certificazione
sulla base del Sistema di Qualita
Mazionale in Zootecnia (SONZ) del
“Vitellone /o Scottona ai cereali”,
E un traguarda importantissimao rag-
glunte dal sisterna degh allevatori di
bovini da carme della Regions Pie-
monte = afferma Il presidente dell’A-
sprocame Piemanie Franco Martini
= cha veds nuovamente primegglara
la nostra Regione nel campo della
gualitd e dellz sicurezza alimenta-
re. Dobbiamo ringraziare per questo
importante riconoscimento — prose-
gue Marco Favaro, presidente del
Consorzio Cami Qualita Piemonte
= in primis | nostr allevatori che an-
cora una volta hanno creduto nei si-
stemi di qualita certificati aderendo
ir gran numero.
Ritengo tutiavia importante - ha
proseguito Marco Favaro — ringra-
ziare per la fattive collaborazions
I'Assessorato  ell’agricoliura  della
Regiong Piemonte, in modo partl-
colare |'Assessore Giorgio Ferrero
e i funzionari con cui collzbora, che
can forza hanno soslenule la par

Primo piano

Trasparenza verso il consumatore,
firmato “Consorzio Sigillo Italiano”

tenza dell'SQNZ anche attraverso
I'emissione del bando a valere sul
la Misura 3.1.1 del PSR regionale
che garantird, per | prossimi 5 anni,
i fondi necessari a coprire | costi di
certificarione a carico degll alleva
menti.

Vorrel infine estendere il ringrazia-
menta — riprende France Martini -
anche al colleghi delle Organizzazio-
ni dei produttoni delle alire Regioni:
LUINICARVE, AZONVE & COOP SCALE
GERA per il Venetn, BOVINMARCHE
e CONSORZIO CARNE DI SICILIA,
che insieme condividono Il perco-
g0 all'interno del Consorzio “ITALIA
ZOOTECMICA” per portare finalmen-
te a termine il Piana Carni Bovine
Mazionale & per dare un nome alla
carne haovina prodotta in [talia. In
queste settimane siamo in contatlo
con i principall player del mercato
nazionale — conclude il direttore di
Asprocarme e del Congorzio Simone
Mellano - per iniziare il percorsa di
valorizzazione delle camni certificate
SOMZ con Hl CONSORZIO SIGILLO
ITALLAND in modo tale da rendere vi-
sibile al consumalore la provenien
za delle nostre produzioni di gualita
certificate e per consentirgli con un
colpo docchio di Identificare nelle
vaschetie o nei banchi delle macel
lerie, le cami dei nosti allevalor
con questo logo, B
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Ancona o 1

SCUOLE

Le mense valgono
1,5 milioni di euro
ANCONA
LA CARNE Bovinmarche ¢
presente in molte mense
scolastiche che hanno fatto
la scelta della qualita certifi-
cata da Trieste a Terni, fino
ad Ancona, Macerata, Fer-
mo passando per Roma,
uno dei pit ‘grandi appalti
europei di fornitura scolasti-
ca. La fornitura per la risto-
razione collettiva, attraver-
so Carnimarche (la societa
controllata  Bovinmarche
con sede a Fermo), ¢ sicura-
mente una parte importan-
te dell’attivita e sviluppa un
fatturato per la Cooperativa
di circa 1,5 milioni di-euro.



IL RESTO DEL CARLINO / 14.04.2018

. . Quotidiano || Data 1 4-04-201 8
il Resto del Carlino pagna 25
Ancona o

Bovinmarche, 11 2018 1ni1zia col botto
«Ripartono 1 consumui di carne»

Accordo tra i 500 allevatori e la grande distribuzione organizzata

# ANCONA

DI RITORNO da Modena dove nei
giorni scorsi ha chiuso un impor-
tante accordo per la grande distri-
buzione organizzata, Domenico
Romanini, presidente della Coo-
perativa di Allevatori Marchigia-
na (500 soci, sede ad Ancona, nata
30 anni) fa snocciola i primi nu-
meri del 2018. A partire dalla for-
nitura per la grande distribuzione
che incide sul fatturato per il
46%.

Romanini, dove viene distri-

buita la carne proveniente da-

gli allevamenti marchigiani?
«La carne di razza Marchigiana
certificata Igp che i consumatori
trovano nel banco dei supermerca-
ti del centro Italia (punti vendita
Coop Allenza 3.0) in particolare, &
esclusivamente prodotta e fornita
da Bovinmarchen.

Quali sono i numeri di questa

distribuzione?
«La fornitura nel 2017 ha raggiun-
to cifre importanti. Solo I'Igp di

Marchigiana (bovini) 4.500 quin-
tali e un fatturato di circa ai 2,5
milioni di euro. A questi vanno
aggiunti oltre 365 quintali di
agnello Igp marchigiano per un
fatturato di circa 300.000 euro.
Dopo un periodo di stasi nei con-
sumi della carne, con la conse-
guente leggera flessione dei fattu-
rati, le proiezioni per il 2018 sono
incoraggianti: nei primi due mesi
dell’anno si & notata un’inversio-
ne di tendenza con un + 13% nel-
le forniture».

Itri r.og_lel'li? .
«Ne abbiatho attivato uno, nel

2017, in cui crediamo molto € ri-
guarda il servizio di fornitura agli
agriturismi. Il progetto sta dando
dei risultati interessanti, 'attivita
¢ partita a giugno e, in sei mesi,
ha consentito un fatturato di oltre
600.000 euro (di cui 235.000 solo
con il suino locale). Bovinmar-
che, cooperativa agricola, € tra le
poche realta regionali in grado di
fornire un servizio efficiente di
fornitura di tutti i tipi di carni lo-

cali, bovina, suina, ovina, avicuni-
cola, permettendo agli agrituri-
smi di rispettare la normativa re-
gionale entrata in vigore S mesi
fa. Di queste settimane anche lo
sviluppo di un nuovo mercato di
carne biologica marchigiana, che
stiamo testando in alcuni mercati
del Nord Italia e che, viste le pre-
messe, potrebbe dare ottimi risul-
tati».

C’é un cambio di rotta nella
scelta e nei consumi di carne?
«Nelle Marche c’¢ sempre stata
un’attenzione alla qualita. Per
questo, anche quando nel 2016 il
consumo medio di carne procapi-
te era sceso a 78Kg 'anno (80Kg
nel 2014), Bovinmarche non ha
avuto cali di vendite. In pratica si
mangia meno carne ma la si sce-
glie di qualita. Lo riportano an-
che i numeri delle macellerie del
circuito Bovinmarche, che hanno
registrato nel 2017 un fatturato di
oltre 900mila euro, +27% rispet-

to al 2016».
Davide Eusebi

© RIPRODUZIONE RISERVATA
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. Piu 27 per cento di fatturato

per la cooperativa che
punta sulla tracciabilita
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Alla riscoperta del bollito in 14 ristoranti

Prosegue anche oggi
il tour gastronomico
di Confesercenti

LA CUCINA

PESARD Bollito, un grande piatto
da riscoprire. Prosegue in 14 ri-
storanti della provincia l'iniziati-
va Bolliti D'Italia promossa da
Confesercenti che permette di
gustare questa ricetta della tra-
dizione a prezzo promozionale:
20 euro per il Gran Bollito son-
tuoso piatto composto da alme-
no 5 tagli di carne certificata Bo-

vinmarche scelti tra muscolo di
coscia, spalla, fiocco di punta,
cappello del prete, lingua, testi-
nacon musetto, cotechino, pan-
cia, coda nervetti, cappone e gal-
lina ed accompagnato da un
contorno di verdure e di legumi
di San Sisto. Se poi al bollito si
vuole aggiungere anche un fu-
mante piatto d cappelletti o di
passatelli in brodo, si pubd sce-
gliere il ‘Gran menii del bollito’
al prezzo complessivo di 27 eu-
ro (escluse bevande).
I'ristoranti del bollito che
propongono la promozione nei
giorni di venerdi’ sabato e dome-
nica e in tutti gli altri giorni su

ILbollito, il trionfo
della tradizione

prenotazione fino al 1 maggio,
sono: Da Oreste (Casinina - tel.
0722.629900), Bel Sit (Pesaro -
tel. 0721. 22764), Locanda Quin-
to Canmto (Gradara - tel
0541.969268), La Coppa (Mom-
baroccio - tel. 0721.471276), 1l
Giardino (San Lorenzo in Cam-
po = tel. 0721.776803), Frantoio
del Trionfo (Cartoceto - tel.
0721.893050), Braverja (Urba-
nia - tel. 0722.317388), Dalla
Peppa (Fano - tel. 0721.823904),
Piccolo Mondo (Mombaroccio
- tel. 0721.470170), Casa del Sole
{Montelabbate - tel.
0721.472185), Gipsy (Acquala-
gna - cell. 339.8429426), Lago

Verde (Pennabilli - tel.
0541.915012), Le Fontane (Cagli
~ tel. 0721.790148), Nené (Urbi-
no - tel, 0722.2996). «11 bollito &
un piatto complesso, non facil-
mente reperibile nei ristorant,
che richiede una lunga prepara-
zione e che, se realizzato con ta-
gli scelti, come nel nostro caso,
risulta anche piuttosto costoso=
spiega Giorgio Bartolini diretto-
re provinciale Confesercenti-
per questo, l'iniziativa rappre-
senta l'occasione di riscoprire
questa preziosa ricetta ad un ot-
timorapporto qualita/prezzo-,
Prenotazione obbligatoria
direttamente nei ristoranti del
ballito o al numero unico di pre-
notazione e informazione
328.9833187.
& RPRODUZIONE RISERVATA
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s Davidde Famehi

La famiglia Baffonl ¢ I brigata della

LA RASSEGMNA
Tour allari

dibollmecappeletd

BOLLITI ¢ dmtm:m. Pms:—
gue la rassegna di Confeser-
centi che ogni fine settimana
nei ristoranti propone su
notaione: un pise di
il contorne di verdure ¢ d1

mi di San Sisto a 20 euro.
Eil ‘El:nﬁ del Pﬁl'nlg;ﬂ‘: un

o di o L1
rglnlll in b € un 'aﬂ
ballito pitt comorno & verdu-
mcdjd 27 ':ﬁ?n&:;:bnhz_l
preen di 27 euro (esc
vande. 1l wour del bollito coin-
v l'antica osteria da Ore-
ste di Casinina (qui ora anche
m;iubel.]-.-, m i e fritane

cucing clegan-
e d¢ it Cm:n di Grada-
ra, per continuare con la cuci-
na del territorio de La G
(Mombaroecio), T1 Gid
(San Lorenzo

Ea‘nilil ntane (Cagli),
Nené (Urbino).
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il Resto del Carlino verersi 20 senie 2018

ILPROGRAMMA MEDIASET

Le prelibatezze di Fano e del Metauro
Domenica, su Canale 5, Edoardo Raspelli
. ; 3 By
gli dedica un’intera trasmissione
RIBALTA nazionale per Funo, la valle del Metaure e
le sue eocellenze, Domenica, dalle 11:35, su Canale 5,
AT infattl irasmessa la puntata | Fattorie Marchigia-
u.""-ﬂl MelaVerde, storico programmas Medisser dedi-
catie al patrimenio enogastronomico ¢ maturalistos
ialiano. Protagonista dell’ora di trasmissione sran-
no e prelibatezze ¢ le storie di Fano e della valle del
Metsurn, terra natia di ecoelienze come |a Casciotta
dUrbing DMIF, il mrmnnwdlm il braderte alla
fanese @ la morena, il I del Metanra DOF e
b carne certificata Bovinmarche,

ARACCONTARE e eccellenze del werrimrio, le oo
ricanth e gl antchi procediment: il 34
Edeeardo Raspelli Lui ¢ ka sua troupe cony da 7
ra tecnicl, fonicd, regians, segretarso di B
no stati da me; 28 a venerdi 30 marzo A Fano e
dintorni per realizzare la puntata, Tre giorni intensi
che hanno coimvaltograndi e piccols rca]il -
we del rerritone, dal caseificio Valmeta i Fior di
Piano dove si uce le Casciora d"LIrbum oP
quiclla “che sa di laree” come la m nell'inervi-

sta Paole Cesaretti coordinatore oz Tutela
Cascinita d'Urhing Diop, sll’allevamento di pezzata
dell'aziendns agrarin Buratta di Fossombrone, guidats
dal Z8enne Francesen Laino dall’ Acqua.

DA CENTINAROLA, dove I'abitazione di Matteo
Bamoloni, dell' Associazione Fosse dell’ Abbondanza,
ha svelame |3 magia dell’sffinatura del formaggio dJ
fossa con Uaiute di Bruno Gracomind, fiso o

dirs ded mabo di Ponente del parto di Fano dove Vi
ot d'Errico ¢ Alssandro Principi defl"Associazio-
ne Pescator Fanesi hanno mosrato le tecniche e alon-
ni piatti tradizionali a base di pesce insieme allo chet
Antonio Scarantino del Ristoranee AlMare che ha
preparato wn succulento brodeno alla finese ¢ due
piarn o base di pesce a Casciorna DOP, Un wuffo sella
cittd dells Fortuna e nella valle del Metauro lungo
un'ora attende dungque i telespertaror di Canale 5.




CORRIERE ADRIATICO / 22.04.2018

Spettacoli

| SONAR

27

Corriere Adriatico
Darmenica 22 aprile 2018

Latelevisione

Raspellicon “Melaverde”
aFanoeFossombrone

eLeMarche protagonistea
“Melaverde”. Bonta e bellezze diFano
e Fossombrone sono sotto i riflettori di
Canale 5oggialle 11.50 (la fotocon
RaspelliéacuradiElena
Tiraboschi). «Le Marche sonouna
regione meravigliosa dove torno
sempre molto volentieri, sia
professionalmente sia privatamente.
Lapuntata, cheéla593econcludela
stagione 2017/2018, faunexcursustra
la pesca, gliallevamenti ei formaggi
delle fattorie marchigiane-racconta
Edoardo Raspelli, conduttore e volto
storico della trasmissione itinerante
Melaverde, nata il 20 settembre 1998
conla produzione di Giacomo
Tiraboschi-Sipartedal mare, coni
supi tipici trabucchi da pesca, per
andare poi a scoprire le realta agricole
dell'entroterra, con allevamenti di
vacchedirazza Marchigiana, stalle con
vacche da latte e pecore conil latte
delle quali si producono formaggiche
hanno ottenuto la Dop europea, come
la Casciotta diUrbino e il Formaggio di
Fossadi Sogliano». Girando U'ttalia «si
riescono a trovare, e Melaverde ne &
testimone, tantissime cose
interessanti e singolaril:
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La tradizione In provincia di Pesaro-Urbino l'iniziativa per valorizzare un piatto della cucina marchigiana
I punti di contatto e le differenze con il lesso. Tutti i tagli di carne ma anche la gallina o il cappone si esaltano

[’antica sinfonia del bollito

i nom ricorda il profumo che

Inebrizva la casa prima del

prarn della domenica, che si

spandeva in tutte le stanse, in

wrepldante attesa del cappel-

Ietti® 1 bollito & un pintto che
profurma di festa, di ricordi delle domeni-
chiin famglia, diuna cucing lenta, nella
guale be pietaneze sul fisoco borbottava-
60 per ore e Faitesa era un ingrediente
fondamentale per portare in tavola la
ot Una tradicione che sidun pa’ per-
s oanche con Tavvento di prodoett
pre-cotti ¢ del dado, vera eresia por ogni
buon intenditore. Dopo la brillante intsi-
zione di inventare un festival che pro-
muraesse | brodetio di pesce, piatto po-
vero dei marinad, Confesercenti di Pesa-
ro-Lirbino lancia una miova sfida conun
aliro piateo povero della radiziond, gue-
sta vl diterra: il boflita,

Bollito o lessa?

Nl matrimond, il bolkie non mancava
mai, anche per sottolineare che il brodo
dei cappellett era artigianabe, Declinato
in meodi differenti in ogni regione, il bolli-
i, esattamente come il brodetto, & un
piotto di recupero, legato ad una cucina
nefla quale nulka doveva andare spreca-
o, perché tuttoera pre-

Tioso ¢ Mecessario. Co-

me per il suo cuging di

mare, anche in questa

pletanz ladifferenzaé

Ristoranti

Da Dreste La Coppa
Casinina Mambaroccio
FEL629500 0FnATI2IG
Bel 5it il Giarding
Pesaro 5an Lorenzo
OT21.22764 | inCampo
Locanda 0720776803
Quinto Canto | Frantolo
Gradara del Trionfo
(541.969268

Camera di Commercio Pesara Urb

Braverja

Gipsy

Urbania Acqualagna
Gr22 7388 1398419476
Dalla Peppa Lago Verde
Fano Penaabill
0721.823904 0541915012
Piccolo Mondo | Le Fortane
Mombarocgio Ea%ll
0721470170 | 0721790148
eng

orzio

an Sisto & Tour Operator Tugui Towr con il patrocinio del Comune

i Pesaro.

non disdegnerd una
nghiata, v buoona ginr-
dinkera & una maione-
s, ovviamente fresca,

fatta dagh ingredientt: L'importanza della

il d‘.‘“”“".ﬂ."‘?::‘?ﬁgt salsa di condimento 'l‘:"“"“.“‘" -
Hl A civers) T o 1 L pazERaEEa ¢ L atlvsa
utilizatl, sobitamente mlnhmm di una preparasione
piltnobilie saporit per oy gi cosi lunga, un buon
il bollito & meno nobk, Dollito andrebbe prepa-
odtert dal quario an- rat abmeng un giomo
teriore  dellanimale, prima delin suea cossu-
o il hesso. Per quanio TGO, TN 000 Pil
sia v platiodi “recupe- all'ordine del ghorno
ro” infand, il vero bolli- nelle famiglie moder-
o prevede Iutibizzo di ne, e, per questo, 1'ini-
precs gl di carme di wiativa di Confiesercen-

b 0 maneo, awi a
creame gquel magio
ed Inimitabile sapore,
Lideale sarebbe riusci-
re ad utilizearli ta,
ma hasterebbero abme-
0o 5 gl sovlti tra muscolo di coscia,
spalla, fiocoo di punta, cappelio del pre-
te, lingua, testing con musctio, cotechi-
o, pandia, coda nervettl, cappone o
gallina. Ma se state pensando di fire al-
e cose mentne ka carne bolle in pentola,
scordatevi di preparare un ottimo bolli-
1 oooorre molia curs e dedidone, pa-
e ¢ 1 giusto occhio vigile, per testa-
e costantEmente 1a giosta collur. An-
chi ke salse che ho soommpagnand e ne
esaltano il sapore andrebbero preparate
artgianakmente: prima fra e la dedi-
ziosa salsa verde, oppure il bagnetio o
quella rossa, la salsaal chutney oal oren,
In mostarda d'vva di Cremona o di Vo
ghera. Chi ama smisuratamente ¢ salse

ti affre la possibilita fi-
noal 1 maggio (dal ve-
nerdi alla domenica)di
Eustarsi um ottima bhal-
litoin 13 ristocator del-
Ia provincia di Pesaro
Uriing. , con un preseo promsoionads
che va dai 20 euro per il sobo platto di
bollito, fino a 27 coro per il pasto com-
pleto di cappellen. Armo zero dungue
per “Bolliti d'Ttalia”™ che, gih dal prossimo
anno, prevede cooking show e sfide tra
chef stellati. A garaneia delia quali del
progetto e ded platti servitd in tavola, i ri-
storator aderenti devono rispettane un
rigidho disciplinare che, ira le alire cose,
prevede di realizzare il piatto soltanto
con carme certificata Bovinmarche, So-
nabandite, inolre, le salse industriali ed
& obbligatorio 'utilizzo di olio extraver-
grine i eliva Cartoceto Dop o def franitoi
bocall Cntimo Fabbdnamentao con verda-
re cotte e legumi di San Sisto ¢ con i vini

Diverse Interpretazioni del bollito
Inalto con la classica salsa verde
¢ asinistrala prepacazione con i ceci

marchiginnd,

Qualivini abbinara

Tra gl ideatori della manifestazions an-
chie il noto enoeastromoee Ciello Rened
che ha proposto anche i giusto abbina-
meriter oo 1l vinag, a seconda delle salse
scelle: =Se |l bollito viene servito con
lolioextravergine, sia quello di Cartooe-
1o che il Marche Igp, Fabbinamerto giu-
sto & con i vini bianchi: dal Bianchedlo
del Metauro al Verdicchio died Castelli di
Jesie di Matelica, dal Pecoring al Passe-
rina, al Falerio. senza dimenticare il viti-
o macerating che prodwee il Ribonas,
=Con =akse nostrane - prosegue Reni -
una salsa verde di prezzemolo o con pe-

L'accuratascelta
degliingredienti

ingredienti per 8 personecs 3 kg dl
carme di manzo o bue, suddivisitra
muscolo di coscia, spalla, fiocco di
punta, cappello del prete, Lingua,
bisting con musetto, coteching,
pancia, codanervetii, cappone afo
gallinae2 carote s 4 gambl i sedano
#3 cipolle » chiod| di garofano 8 2
foglie di slloro @ gambi di
prezzemaolo » pepe in granl esale
Preparazione: iniane o bolling, inuna
grande peritola, lecarote, | sedano, 1
cipolla picchettato, | chiodi di gorofano e
Lallonn. Agdas pocn salee il pepe
ingrani o kar bollire, Aggiungene L camd
di bue e manzoe farrprendene il
bodlore. Eliminane, con un mestolo, o
schumaeil grassoche s formeranno
In superlicie. Dopo mezzons agpiungers
La puntadi vitetloela galling.
Oecomerannoaltre due ore e mezza,
sempre schiumando ed eliminando le
wertune dopo un'ora. A parte vanng
lessate, da sole, sk latestina che la
linguain acqua aromatizzata conle
werdune. Anchedl coteching andra
lessatoa parte, secondo | templ indicat
dad vostromacellaio, Senvireil tutto
taghiato a perzetti con olio Dop o.con
sauisite salse artigianatl,

B PR TR R R ATA,

peroai, oppure un fricot di verdure, il
o diventa molio pits arcmatico ¢ sa-
porito ¢ Fabbinamento ¢ con un rosso
giovane un Sangiovese dei Colli pesare-
si, un Pergola, un Rosso Conero, un Esi-
no. Ottiimo & anche i Lacrima di Mosro
d'Alba o ka Viernaocka di Serra Petrona
secca, o un Fosso Piceno, sempre giova-
nissimos, Infine, per chi imvece ama le
salse particolarmente piocantl, Hene
consiglia un vino morbido che contenga
alool un Castelli i Jesi riserva, un Vier-
dicchiodi Matelica riserva, un Bianchel-
o superiore oun Pecoring di qualche an-
o sona il giusto aAbbinamento.
Elisabetta Marsigli
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Supplempnter spdimanale di vendersi isclusivamente in abbinamento al numern odierno de

IL GIORNO iRestodelCarlino LA NAZIONE IL TELEGRAFO

EDOARDD _
RASPELLI 7'

Piail trih it
alle colline

Tutto il :sg:nre
delle Marche
IL PONTILE del porta oi
Fano 5§ profunge e divenio
un pezzo o starie. In
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SAPORI SPECIALI
I“Bolliti d'Ttalia”
V1 aspettano
per il gran finale
ULTIMO weck end per i
Bolliri d'ltalia; prosegue fing
al 1°m l'iniziativa che
mmllﬂagogusmcﬂbulhm
4 presEn convenzionato in

14 ristoranti aderent della
provincia di Pesaro e Urbi-

no. S: pm:ri tra il
sﬁnd prez-
20 pmmuzl-:-nalc di 20 euro
e il Cnar mverei ded bollino |:h¢,
oltre alla carme, comprende
un piatto di IJHlmpm-
satelli in by
complessive  di 1’? Eur
{escluse bevande). Ned risto-
ranti dei Bollin d'Tafiz il
piatio & realizano secondo
un ri disciplinare che
rev ]"unhm di almeno
tagli di carne, mitta certifi-
cata Bclmt:imm'dm. scelti tra
muscolo di coscia,
fiocoo di punta, clppd’ﬁ:m:f
prete, lingues, testina con mu-
setin, coteching, pancia, co-
da nerveni, cappone ¢ galli-
na ed accom un
contorno di verdure e di le-
gumi di San Sisto.

I RISTORANTI sono: Da
Oreste  (Casinina 0722
6200900, Hel Sit (Pesaro-
0721 22764}, Locan in-

sradara 1

] bin

0268, La [Momba-
roccio 721 471.276), 1| Giar-
dino (San Lorenzo in Cam-

0722 317388 lla Pep
EFannl}TI] 8 m;), Picea
b anhﬂmccmﬂ?ll

70, Casa del Sole(
telabbare 0721 mm}, &5

EﬁmlﬂLagn ‘erde (Pen-
nabilli IJ.'HI 915012, Le
%1':5;\[ (] rbmnﬂ?i.'l-!
en
I;rcmuuwdumu.-
m:m:: ncl nistoranti o al nu-
mero di one ¢ info:
328 GB3318T.
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I giovani ora investono nel food
Doppia novita in piazza del Papa

Due inaugurazioni in un ritrovo storico della citta. Scout all'ex Benetton, piti locali di marijuana light

IL COMMERCIO

ANCONA Il centro che cambia fac-
cia, il centro che si rinnova, tra
chiusure dolorose e aperture in-
coraggianti. Il vorticoso turno-
ver elospecchio dei tempi, diun
commercio chiamato costante-
mente a rinnovarsi per fronteg-
giare la concorrenza degli shop-
ping center e delle grandi cate-
ne. La crisi continua a mordere,
ma c'¢ lucein fondo al tunnel.

Gliinvestimenti

Ad accenderla ci pensano giova-
ni intraprendenti che si sono
rimboccati le maniche e, anche
con l'aiuto e l'esperienza di
mamma e papa, hanno deciso
di investire nel loro futuro, par-
tendo da un presupposto: la
grande fiducia nelle potenziali-
ta del centro. C'e chi ha aperto
una trattoria (Matas), chi un ne-
gozio di marijuana light (Canna-
bis Store Amsterdam) e chi cre-
de nel rilancio di piazza del Pa-
pa, come i gestori di AnBurger e
del bar-bistrot La Dama. Non
mancano i maxi store, come
quello del brand d’abbigliamen-
to Scout che ha rilevato i locali
della Benetton in piazza Roma:
e la quinta apertura recente in
un centro che continua ad evol-
versi. Piazza del Papa conosce
unanuovastagione grazieadue
new entry destinate a modifica-

re le abitudini della movida, per
un salotto da vivere non pii sol-
tanto di notte. E' gia operativo
dal 1" maggio, anche se l'inaugu-
razione si terra nel weekend del-
la prossima settimana, AnBur-
ger, nome che dice tutto: pani-
noteca, hamburgeria e friggito-
ria a km0, sorta al posto del pub
BiAnco. «Tufto & fatto in casa o
artigianale, dal pane fresco loca-
le alla carne del circuito Bovin-
marche fino alla birra 61100 -
spiega Mauro Ugolini, il titolare
33enne-. Il legame con il territo-
rio per noi & fondamentale: la
tradizione culinaria marchigia-
na viene prima di ogni altra co-
sa», Spiedini fritti misti e polpet-
te fritte, secondo la ricetta di
mamma Cinzia che da una ma-
no in cucina, le specialita della
casa insieme agli hamburger
nostrani. A due passi da AnBur-
ger sta per inaugurare La Dama,
bar-bistrot aperto dalle 7 del
mattino a notte fonda, su inizia-
tiva dello chef Stefano Sebastia-
no e dei soci Gabriele Marconi e
Marina Galimberti. Il debutto

®®

Ugolini (AnBurger):

«Il legame con il territorio
e fondamentale

per le nostre proposte»

del locale, che riaprira i battenti
dell'ex Plaza, avverra entro me-
th maggio, forse gia tra giovedi e
venerdi della prossima settima-
nain occasione di Food&Drink,
latre giorni di aperitivi e cene in-
ternazionali organizzata da
Confartigianato col marchio La
ViaMaestra.

Le novita
Ragazzi in rampa di lancio e
amanti della tradizione. Come
Giordano Di Giampaolo che
con l'aiuto di papa Massimo e
dello staff composto da Marco,
Marta e Rachele, tutti freschi di
diploma alberghiero, un mese
fa ha aperto la trattoria Matas
(dal nome della via) con il di-
chiarato obiettivo di attrarre
una clientela giovane. «Propo-
niamo una cucina tipica anco-
netana - dice Giordano - Cer-
chiamo di traslare di cento me-
tri la movida di piazza del Papa,
con apericene, eventi musicali e
prezzi per tutte le tasche». E do-
po Mari-Ka sotto la Galleria Do-
rica, domenica inaugurera in
corso Garibaldi (al posto di
Twins, che trasloca in corso
Mazzini) il secondo negozio di
marijuana light: si chiama Can-
nabis Store Amsterdam, fran-
chising napoletano che propor-
ra prodotti a base di cannabidio-
lo, a norma di legge, come vino,
birra, cioccolato.

Stefano Rispoli
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Nasce il polo multimediale del gusto
Con pochi euro si viaggia tra i sapori

Itinerario a palazzo Balleani: dalla teoria su prodotti e ricette alle dcgustazmm di vini e piatti marchigiani

alle tipicith uniche, dai prodot-  stadione, con possfbilita di soe- =7 favorito lnsediamento ¢ con
IL '\"HMSSI-'{EE ti Qualith Marche allericette: | ghiere fra diverse offerte, chesi || pmzﬂ nuovi contenitor come ka Sala-
vincisgrassiellconigliompor  adegueranno alle stagionalis _ * ra, i mused archeologioo e Fede-
JESI =0Qui ¢ ln presenza del  chetta, bn piza alﬁ;.rm;]ggiu,ﬂ deli prochottl, e fra 40 vini delle rico 11, gquesta realtd & cul ab-
protagonist del cibodelie Mar-  fricandd ¢ tanto altro, Tutto ri- - 350etichetieche ruoterannaos, 3 biamne creduto subito parteci-
chien dare forea o questa cspe-  collegato o comumith ¢ angoli euro pandoal bandoregionabes.
riemza, Per farelecose purtrop- della reglone di riferimento, Gllorarid’ # |\ prezzo del semplice
pocivogliono anni. pil di quel-  con una postazione per il fa- Dal martedi alla domenicd  oorpqsn al musen Cainvolti 14 sof )
i che varremmo e svremno  medio della terra™ biografie e 103014 ¢ 1720 in imvemo, o isirediale ded gusto Il pregetin Eaffidato all Tstituto
el cuore. Ma non & stato tem- — personaggi che hanno fattoeo-  1030-20dalerzosabatodigiv- o opiniang Poilacardsi Marchigiano di Encpastrong-
po perdiitos, Cosi il prosidente  noscereFenogastronomia mar- 00 all tera domenica diset- o r o imia, societd formaia da Istitu-
della Hegione Luca Ceriscioll  ¢higiana, per scoprire e capine tembre} al musco del gusto all'uscita delle to Marchigiano Tutela Vini ¢
saluta Fapertura di TME Expe-  come anche Giacomo Leopar- marchigiano si entra con 3 eu- uogwus!m A LB Comune di Jesi, col _mlnvolg:l-
ricnce”, polo multimediale  di o Pattrice Ave Ninchi siang 70 18 card si carica poi dei co- mento di 14 sogpeitic dal setto-
sti, con pagamento all'uscita, s —— re lattiero caseario, con Ia Tre

dellstitute  Marchigiano  di
Enogastronomiaa Palaeso Bal-
leand, ned locall ex Enoteca re-
staurati ancora nel segno del

sali testimonial del gusto, Ad
plani superiori si passa dalla
teorta alls pratica dellassag-
e,

delle degnstazioni: tagleri Per-
golesd, Spontini e Balleani da
15,8 ¢S euro, vinifrai2eiSeu-
o a seconda delle gquantith.

15,8e5euro

#ll.costoded taglieri

Valli Cooperlat, al vino ool Con-
sorzio Vind Pleeni, dalle carni
(BovinMarche ¢ Fileni Bio) a
cereall ¢ pasia biologici ¢i Con

sapute edlel el oL i di ba- «Ungideachepartedalontanp  dEneminatiPergales, Marche Bio, dall Associazione
vorare da soli & stata ribaltata- Gﬂ‘t:lﬂm - ha ricordato Antonio Centp- S Pentinie Balleani, Maccheroncini di Campofilo-
dice € Qnsrlal.-eﬂrwmmi‘. col-  =All ingresso- spicga Alberto oy presidente di Imt - dal  Questiultima dal nome del ne lgpal Consorzio del Tarufo
laboraxione ¢ stare insieme,  Mawzoni direttoredilme-sarh o rones con 1 ione syl patarno che ospita il polo i Acgualagna e delle Marche,
Condivide la scefia di Jesl, na- - rilasciata una card, provia con- — pa)y inghustriali in crist, Il men-  muttimexdiale del EIUE'JD dal Consorzio Casciotta o Urbi-
turale punto centrale della vo- - sepnadidocumentodiidentita  gg  gelfagroalimentare  era o Dop al Consorzio Tutela Ol
SUA FCRIone. quale sedee. per verificare la maggione el guello che aveva sofferio me- va Ascolana del Piceno Dop. f-
che consente Il tour € k1 degu- o, Jesi da centro defle Marche |]3 2 a 5 euro no a Assam con Qualita Mar-
Lepostazioni _ non poieva che essere la sedes, che () & al Centro Agroali-
Ime Experience vede al plano 1 " Soddisfarto il sindaco Massi-  */tprezzedeivinida mentare San Benedetto del
inferiore di Palazzo Balleani be Ceriscioli: «Jesié&uno mo Bacel: «Era nostro ohieg-  @egustarea secondadelle Tronto, Presenti anche Univer-
postazioni midtimediali dove snodocruciale» vo recuperare una parte stori-  quantits, Vengano proposti sith Potitecrica delle Marche o
scoprine conoscere e speciali- Bacci: «Ridiamo vita cadellacimacheeraprivadivi-  40vind altermando 350 Esitur Tour Operator.
i dielka regione. dal ving al pro- alcentrostoricos 1A Oracéun centrovivacizza-  atichette arotazions Fabrizio Romagnoli

chotti Bio, dai presidi Slow Food

to dalle attivith di cui abhiamo
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ATTUALITA l DALLE REGIONI

I SARDEGNA

Maltempo, la Regione
promette interventi

L'ondata di pioggia che ha colpito diverse zone

ha provocato disagi e danni anche all'agricoltura.
L'assessore Caria ha assicurato che gli enti regionali
stanno gia verificando le conseguenze delle piogge

Allerba e disagi anche per il com-
parto agricolo, a causa del mal-
tempa persistents che ha interessato
la Sardegna per intere giornate di un
inizio maggio che sorprendentemen-
te & seguita a una coda d'aprile che in-
vece aveva fatto presagire un precoce
inizio d'estate.

Il fenomeno ha interessato maggior-
mente |'Oristanese, soprattutto Bosa,
e le zone limitrofe, mentre nel resto
dell'lsola si sono registrati fenomeni
isolati; le fitte piogge di questi gior-
ni hanno creato allagamenti in alcu-
nicentri abitati e problemi di viabilita,
rivelatisi particolarmente seri per le
strade rurali. In alcune zone infatt gh
allevatori 8i sono trovati a dover fron-
teggiare notevoli difficolta per raggiun-
gere le proprie aziende, a causa di una
bomba d'acqua che ha isolato gli ovili
e diverse altre aziende zootecniche di
Fluminimaggiore (Carbonia-Iglesias),
per lo straripamento del Rio Mannu e
di diversi torrenti che sono tornati a
pieno regime e hanno spazzato via le
strade rurali.

Il problema ha coinvolto un po’ futto
il comparto, poiché la viabilita rura-
le & rimasta praticamente inesistente
per alcuni giorni, obbligando i pasto-
ri a raggiungere a piedi gli ovili, con
evident: difficolta per gli allevatori di
capre, che hanno le aziende in monta-
gna: inevitabili i ritardi nel mungere i
capie la conseguente necessita di tra-
sformare il latte, o di refrigerarlo in at-
tesa che fosse ripristinata la viabilita.

Coldiretti Cagliari ha sottolineato
inoltre i rilevanti danni patiti da alcu-
ne aziende orticole, a causa dell’acqua
che ha sommerso le colture.

Lassessore dell’agricoltura Pier Luig
Caria, nel commentare i fenomeni di
maltempo che hanno interessato di-
versi territori dell'lsola, ha ricordate

16 Ulnfemuios Aguas + 16/2018

Ak

Effetti del malempo di iniriia magglio
a F!uminimagginre {Ch

I'impegno profuse da enti e agenzie
regionali in quest'occasions, @ si & im-
pegnato ad attivare | competenti uffici
di Argea Sardegna per la valutazione
delle criticith causate alle aziende agri-
cole dai fattori metearologici avversi.

«Le tanto attese precipitazioni, di cui
le nostre campagne e i nostri bacini
di invasamento avevano estremamen-
te bisogno = ha affermato I'assessore
- hanno causato numerose difficolta
nei centri abitati @ nelle nostre cam-
pagne rallentando, in tahani casi anche
di molte ore, le attivita soprattutto nel-
le aziende zootecniche, poiché strade
di penetrazione agraria o vie di colle-
gamento delle zone pit impervie era-
no state invase dall'acqua, dai detriti o
danneggiate, In situazioni estreme so-
no dovute anche intervenire le squadre
di spccorso per aiutare allevatori rima-
sti isolati. Come Regione faremo tutto
quelle che il ruslo istituzionale e le ri-
sorse finanziare ci permetteranno di at-
tivare per venire incontro alle esigenze
e alle difficoltd degli imprenditori agri-
coli sardi colpiti dal maltempos. L.Mu.

[ VALLE D'AOSTA

Accordo Regione-Abi
per l'accesso al credito

Il Governo della Valle d'Aosta ha ap-
provato un accordo tra la Regione e
la commissione regionale dell’Associa-
zione bancaria italiana (Abi) per faci-
litare l'accesso al credito delle azien-
de agricole valdostane che investono
attraverso i fondi del Programma di
sviluppo Turale.

Laccorde introduce la possibilita, per
le imprese che sono gid in possesso di
un provvedimento di concessione di
contributo per investimenti aziendali a
valere sulle misure strutturali del Psr,
di ottenere anticipazioni fino al 100%
delle somme a loro spettanti, quale
esito delle istruttorie condotte dagli
uffici regionali e inserite nelle relati-
ve domande di pagamento inoltrate ad
Apea, organismo pagatore delle eroga-
Zioni. C.De.

Macchine in campo
per la viticoltura eroica
Nas:e sEnovitis Extrémes, evento

dedicato alle tecnologie per la cal-
tivazione dei vigneti eroici. Lappunta-
mento & per il 19 luglio 2018 all'azien-
da agricola Grosjean Vins di Quart, in
Valle d'Aosta, dove, mantenendo 1'im-
postazione di «Enovitis in Campos, sa-
ranno presentati macchinari e attrez-
zature per la viticoltura di montagna
e in forte pendenza, attraverso prove
sul campo e dimostrazioni.

La manifestazione & organizzata
dall'Unione italiana vini, in collabo-
razione con il Cervim (Centro di ricer-
ca, studi, salvaguardia, coordinamen-
to e valorizzazione per la viticoltura
montana) e con Vival (Associazione
dei viticoltori valdostani), con il pa-
trocinio della Regione Valle d'Aosta.

In un ambiente impervio come quel-
lo di montagna, uno dei principali
problemi per le aziende & rappresen-
tato dai costi per la conduzione dei
vigneti, che sono decisamente pit
elevati rispetto alle zone di pianu-
ra e che possono essere abbattuti in
parte grazie a soluzioni tecnologiche
innovative.

Levento del 19 luglio rappresenta la
prima vetrina per macchinari e at-
trezzature dedicati a questo tipo di
viticaltura. C.De.
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mandato ricevuto quando & stato elet-
to alla guida del Consorzio nell'apri-
le 2017= & l'accusa che gli ha rivolo
anche la Cia reggiana. sNessun tra-
dimento - i difende Jui sulla stampa
- ho solo accettato una proposta che
considero un'opportunita per l'intera
filiera, quella di lavorare a un progetto
in difesa delle dop italiane. Personal-
mente non sono mai stato iscritto ad
alcun sindacato, & triste che qualcuno
voglia strumentalizzare la questiones.

C'8 chi dice che dopo l'elezione dei
vertici della Coldiretti di Farma, Ber-
tinelli abbia ormai la strada spianata
per subentrare a Giorgio Tonello alla
guida della Coldiretti dell’Emilia-Ro-
magna. Non subito, magari in autun-
no. Lui glissa: «Ad produttori interes-
sano i risultati=, Chisséd se per allora
sard ancora al vertice del Consorzio
del Parmigiano. M.0.

Caselli sul bilancio UE:

atagli inaccettabilin

II taglio del 5% al budget europeo
{€ L pera politica agricola comune &

&
240 SC
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una misura inaccettabile per il nostre
Paese e in particolare per 'Emilia-Ro-
magnas, E il primo commento dell'as-
sessore regionale all’agricoltura, Si-
mona Caselli, dopo la presentazione
da parte della Commissione suropea
delle linee fondamentali della propo-
sta di bilancio Ue 2021-2027.

sPur apprezzando gli sforzi della
Dg Agri (Direzione generale agricoltu-
ra), che ha evitato lo scenario dramma-
tico del 15% in meno - ha proseguito
Caselli — c'& hisogno di maggiore am-
bizione per cul mi batterd con tutte le
forze per contrastare una decisione
che non mette il settore in condizioni
di affrontare questioni urgenti come
il cambiamento climatico e di rispon-
dere con efficacia alle shde del futuro
a favore di un'agricoltura sostenibile e
di qualita, che al tempo stesso sappia
garantire la sicurezza alimentare per
i consumatori @ un adeguato reddito
agli imprenditori agricoli. In definitiva
non & giusto che siano gli agricoltori
europei a pagare il costo della Brexits,

1 taglio annunciato, seconda ke prime
stime, si tradurrebbe in una decurta-
zione di risorse all'Emilia-Romagna di
oltre 300 milioni di euro in sette an-

Rende perfetta ogni combinazione GOWAN ITALIA Sl '
contro la PERONOSPORA Tl 0546 62991 Fax 0546 623043 = i

www.gowanitali

ni. sinsieme ad altre regioni europes
= dice Caselli - e in particolare alle re-
ti Arepo e Areflh, avevamo chiesto di
mantenere invariate le risorse della
Pac per continuare a garantire un ade-
guato sostegno a un comparto di fon-
damentale importanza economica per
la nostra regione. Continuerd a impe-
gnarmi con determinazione per scon-
giurare i tagli annunciati e difendere
gli interessi della nostra agricoltura,
come da mandato dell'Assemblea la-
gislativas, MO,

W MARCHE

Nasce il polo
dell'enogastronomia

E stato inaugurato a Jesi slme Expe-
riences, il primo polo regionale
dell'enogastronomia.

La struttura, che occupa i locali di Pa-
lazzo Balleani, ospita 10 sezioni espo-
sitive multimediali dedicate all'agroa-
limentare e una grande sala degusta-
zione per vini e prodotti dop, fruibile
dai turisti ma anche da scuole, istituti
alberghieri, imprese, ristoratori, orga-

ITALIAE
ait affidabilitd in agricaltura

16/2018 = Linfermatoe Agratio ‘2]

Bitaglico stampa ad

use eaesclusive del destinatarie,

nen riproducibilae.

133134

Codice abbonamento:



L’INFORMATORE AGRARIO / 16.05.2018

AL

Settimanale || Data 1 6-05-201 8
Pagina 1 6/25
Foglio 7 / 1 0

ATTUALITA l DALLE REGIONI

nizzazioni ed enti, che avranno a di-
sposizione anche una cucina profes-
sionale attrezzata.

1l progetto & affidato all'lstituto mar-
chigiano di enogastronomia, societa
formata da Istituto marchigiano tu-
telz vini e Comune di Jesi, con il coin-
volgimento di 14 soggetti: Consorzio
vini piceni, BovinMarche, Fileni bio,
Marche hio, Associazione maccheron-
cini di Campofilone igp, Consorzio del
tartitfo di Acqualagna e delle Marche,
TreValliCooperlat, Consorzio casciot-
ta d'Urbino dop, Consorzio tutela oliva
ascolana del Piceno dop, Assam (Agen-
zia servizi al settore agroalimentare
delle Marche) con Qualita Marche (QM)
e al Centro agroalimentare San Bene-
detto del Tronto, oltre a Universita po-
litecnica delle Marche ed Esitur tour
operalor.

«Territario, prodotti agroalimentari &
cultura devono essere sampre pii un
asset strategico U cui puntare per ri-
lanciare I'economia regionales ha sot-
tolineato Alberto Mazzoni, direttore
di Ime. «Da oggi abbiamo un polo per
rappresentarli e promuoverli, attra-
versa una collaborazione multifiliera
di produttori, enti, universita e settore
turisticos, M.F.

J TOSCANA

Fondo di garanzia

pa:: 1 p!?ﬂhtl

agli agricoltori
La Regione Toscana ha deciso di ade-

rire al fondo di garanzia multire-

gionale gestito dal Fei, il Fondo euro-
peo degli investimenti, a favore delle
imprese agricole e agroalimentari to-
scane. La quota messa a disposizione
da parte della Toscana ammonta a cir-
ca 10 milioni di euro.

«L’obiettivo della garanzia - spiega
I'assessore all'agricoltura Marco Re-
maschi - & favorire 'accesso al credi-
to & sopgetti per i quali questo non sa-
rebbe possibile perché sprovvisti delle
garanzie richieste dalle banche. Colle-
gati al fondo ci sono anche altri aspetti
positivi. Ad esempio, a fronte dei cirea
10 milioni di euro messi dalla Tosca-
na, potremmo avere circa 60 milion
di prestiti ercgati e quindi altrettanti
nuovi investimenti grazie al contributo
al fondo da parte di Fei, Bei (Banca eu-
ropea degli investimenti) e Cdp (Cassa
depositi e prestiti); cid permetterd di
finanziare un maggior numero di pro-
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getti rispetto al tradizionale contributo
a fondo perduto. Senza poi trascurare
la possibilitd di finanziare progetti in-
novativi @ competitivi i quali, seppur
caratterizzati da un'idea imprendito-
riale vincente, in mancanza del sup-
perto della garanzia Fei non avrebbe-
ro i necessari finanziamenti da parte
delle banches.

Oltre alla Toscana hanno aderito al
fondo Umbria, Veneto, Puglia, Emi-
lia-Romagna, Campania, Calabria e
Fiemonte mentre altre Repioni coma
Basilicata, Friuli Venezia Giulia e Pro-
vincia autonoma di Trento stanno pre-
disponendo i relativi atti.

La piattaforma di garanzia che sard
attivata nell'ambito delle sottomisure
4.1 e 4.2 del Psr 2014-2020 e precisa-
mente tramite le operazioni 4.1.6 «Mi-
gliccamente della redditivitd e della
competitivita delle aziende agrico-
le-strumenti finanziari= e 4.2.2. «So-
gtepno a investimenti a favore della
trasformazione/commercializzazione
efo dello sviluppo dei prodotti agrico-
li-strumenti finanziari-

1 prestiti garantiti dal Fei potranno
essere erogati entro il 31 dicembre 2023
mentre la durata del fondo & fino al
2031 (termine ultimo per la restituzio-
ne dell'ultima rata dei prestiti eroga-
ti). La durata dei prestiti concessi pud
essere massimo di 12 anni e non infe-
riore @ 2 anni.

B LAZIO
Premi Pac, Regione
contro ricla one
dei pascoli

L'! assessore regionale all'agricoltu-

ra e ambiente, Enrica Onorati, ha
espresso forte presccupazione, in me-
rito al tema delle Pratiche locali tradi-
ziomali, per la riclassificazione di Agea
delle superfici utilizzate dagli agrical-

tori; molte di esse sono passate da una
classificazione a sprato pascolos a sbo-
schi con taras, con il conseguente ri-
schio di essere tolte dall'ammissibili-
ta a premio.

In tal senso nel giorni scorsi erano
intervenute le organizzazioni profes-
sionali, al Tavolo settoriale, solleci-
tando Onorati a intervenire. Cosa che
l'assessore ha fatto tempestivamente.

Soneo al lavoro gli ulfici della Direzio-
ne agricoltura e della Direzione am-
biente per l'inserimento delle parti-
celle, sulle guali il bosco risulta pre-
minente, tra quelle a prato; cid sulla
base de] presupposto che le stesse si-
ano comungue destinate & pascolo, sia
pure in presenza di specie arboree o
arbustive prevalenti.

Per poter procedere, trattandosi di
superfici molto vaste, gli uffici dell’As-
sessorato sono attualmente impegnati
nell'acquisizione di tutte le necessarie
informazioni, sia attraverso 1 Plani di
gestione forestale, sia attraverso Agea.

al'attivita = ha annunciato 'assesso-
te - & in fase di completamento, per
consentire successivamente alla Re-
gione di predisporre uno specifico at-
to dove tutte o parte di tali superfici
giano certificabili ai fini dei premi co-
myEnitaris. 1o Me.

A Viterbo un progetto

di agricoltura sociale
C oldiretti Viterbo punta sull'agricol-

tura saciale e fa partire il suo pro-

getto denominato «Orizzonte Terrae,
in collaborazione con il Dipartimen-
to Dafne dell'universita della Tuscia e
dell'agenzia Aicare, cofinanziato dal
comune di Viterbo e con il sostegno
di Uecoop Lazio.

Sabato 5 maggio, in uno spazio all'a-
pEerto, S0N0 State presentate ai consu-
matori le aziende di Coldiretti impe-
gnate nel sociale e i loro prodotti.

Favorire l'incontro tra produttore e
consumatore & da sempre l'obiettivo di
Campagna Amica, che anche in gue-
sta occasione vuole mettere al centro
il consumatore, elemento fondamenta-
le per il fine della produzicne agricola
con le sue scelte d'acquisto,

Presentande i risultati del progetto
Orizzonte Terra, a una prima analisi
svolta, si sono concretizzate 22 realta
che operano in agricoltura sociale. So-
noper lo pil aziende e imprese agrico-
le, ma anche cooperative sociali e as-

Bitaglico stampa ad
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Convegno sulle politiche agricole europee
alla fiera del Crocifisso di Castel di Lama

# Un'agricoltura sempre pil
attenta all'ambiente, alla tutela
delconsumatore e al benessere
deglianimali. E un'Europache
parlaitalianoquellache si profila
nella futura Pac 2020, la Politica
agricolacomune che tracciale
linee guida delle prioritaele
conseguenti possibilita di
investimento per le aziende.
Temi che sarannoillustrati ogagi,
dalleore 11 alla sala convegnidi
CasteldiLamanel corsodella
Fieradel Ss Crocifisso. Circail
40% del bilancio comunitario
viene destinato a questo capitolo
strategico. Introdotti dal
presidente e dal direttore di
Coldiretti Ascoli Fermo,
Armando Marconie Alessandro

Visotti, si alterneranno al tavolo
deirelatori Luca Panichi
(presidente Associazione
nazionale allevatori) , Stefano
Albertazzi (direttore Filiera
agricola Italia), Stefano Leporati
(responsabile area economica
Coldiretti nazionale), lvana Cocci
(responsabile Caa Ascoli
Fermo), Paolo Laudisio
(presidente Bovinmarche), e
GiorgioFilipponi (veterinario
Asur 5). «Lefiliere a chilometro
zero, la salubrita dei prodottie la
qualita - spiegano Marconie
Visotti - sonotrai principi cardine
della nuova Pac. Si sentivail
bisognodiillustrare ai vari attori
qualisaranno le scelte
strategiche per il futuro:,
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Gli animali in vetrina
La fiera entra nel vivo

Quattro parlamentari e un'ambasciatrice al taglio del nastro

L'EVENTO

CASTEL DI LAMA La 24" edizione
della fiera di Castel di Lama en-
tra nel vivo. E ieri mattina, alle
10, ¢'¢ stato il taglio del nastro,
caratterizzato da una passerella
di primissimo ordine, traautori-
ta civili, politiche e religiose, ac-
compagnate dal corpo bandisti-
co Citta Castel di Lama. Tra i
presenti, la giunta in carica, sin-
daco Mauro Bochicchio com-
preso, il prefetto Rita Stentella,
il vicepresidente del Parlamen-
to europeo, Fabio Massimo Ca-
staldo, i quattro parlamentari
del Piceno a cinque stelle, Ro-
berto Cataldi, Rachele Silvestri,
Giorgio Fede e Patrizia Terzoni,
Stela Stingaci, ambasciatore
straordinario della Repubblica
della Moldova, la madrina, Ema-
nuela Bassetti, Domenico Ma-
rozzi, Loredana Zappacosta,ela
delegata alla fiera, Cinzia Fazzi-

ni.

L'anteprima

Alle ore 8, comunque, I'area zoo-
tecnica ha aperto i batteti, met-
tendo in mostra razze bovine e
ovine, una mostra colombofila,
avicola marchigiana e di anatidi
nel laghetto adiacente allo
stand. Dopoil consueto tour del-
le istituzioni tra gli stand, la ras-
segna é proseguita con il conve-
gno “Fattoria Marche. Tra Mer-
cato e nuovi fondi Ue”, i relatori
hanno fatto il punto sui “Pac po-

st 2020: strategia di filiera e sce-
nari di consumo, e I'impatto sul
sistema allevatoriale locale”.
Presenti, il direttore della Fede-
razione interprovinciale Coldi-
retti Ascoli-Fermo, Alessandro
Visotti; il presidente Anabic, Lu-
ca Panichi; il direttore generale
Filiera agricola italiana spa, Ste-
fano Albertazzi; il responsabile

delle politiche economiche del-
la Coldiretti nazionale, Stefano
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Leporati; la responsabile Caa in-
terprovinciale Coldiretti Asco-
li-Fermo, [vana Cocci; il diretto-
re del BovinMarche, Paolo Lau-
disio; il direttore veterinario
Asur Marche Area Vasta 5, Gior-
gio Filipponi, e il presidente Col-
diretti Ascoli-Fermo, Armando

Marconi. L'interessante dibatti-
to & stato moderato dal giornali-
sta, Massimiliano Paolini. Spa-
zio, dunque, ai dibattiti: sempre
nella sala convegni ieri pomerig-
gio si e svolto il secondo conve-
gno di giornata, dal titolo “Mes-
sa in sicurezza delle macchine
agricole, valutazione dei rischi
dell'azienda agricola e News

Bandi Marche 2014-2020". Trai
relatori, 'agronomo Luca Gaco-
mazzi, il coordinatore regionale
sicurezza in agricoltura e selvi-
coltura, Tiziano Ficcadenti; il
funzionario Politiche Agroali-
mentare della Regione Marche,
Egea Latini, e la moderatrice,
Barbara Zambuchini.

| protagonisti

Ma i veri protagonisti sono gli
animali: a partire dalle 18 di ieri,
infatti, nell'area cavalli sono en-
trate in scena innumerevoli ti-
pologie di razze, e alle 19 si e
svolto un coinvolgente spettaco-
lo con i falchi. Poi la novita asso-
luta di quest’anno: uno stand ga-
stronomico a chilometri zero
curato dalla catena di ristoranti
Papillon che ha cucinato i pro-

dotti forniti dalla Coldiretti,
aperto dalle ore 12 alle 19. La
giornatadiierisi e cosiconclusa
allinsegna della storia: dalle
20.30 in poi i visitatori hanno
ammirato le epiche gesta dei
partecipanti alla disfida delle vil-
le, culminata con l'insediamen-
to del Podesta. Ogni quartiere,
come di consueto, & stato rap-
presentato da una dama: Dona-
tella Vagnoni per Villa Sant’An-
tonio; Barbara Ricci per Villa
Sambuco; Stefania Milano per
Villa Croce Forcella; Chiara Ci-
naglia per Piattoni; Lucia Falcio-
ni per Chiarini Tose, ed Erika
Tacconi per Cabbiano Valenti-
no.

Eduardo Parente
L RIPRODUZIONE RISERVATA
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Il gruppo Coal continua a crescere
«Investimenti anche nelle Marche»

Dopo il centro logistico a Teramo ['apertura di nuovi punti vendita

ANCOMA
IL GRUPPO COAL & conosciuto
soprattutto per i suoi marchi nel-
la grande distribuzione - oltre a
Coal anche Sigma - ¢ ha il suo
cuore logistico a Camerano di An-
cona, Ha un fatturato di 400 milio-
ni alle casse con circa mille dipen-
denti; nella sola logistica ha 130
dipendenti. «Siano una cooperati-
va = dice il responsabile marke-
ting Marco Cartucci = e 'ultimo
investimento che abbiamo fatto a
Mosciano Sant’Angelo nel tera-
mano & di oltre 8 milioni di euro.
Abbiamo preso una grande strut-
tura di 10mila metri quadrati ed
ora la stiamo ristrutturando per-
ché cambiamo tipologia di prodot-
to, puntando sul fresco. Divente-
ril il nostro secondo centro logisti-
co dopo quello di Cameranos. Per
questi investimenti il gruppo
Coal si & affidato, per i finanzia-
menti a due Bee marchigiane, Fi-
lottrano e Recanati, afflancate da
Iccrea. «Noi siamo una cooperati-
va ed aderiamo alla Confeoopera-
tive - continua Marco Cortucci —

per cui cerchiamo di muoverci in
questo ambito anche per creare si-
nergie positive. Fra l'altro con
questi istituti abbiamo lavorato
sempre benes.

INVESTIMENTI sulle Marche?
all nostro cuore aziendale & in
questa regione € non a caso il 605

del nostro business arriva proprio
dalle Marche. Poi un altro 25% ar-
riva dall'Abruzzo ed il restante
15% dalle altre regionis. Filiera lo-

cale anche per i prodoui? «Assolu-
tamente si. Difficile quantificare
quante cose acquistiamo diretta-
mente dai nostri produttori regio-
nali, ma stiame parlando di diver-

si milioni di euro. Sia per quello
che riguarda la camne, dove lavo-
riamo con Bovinmarche, sia per
tutto quello che riguarda il fresco
¢ cioé la frutta e la verdura. Noi
vogliamo, come filosofia di grup-
po, salvaguardare il nostro territo-
riow. Investimenti nei supermer-
cati regionali? «Ne abbiamo in
programma diversi. Sia per quan-
to riguarda alcune ristrutturazio-
ni, sia per quanto riguarda punti
vendita nuovi con i nostri mar-
chi. Dove? Diciamo che abbiamo
in Programma nuove apertune sia
in provincia di Macerata che in
provincia di Pesaro e Urbino. Sia-
mo di fronte a forte investimenti
che produrranno anche nuovi po-
sti di lavoros, Attenzione da parte
del gruppe Coal anche nclr‘am-
biente, con il fotovoltaico utilizea-
10 per generaré gran pare
dell'energia elettrica delle struttu-
re. Nel corso del 2017 questa coo-
Emtiva che opera nell’ambito del-

grande distribuzione ha aumen-
tato le vendite sfiorando il 7% di
progresso attraverso 1 suoi 348
punti vendita.

®  Tutti i diritti riservati
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I gruppo Coal continua a crescere
«Investimenti anche nelle Marche»

Dopo il centro logistico a Teramo Uapertura di nuovi punti vendita

ANCOMA
IL GRUPPO COAL & conosciuto
sopratiutto per i suoi marchi nel-
la grande distribuzione = oltre a
Coal anche Sigma = ¢ ha il suo
cuore logistico a Camerano di An-
cona. Ha un fatturato di 400 milio-
ni alle casse con circa mille dipen-
denti; nella sola logistica ha 180
dipendenti. «Siano una cooperati-
va — dice il responsabile marke-
ting Marco Cartucci - e "ultimo
investimento che abbiamo fatto a
Mosciano Sant’Angelo nel tera-
mano & di oltre 8 milioni di euro,
Abbiamo preso una grande strut-
tura di 10mila metr1 guadrati ed
ora la stiamo fstrutturando per-
ché cambiamo tipologia di prodot-
to, puntando sul fresco. Divente-
ri il nostro secondo centro logisti-
co dopo quello di Cameranos. Per
questi  investimenti il gruppo
Coal si & affidato, per i finanzia-
menti a due Boee marchigiane, Fi-
lottrane e Recanati, affiancate da
Iccrea. « Mol siamo una cooperati-
va ed aderiamo alla Confcoopera-
tive — continua Marco Cortucci -

per cui cerchiamo di muoverci in
questo ambito anche per creare si-
nergie positive. Fra laltro con
questl istituti abblamo lavorato
sempre benen,

INVESTIMENT! sulle Marche?
#[l nostro cuore aziendale & in
questa regione e non a caso il 60%

del nostro business arfva proprio
dalle Marche. Poi un altro 25% ar-
riva dall’Abruzzo ed il restante
15% dalle altre regionis. Filiera lo-

cale anche per i prodoti? s Assolu-
tamente si. Difficile quantificare
quante cose acquistiamo diretta-
mente dai nostri produttord regio-
nali, ma stiamo parlando di diver-

si milioni di euro. Sia per quello
che riguarda la came, dove lavo-
riamo con Bovinmarche, sia per
tutto quello che rguarda il fresco
e cioé la frutta e la verdura. Noi
vogliamo, come filosofia di grup-
po, salvaguardare il nostro territo-
rice. Investimenti nei supermer-
cati regionali? «Ne abbiamo in
programma diversi. Sia per quan-
to riguarda alcune ristrutiurazio-
ni, 514 per quanto riguarda punti
vendita nuovi con i nostri mar-
chi. Dove? Diciamo che abbiamo
in programma nuove aperture sia
in provincia di Macerata che in
provincia di Pesaro e Urbino. Sia-
mo di fronte a forte investimenti
che produrranno anche nuovi po-
sti di lavoros, Attenzione da parte
del gruppo Coal anche nell'am-
biente, con il fotovoltaico utilizea-
to per generare gran parte
dell’energia elettrica delle struttu-
re, Nel corso del 2017 questa coo-
perativa che opera nell'ambito del-
la grande distribuzione ha aumen-
tato le vendite sfiorando il 7% di
progresso attraverso i suoi 348
punti vendita.

m.g.

®  Tutti i diritti riservati
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Nemmrrinese Prosfutsont Agriooli, Cosperaiton Latte Samowirines - Cetrale del
Larte, Conprerativer Alievitors Semavdenesd, Cooperrtive A Prosons Agriceslr, Cooperative sl

pros=iti disciplinan di produzi

Senmsasariness, Cowvorzeo Vend Tipive, Coopweration Apicoltes Summariness, Evcellentigmng Camen,

== Link: ww, berradisonmaring.com

®  Tutti i diritti riservati
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ENOGASTRONOMIA

Lo prowiniia di Pesato & Urhino & un caleidoscopio
di sopori, profumi, piat ¢ pussoggi che si olferna.
b incessontemente dal mare versa 'entratera,
5i porte dofl trodizione morinora che ha dote
origine al Brodstio di Fona, il piatio povero dei
pescalori che ulilizzavana i pesti meno pregiat
& pill rovinofi ¢ K cotlavano o berdo ten con-
centrat di pomodorg, ueeto, nplio e dpolla. La
wppa i rﬂaémlahrmuh o |'omanimo
Festival. H coasiglio @ di gustorla in ohbinomanto
alla DOC putortana, 1| Bianchelko del Meloues, un
vina dol sapare oulentico che nel 2019 celebrn i
50 anni deflo Denominozionz e che corolterizo
e colling della vollato del Metoura con i suei
vignefi ¢ lo sheria delle terze generazioni di fo-
miglie di Bivnchello dtutore upﬂh pradu-
cona con rinnevoto slania, Si chivde |n ceno cen
limmanabifs “mosett”, Lo hevonda wsota dai
pastabor per femprorsi prima di wscire Tn more
& tompasta da un mix i rum, onice & brondy o
tul vamna oggiunti storza di limane, aucchero &
wna fozzing di coffé cokda. Risalendo il torso del
fiume Metauro s'inconrona poi i seific arefid
di grondi prodotti come la “Cascietta d'Urbino®
DOR. In;ilpmnﬂggi ﬁbﬂmﬁi d'leeh'l: nul;: we
arigini risalgona atioena al ‘SO0, Mic ne
ern un esfimolore - & il primo formaggio od aver
conquistoty | denominnzione di origine prolefio.
A toratterizzare il tervitovia anche | pastali di Bo-
vinmarche, the rimisce 500 picceli allevatori di
Marchigiona: unar raza boving allevala ancora
con metod! trodizionali, di altissimo gualita, NO
(GM e Anfilsotic Fres, Per accempognare un piok

.lli'l‘il.-ll"lI'I.il‘lli'lll'l‘l‘l"'lﬂi--il'l

o (on queshs o pru;rm, |'idenle @ lo bima
erligianale di Apeccio. Il bargo -:l;aimil birrificia
arligionade iiniano péi preméalo al mondo, Tenu-
t¢ Collesi, che wiilizzo moderia prime seletionote & ©
& provensinti dol Jerritorio seguende b trodizio-  §
ne dei monaci belal. Frodefte in ofto fipclogie, le =
birre Collesi sona fufle pon postorizzate, od alto
fermentozione ¢ rifermestaziona noturale in bt
figlia @ in fusta, ﬂwsroépu‘li]pefiudumd'lgha
dell'onno per visitare o Copitols del Torfulo: A
:mlngrw. ln ﬁuimﬂnlunuﬁgm che deliene
primato itoliana nella vendito del tarfufo. Qui si
toncenirons § due/Nerzi dello preduziane noie-
nale, dectinata net [uaghi it fonson d2! monds.
Dgni onng o oltobre & novembre bo ittoding de-
dica tre fine sattimeno olla Fiesa Nowionale del
Tartufo Bianeo,
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ALLE GALLERIE DITALIA

Natura, sacro

e storia patria

Il Romanticismo
riscoperto

in 200 capolavori

Mimmo Di Marzio 2 pagina 13

PIAZZA SCALA
L'allestimento delka
grande mostra inaugurata
ierl alle Gallerie ditaka

I | a I I Venerdi
26 ottobre 2048

LO ELALDM TRA | DISAGI .
Trasporti, scuole e sportelli

0ggi lo sciopero blocca la citta

Metro ferma dalle 18, bus e tram dalle 8.45 alle 15. Uffici chiusi

W Citay bloccata su tuni § fronti oggt pee bo sciopero
generale indetto da Sghy Cub, 51 Cobas, Usi-Alr, Usi ¢
Skai Cobas, Dai trasporti agli sportelll pubblici, dalle
matemne a Milano Ristorazione, i § setior pubblici si
fermeranno, a macchia di leoparde, 5 fermano | meza

pubbbici con orar diversi: la metro sl Boccherd dalle 18
al termine de servizio, autobus e iram sospenderanno
e corse dalle 8,45 alle 15 ¢ dalle 18 a fine glomata,

Marta Bravi 5 pagina 3

IL «VIAGGIATORE GOLOSO |
Nel Pesarese

per assaggiare

il tartufo bianco

B 1l vinggiatore goloso fa tap-

pa ad Acqualagna, tra Pesaro

¢ Urbing, patrda del tamufo

che verrd «festeggiatos con

una fiera che inizia domenica

e resterd viva anche nel wee-

kend di Ognissant, in una zo-

na ricca di attrattive culfurali |

e naturalistiche.
Roberto Perrone 2 pagina 11 |

GLI SCONTRI CON | NO EXPO

| verbali degli agenti
in strada il 1° maggio
«Noi sotto attacco»

B La Procura chlede per la seconda
volta l'archiviazione dellinchiesta
s guatire pelidon accusati di ca-
lunnia ai danni di un Mo Expo, Agll
ati finiscono | verbali con le testimo-
nianze dirette di chi era sul campa il
Primo maggio 2015, sotio una piog-
gia di oggett e bombe molotov.

Luca Fazzo a pagina 6 |

MATCH SUI DIESEL CON LA REGIONE
Sala: «Niente deroghe
a poveri e anziani»

Chiara Campo a pagina 2

NEL LIBRO <51 COMBATTEVA QUITs
Dalle Alpi ai Carpazi
Grande Guerra in foto

Giulia Di Leo a pagina @

DOMANI EVENTO A BRESCIA
Il beato Teresio Olivelli
€ i partigiani «non rossi»

Alberto Glannond a pagina 9
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IL
VIAGGIATORE

Roberto Pamone
i Iinkks noa: abits solo

;\ nefle Langhe ¢ nel pe-

tircha it oo dhed Tabero nega-
Ie B Vinggriatore Galoso v sco-
peire Je sue alire facee. Con Al
ha, In péii famosa o Talis & Ac-
qualagna, 4.500 amime nella
e pils inserma dedls provin-
cia dl Pesaro-Urbéno, i il 28
oftetire o pol 1-2-3-4 & 1011
mevemibice 5 svolgerd L lieo
marionale ded tamufo blanco,
thono di quests terma argillosa
¢ calcaren, poco asciuita ¢ rc
@ il sall. Lina minjera apera
TR N, COn quaTen yane-
the il bianco peegiate (Tu-
ber Magnamm Peoo, da fine
wemenshee ad 31 dicemboe k-
tufa mero pregiato | Tuber Me
lanosporum. Vim 1 dicem
bee-15 marzol; tartafo Han-
chetin (Tuber Barchll Vin 15
grnnais-15 aprile ) tarmufa ne-
ro gestivo Tubser Aosthvum Vin
| ghuggni-31 agosta),

11 bt & un'inclsteia che
& favomn, grache a 250 tarmafa-
e colthvate, solo deci di tartu
fo blamco, 10 punti venditz ¢ B
aziende che I tresfomano e
commerciallzzanc, Dal 50 ch|
beursetri quadrati defla wona di
Acuunlagrn srrvan | due e
2 del sorale nazhenale ¢ del
(0000 cpunim i, i1 0% # et
nato all'esportazian.

Lin tesoro pegolato noourata
mente. Nel |80 Luigl Mochi,
endaco di Acgualagma, acgui
©h una bilancia per I3 pes
pubilbca ded rarnadl dandids in
comseginn & wn pubbiico pesa-
piriee. La grumenatusi det tamu
fa da allom frvarisce Feguili-
o nell’ sconamia e evita dis
i

Ma quessto spiochio di Maz
che noa offre sodo 1armafo., Co

i sclie Al 10 el

1 =

IL GASTO
Il taatido
bianco
pregann
(& sinéstral
& la speclalita
della rona,
Iy varl peetiod
delranng
H ol
la produzione
di diversi fipi
i hubern
La gola
e Fudlp
|3 desira
# e

una

TRA PESARO E URBIND

Gita nella patria del tartufo
che si sposa con olio e vino

Domenica inizia la fiera di Acqualagna che prosegue
nel weekend dei Santi con vendita e assaggi pregiali

nireciaem la walics da Camoce-
to. Il Frantoio del Trionfo &
ospitaio in un casale del 1600,
L'alie Caroceto Dup ha ool
e giallo ong con riflesd verdo
gnali, profumo di erba raglia
o, sedane, meln acerba. L'olio
chilama il vim: alla fxtroria Vil-
Ia Ligd & Pergola degustfama i
Binnchelle del Metsuro, vit-
gno mtncionde dalle origin an-
tichissime. Ne paria Tacio, de-
serivendo la singuinos haita-
glia (207 a.C.] in cul | romani
scomfissere | caragines) di
Asdirubale,

Dviariane d'ohbdige al -
atend Camabdolese della San-
ta Croce, di Foae Avellans, ci-

it da Danee Alighberi nel can
tix XXI el Pamdiso, Nella -
bioteca dedicatn &l soemme
poeta, tra gli obive |0miks vole
mi, tra cull prezicsi codicl mi
niati e antichi libai sacri, spic-
ca il Codice XM del secola X1
peimo breviario deils comuni-
14 avellanlea. Splrite ¢ carne
Angh, formaggio. A Cagli, ds
Tamia, Coppanond, assapgia-
meo ba Caschotta d Urbine Dop,

LLBOGH S&CH
Dante nel Paradiso

Cita il monastero
di Fonte Aveliana

a non

natwralistico,
L]
& g rEenag
i 2600 Fitarl
o bochd
pascol
attraversati
dad fume
Candighana.
Wahl gli
Aaneran
verna e volte

MILANO CRONACA | 11

hitca

miscela di latie ovina (80 por
centa) ¢ di lane vaccino (20),
1M pasta molle ¢ friabile ba sa-
pore gradevole ¢ dofce. Ama-
tiesima da Michelangela che
compris ded terrend o Casteddu-
rante, Uattunle Urhanin, dove
1a Becewvn produrre dal fidain
collabaraiore Franicesco Amn-
ol detio I'Uirbiag da culd vie-
ne il name della Dap, Coms-
que, la carme o'i. | Eratelli Ra-

WATURA
Gli itinerari nella gola

del Furip, una risenva
di boschi, pascoll e

nl i Acgualagna sono famo-
& pet | laro tagh ¢ la norcine-
[

Ad Acqualigrs imperdibise
il musen del Tarnafo che apei-
i proprio domenica nella pei-
ma glomatn delln Sera. Sulls
plazzm dedicatn a Enrico Mat
tel, nato gui i 29 aprile 1506,
anche la casa natale del fonds
tore doll'End con mobt cimel,
anche cusbosi, del grande im-
prendivose, tra cil B appo del-
la batighia di champagne slap-
patanef febbeaio 1953 alla foo-
dazivne dell’Enl avvemun in
corss Venexda p Milano, Al for:
na Boenknkcl di Urbanda assag-
winmn il crostolo, soqme di pa-

ne a foena clroodare, di pochi
milllimetri i spessore, di colo-
e dharnio, sapidn ¢ gusioss, In
aunuEnG & inverno vieae abbi-
nato con ealicce, fichi e for.
maggl. Abhindianso anche una
delle prtime birre Collesd, bin.
ficko mrifgianale plnipremis:
0. Mella splendida riserva na-
turnle el Fuaba, 3,600 icar 1
boschd, pascoll e vene, i fiu-
i Candiglinmo 5 inmimea tra
e Emponentl pareti rocclose
delln Gols, cun s
pacsaggistiche & grande ric.
chezza nanmalisticn.

1l degren finale &, come sem:
pre., @ tevele Al Antico Furls,
un empe ulficiy ¢ sosta pes
cavalll della Posia Regls sulla
wia Flaminka, pol locanids (ha
ancora cingoo deliziose came-
), da quasi 30 annd Alberio
Melaprana propone by sua o
cina utilizzando materie poi-
me del rerritorio unde 2 sepori
i maare dhovud alle sue origink
farzolesto di wueea ripsenc
con caschora d'Urbino,
Fo e salsa di vongole; tglicling
aghi vvall e tartule; bombsetio
di coniglin rpleso & funghi
porcini, cavalo verza ¢ lartufo
51, viagglare, Ma solo golos
M.
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A ognuno Il suo yoga = e
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delle esperte e influencer ‘ “/ §E§
In forma ¢ =
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* ECCELLENZE TALANE

a cura della redazione

BOVINMARCHE

La Cooperativa di Allevatori Marchigiani € nata 30 anni fa per identificare
le produzioni di qualita della Regione Marche e consentire ai consumatori
di individuare le carni del territorio

ovinmarche & oggi una realta solida che riunisce

500 piccoli allevatori. Lo sforzo della Cooperativa

¢ stato trasformare il punto di debolezza

dell’allevamento della Marchigiana — la
polverizzazione degli allevamenti (a oggi la media stalla
¢ di 24 capi) — nel suo punto di forza. Per questo ha
iniziato a immettere nel circuito distributivo un prodotto
riconoscibile e caratterizzato: una carne allevata con
metodi tradizionali, di altissima qualita, arricchita da una
serie di servizi e da una certificazione trasversale capace
di valorizzare le peculiariti della razza e degli allevamenti
che la producono. Dopo aver implementato un sistema di
tracciabilita elettronica attraverso un proprio disciplinare
di etichettatura, la cooperativa ha introdotto la certificazione
NO OGM per l'alimentazione dei bovini, la CReNBA e
laNO ANTIBIOTIC. Grazie a un impegno organizzativo
complesso e costante, i prodotti IGP e le carni di Marchigiana
di Bovinmarche sono oggi presenti nelle principali catene della
GDO, nella ristorazione collettiva e commerciale e nel circuito
delle macellerie tradizionali italiane.

I PRODOTTI BOVINMARCHE

Carne di bovino — Bovino IGP e Vitello IGP (razza
Marchigiana); carne di suino; carne di ovino — IGP Agnello
del Centro Italia; avicunicoli; elaborati di carne freschi e
stagionati (salsicce, polpette, hamburger, spiedini, preparati

Carne genuina e ¢
s

-
-

ertificata

per arrosti freschi vari, preparati con tagli anatomici gia cotti,
salumi della tradizione marchigiana, lardo, strutto, grasselli);

cresce di diversi cereali.

CERTIFICAZIONI

Tracciati in ogni loro taglio, i prodotti Bovinmarche
sono garantiti da certificazioni che ne assicurano
qualita e genuinita.

- Certificato IGP Vitellone bianco dell’ Appennino
Centrale (razza Marchigiana)

- Certificato IGP Agnello del Centro Italia

- Certificato Bovinmarche-QM (Qualita Marchigiana
certificata dalla Regione Marche) - certificato biologico
- Certificazione CREnBA, che garantisce il rispetto del
benessere animale

- Certificazione NO OGM per l'alimentazione dei bovini

- Certificazione allevamento NO ANTIBIOTIC
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CARATTERISTICHE

La Marchigiana ¢ una razza di ceppo
podolico, derivante da bovini di origine
asiatica giund in Italia nel IV secolo
con le invasioni barbariche. Nasce come
razza da lavoro e cosi ¢ utilizzata nelle
campagne fino al dopoguerra.

La Marchigiana ¢ una delle 5 razze
bianche italiane, insieme alla Podolica,
Maremmana, Chianina e Romagnola.
Con le ultime due ha avuto il
riconoscimento IGP per la carne
bovina in Italia (uniche 3 in Italia) con
la denominazione “Vitellone Bianco
dell’Appennino Centrale”.

E la terza razza da carne in Italia dopo
la Fassona e la Chianina e quella dotata
della migliore struttura morfologica di
tutto il ceppo podolico.

INFO ALLEVAMENTI

La Marchigiana ¢ concentrata
principalmente nella Regione Marche,
ma & presente anche in Abruzzo, Lazio
e Campania.

PERCHE MANGIARE LA
MARCHIGIANA

La Marchigiana ¢ una razza bovina tipica
della Regione Marche. La carne che si
ottiene dalla Marchigiana ¢ tenera, di
ottimo sapore, dall’elevato contenuto
proteico ¢ dai bassi livelli di colesterolo.
Contatti: info@bovinmarche.com

Secondo alcuni il nome “tournedos”
deriverebbe dal maggiordomo del
compositore (nato a Pesaro, Marche)
che, per mantenerne segreta la
ricetta, la ultimava voltando la
schiena agli invitati. Secondo
un’altra versione “tournedos” risale
a un pranzo fatto da Rossini al Café
des Anglais di Parigi. Consigliando
la ricetta allo chef e ricevendone
contestazioni, rispose: “Et alors,
tournez le dos”, “giratevi di spalle”
o “fatevi da parte”.

Filetto alla Rossini (Tournedos)

INGREDIENTI

o 4 filetti (tournedos) di vitello IGP da 150
g * 60 g di burro * 4 fette di pane bianco
in cassetta ¢ 300 g di foie gras ® 1 tartufo
nero di Acqualagna  sale e pepe q.h.

¢ mezzo bicchiere di vino Madeira

¢ 3-4 cucchiai di brodo ristretto

1 cucchiaino di farina di mais

e Utilizzando un tagliapasta, preparate sul
piatto di portata 4 fette di pancarré tagliato
a forma di 4 dischi del diametro delle 4 fette
di filetto. e Fondete 20 g di burro in una
padella, rosolate il foie gras, scolatelo su
carta assorbente e tenetelo in caldo dopo

aver tolto lo spago. ¢ Legate ogni filetto
con dello spago da cucina attorno allo
spessore per tenerlo in forma durante la
cottura. e Nella padella usata per la cottura
del foie gras cuocete i filetti a fuoco vivo
per 2 minuti per parte (devono rimanere
leggermente al sangue) con il burro
rimanente. Salateli e pepateli. Versate il
Madeira nella padella, deglassate il fondo

di cottura con il brodo.

¢ Posizionate il filetto al sangue sopra il
pane, aggiungete la scaloppa di foie gras e
le rondelle di tartufo nero. Versate la salsa —
da addensare eventualmente con la farina di
mais — e servite.

f Cascioburger
. | gusti “certificati” made

in Marche s’incontrano nel
panino gourmet dalla qualita
certificata. Il Cascioburger
celebra infatti, con gusto, due
grandi eccellenze del territorio:
la Casciotta d’Urbino DOP e
I’lhamburger di carne nostrana
al 100%.

e Cuocete la carne su una piastra
calda (o in padella), senza

olio, senza schiacciarla, per
circa 3 minuti per lato a fuoco
medio. e Prendete del pane,
preferibilmente di grano tenero,
aggiungete una fetta di Casciotta
d’Urbino. Farcite con insalata e
cipolle.

85
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Bovinmarche, mercati in Giappone

«Ma adesso la Regione ci aiuti»

1l presidente Romanini: «Investire per avere matiatoi di riferimento»

ANCOMNA

DOMENICO Romanini, presi-

dente Bovinmarche, quanto

fattura il vostre gruppo di al-

levatori?
«Circa 8 milioni di euro, con un
piir 14 per cento sul 2017, Di que-
sti, il 66%, deriva dalla vendita di
carne Marchigiana Indicazione
geografica protetta, circa 44 mi-
lioni. Risultati positivi, visto le

vendite di came in calo: -15%).
Buona parte del prodotto Bovin-
marche viene fornito ai laboratori
di sexionamento, 26% del fattura-
toy in particolare alla partecipata
Carnimarche con sede a Fermo
che ha un fatturato di 7 milionis.,

Guali sono le novita?
«Bovinmarche si sta affacciando
ad altre “piazze”, con l'agnello
marchigiano Igp e il suino locale.
La distribuzione & rivolta alla
grande distribuzione che assorbe
il 38% del fatturato, di Coop Al-
leanza 3.0 che propone le nostre
carni Igp».

La ristorazione?

«La ristorazione collettiva occupa
il 22% della distribuzione, la ven-
dita al dettaglio rappresenta inve-

ce il 20% del fatturato e coinvolge
circa 70 macellerie convenziona-
te. E in aumento la fornitura a ri-
storanti e agriturismi: il 17% del
fatturaton,
Eadessoanchel’ : & ve-
ro che state Em un
clamoroso usbarco» in Giap-
pone?

#5i & vero. Stiamo arrivando an-

che li. L'iter & rallentato a causa
delle strutture di macellazione
presenti nelle Marche, non ido-
nee agli standard rchiesti da mer-
cati cosi importanti. C'é la necessi-
ta di un intervento delle istituzio-
ni per adeguare dimensioni e
strutture dei mattatoi alla richie-

sta dei partner stranieri ma anche
della grande distribuzione. Chie-
diamo un coordinamento regiona-
le che preveda di investire su tali
impianti per creare almeno 2
strutture di riferimento regiona-
le. Ma col Giappone abbiamo gia
gettato le basi per 'operaxione.
Cuestione di tempo,

L'Evropa?
«Siamo al lavoro con la Camera di
Commercio Italiana per I'Ucrai-
s,

Quanti soci avete attualmen-

te?
«Ora abbiamo una squadra com-
posta da 500 soci, per la gran par-
te allevatori di razza Marchigia-
na, con 20mila capi iscritt allal-
bero genealogico nelle Marche. E
siamo tra i referenti del settore,
quelli che dialogano con le istitu-
zioni, che chiedono interventi, so-
stegni e che segnalano le necessita
del comparto. Proprio ieri abbia-
mo ricevuto la visita del Ministro
delle politiche agricole alimenta-
ri, forestali e del turismo Gian
Marco Centinaion,

Davide Eusebi

© RPROOUDCHT ABEREATA

® Tuttii diritti riservati
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Senigallia

Bovinmarche, 30 anni di successi
Larete esalta la carne di qualita

Alla Rotonda di Senigallia serata di gala con 150 ospiti: video, spettacolo, politici e riconoscimenti

L'INCONTRO

SEMIGALLLA Una serala specinde
per vivers, ingieme a chi Ma
Tomadatn ¢ faren crescere, storin
e uniro della cooperathva di ak-
levator. Bovinmarche ha cele-
bt i suwod primi J0annd, mar-
tedi sera alla Rotonda a Mare
di Sendgallin con un evento a
cul hanno partecipato circa
I5iospitl. Presente il team del-
la cooperativi, | sucl soct, gl al-
levator. le macellerie storiche,
le fegire istituzionali che neali
anni 58 sono sussepiite dando
COSTANZR ¢ SOSTEENG 4 Un Pro-
geto per Fepoca quasi visioni-
rio eche oggi segna un Btur-
toim crescitn (Bmilioni di curo,
+14% sul DOVT) e cinca 00 soci.

L'evanto

La serat. condotta da Federd-
oo Quaranta, volto di Linea
Verde - Radl e vooe di Decanter
- RadinZ, ha raccontato comn vi-
den, momenti &l spettacolo,
et ¢ con un mend keao
por renbere onore al suo sapo-
re unlco, un‘eecellenen del ter-
ritorio: b carme o focen Mar-
chiginna, ba stessa che 30 anni
fa Bosinmarche declse di sal-
mglunlnrr. wf ||wmr|g|i¢m:r
condividers e lesteggiare que
so anniversario - ha detto Do
memicn Homanink, presidente
Bovinmarche = Gracge ol Cone
siglio di Amministrazions di
Bovinmarche e al 500 soci, co-
lonna fondante di questa real
th. Nata con 'intento ol futels-
re una razes che smva per
scomparire. La caparblerh ¢ kn

j ..’F -y

Laserata di Bovinmarche alla Rotonda di Senigallia

lungimiranza di chimi ha pre-
ceduto, insleme al lavoro con-
dotto negli annd dagh aror
coinvodt in questo grande pro-
getn, of permette oo di parls-
mdl:ulll.l[mgu.-nfﬂimgqi:mﬁ.
oo | prime sistema di trac-
clabilinh da nol iKleato ¢ la soel-
ta i credere, con anticipo, nel
MNOOGM ¢ nel “Benessene ani-
make”, Abbiamo superato mo-
menti difficili grazie 2 una
grande squisdra, ad allevatori,
macelberic. alla grande distri-
buzione, alle assoclaxiond di
categoria ¢ alle istioeiond,
anelbo forte di gquesta rete, che
meon b imead dlimeniticato un'ec
collenza del territorios. «Bo-

.

vinmerche & nata inun ploooto
ullicio - ha rheordato Paolo
Laudisio, direttore dal 1985 -
peer difendere un prodomo che
rischiava i scomparire dal
mercabn, Decidemma di distr-
baure wna carne conoscibibe,
alkevata con mebadd tradison-
N i altisairmn quenbith, arricchi-
R il servied e da una vertifica-
one rasversale che ne valo-
rizzasse le peculianiti. La -
chiesta del mercato {che =i
aspottava un prodotto - stan-
dapd, uniforme) era in contra=
510 oon bn nostra MNo-
ngstante | dinleghi andamimao
avantl mettendoct nelle mani
dil Consumatnne: proparmernmno

I mssra mare higlann —cd dice-
vano - e aluteremd i consuma-
tore & rconcscerla!l Comin:
cinmma & fnrdo ¢ i mercato si
mocorse, dopo pochissimo, di
node, Ad necogliere gl ospt
sofo st i salut delle st
wonk, «Quelle colline che ve-
dinmo nel logo di Bovinmar-
chie sonn lo stesse prosenti
nelFimmaginario dei manchi-
giank. Tuwielare guesta racza
Bowina & stat una grande in-
mizione ¢ ha permesso di di-
fendiere anche | nostri terrio-
ri=, ha deto Maurizdo Mangia-
lardi. sindaco di Senigallio

I complimenti
Un pensicro condiviso anche
dal Presidente delln Regions
Marche Luca Ceriscioli: «Con-
tinuzndo a guardare avanti
raggiungerete grand| sucoessi.
Mi complimento con Bovin-
marche, il suo @ Iimpressio-
nante camming & una realth
capace i precorrere il luturo
com seelie coraguiose ¢ ponbe-
ristiche come 1o tracciabdlith o
TOgm Froe=. Lo serata @ prose-
guita con i saluti 4 Gian Mar-
oo Centinado, Miniare deile
Palliviche Agricole, Alimentari,
Forestali e del Turismo in un
video messaggio. Bovinmar-
chi ha premiato i suoi 3 presi-
denti storici Giannalberio Lu-
, Pailo Minutelll e Domenioo
Romaninl. Riconoscimenti a
Macelleria Pine Hosa, Roberto
Coceonl di Coop Allcanza 3ul,
Swino Mengoll, Presidente
del Consorgho di Tutela 1GP,
LucaCeriscioli,

Remo Quadri

I PRI BESE AT A
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Stefano Mengoli,
presidente del
Consorzio tutela
del vitellone
bianco premiato
da Paolo Laudisio
¢ Domenico
Romanini

L’EVENTO FATTURATO IN CRESCITA E DIFESA DELLA RAZZA

Bovinmarche compie 30 anni
«Difesa la produzione regionale»

UNA SERATA speciale per vivere, insie-
me a chi I'ha fondata e fatta crescere, sto-
ria ¢ future della cooperativa di allevatori.
Bovinmarche ha celebrato i suoi primi 30
anni alla Rotonda a Mare con un evento
cui hanno partecipato circa 150 ospiti.
Presente il team della cooperativa, i soci,
gli allevatori, le macellerie storiche, le fi-
gure istituzionali che negli anni si sono
susseguite dando costanza e sostegnoa un
progetto per 'epoca quasi visionario e che
oggi segna un fatturato in crescita (8 mi-
lioni di euro, +14% sul 2017) ¢ circa 300
S0C1.

LA SERATA, condotta da Federico Qua-
ranta, volto di Linea Verde - Rail & voce
di Decanter - Radio2, ha raccontato con
video, momenti di spettacolo, gadget e
con un particolare meni ideato per rende-
re onore al suo sapore unico, un'eccellen-
#a del territorio: la carne di razea Marchi-
giana, la stessa che 30 anni fa Bovinmar-
che decise di salvaguardare. «E meravi-
glioso condividere e festeggiare questo an-
niversario - ha detto Domenico Romani-

ni, presidente Bovinmarche -. Nata con
I'intento di wtelare una razza che stava
per scom ganre. La caparbieta e la lungi-
miranza di chi mi ha preceduto, insieme
al lavoro condotto negli anni dagli attord
coinvolti in questo grande progetio, ci
permetie oggi di parlare di tutti i traguar-
di raggiunti, come il primo sistema di
tracciabilita da noi ideato e ka scelta di cre-
dere, con anticipo, nel No Ogm e nel ‘Be-
nessere animale’s.

PRESENTI alla serata anche il sindaco
Maurizio Mangialardi, che ha sottolinea-
to «la grande intuizione di Bovinmarcche
nel tutelare la raxza bovinas mentre il pre-
sidente della Regione Luca C:risciuli ha
elogiato «le scelte cora, ionieristi-
che come la tmociablﬁg ti e 1' m Frees,
La serata & proseguita con i saluti di Gian
Marco Centinaio, Ministro delle Politi-
che Agricole, Alimentan, Forestali e del
Turismo che, con un video messaggio rea-
lizzzato il 30 novembre durante la sua visi-
ta ad Ancona di un allevamento della Coo-

rativa, ha rivolto i suoi «complimenti a

vinmarche per la sua competenza e pro-

fessionalitis.
Giulia Mancinelli
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BovinMarche sul maltempo: “Solo disagi,
mantenuti tutti i servizi”

Unica criticita lo scarso tempismo nel comunicare la chiusura delle
scuole per le quali la Cooperativa di allevatori marchigiana fornisce
carne IGP: persi 70mila euro

Ancona — Seno pil che altro disagi quelli che gli allevatori BovinMarche hanno registrato in questi
giorni in cui il territorio & stato colpito da Burian.

«La neve scesa da lunedi — spiega il presidente della Cooperativa di allevatori marchigiana Domenico
Romanini — ha portato a disagi prevedibili e consueti per linverno: il grande freddo, le temperature
sono arrivate a -157%, ha gelato le acque delle condotte e degli abbeveraggi causando difficolta agli
allevatoris.,

Doemenico Romanini, presidente BovinMarche
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Ma le perdite vere arrivano da una concausa, sono dovute alle mancate consegne: «Le forniture del
nostro Igp vitellone bianco dell’Appennino centrale, che solifamente distribuiamo in tufta ltalia alle
mense scolastiche e non solo — spiega Romanini — sona state interrotte all'ultima minuto dal blocco dei
trasporti e dalle decisioni delle amministrazioni locali, La chiusura delle scuole é stata prevista a meno
di due ore dalla partenza dei camion, guando la nostra carne di Marchigiana era gia imballata. Sceite
del genere, a fronte di una perturbazione prevista e comunicata dagli organi competenti agli enti locali
giorni prima, hanno compromesso l'intera distribuzione delle giornate di martedi e mercoledi».

La perdita dovuta alle mancate forniture alle mense scolastiche in due giorni, stimano alla
BovinMarche, ammonta ad oltre 70mila euro. «Sono perdife che eviteremo di far ricadere sulle piccole
aziende socie, disiribuite anche nella zona del cratere per un totale di 400 soci, ma vorremmo
softolineare una incongruenza: se BovinMarche non effsttua consegne subisce una sanzione
amministrativa, se invece l'ordine degli enti pubblici viene annullato, anche quando la fornitura é pronta
per ia consegna, a pagarne lo scotfo & solo BovinMarches.

La razza Marchigiana, il vitellone bianco dell'’Appennino centrale

Riunisce oggi 400 piccoli allevatori e fattura annualmente circa 7 milioni di euro. Cifra che guasi
raddoppia se si considerano anche le performance della controllata Carnimarche, azienda di
sezionamento territoriale costituita nel 2012 che, nel 2017, ha registrato 7 milioni di euro di fatturato.
Un gire d'affari positivo e sostanzialmente stabile dal 2013, In totale sono 20mila i capi di Razza
Marchigiana allevati e iscritti all'albero genealogico nelle Marche.

E stata la prima organizzazione in Europa a implementare un sistema di tracciabilita elettronica
attraverso un proprio disciplinare di etichettatura anticipando i regolamenti che si sono poi succeduti.
La cooperativa ha poi introdotto la certificazione Mo Ogm per I'alimentazione dei bovini e il CReNBA,
che garantisce il rispetto del benessere animale. Nell'ultimo anne si & anche aggiunta la certificazione
No Antibiotic.




FLAMINIA & DINTORNI / 1.03.2018

Flaminia

& DINTORNI  seamcre
Primo plano ~ | comuni Comprensorio

servizi”

Autore: Redazione - 1 marzo 2018

Domenico Romanini, presidente BovinMarche

delle amministrazioni locali.

Cronaca Politica Cultura Economia Sport

Bovinmarche sul maltempo: “Solo
disagi, abbiamo mantenuto tutti i

Unica criticitd lo scarso tempismo nel comunicare la chiusura delle scuole per le
quali la Cooperativa di allevatori marchigiana fornisce carne IGP

Sono pilk che altro disagi quelli che gli allevatori
Bavinmarche hanno registrato in questi giorni in
cui il territoric & stato colpito da Burian. “La
neve scesa da lunedi - spiega il presidente della
Cooperativa di Allevatori marchigiana Domenico
Ramanini - ha portato a disagi prevedibili e
consueti per linverno: il grande freddo (le
temperature sono arrivate a -15°) ha gelato le
acque delle condotte e degli abbeveraggi
causando difficoltd agli allevatori”. Ma le perdite
vere sono dovute alle mancate consegne: "Le
forniture  del nostro Igp vitellone bianco
dell’Appenning  centrale, che solitamente
distribuiame in tutta Italia alle mense scelastiche

e non solo, sono state bloccate all’ultime minuto dal blocco dei trasporti e dalle decisioni

La chiusura delle scuole & stata prevista a meno
di due ore dalla partenza dei camion, guando la
nostra carne di Marchigiana era gia imballata.
Scelte del genere, a fraonte di una perturbazione
prevista e comunicata dagli organi competenti
agli enti locali giorni prima, hanno coOmMpromesso
I'intera distribuzione delle giornate di martedi &
mercoledi”, “Abbiamo perso oltre 70mila euro di
forniture alle mense scolastiche in due giorni =

dicono da Bovimarche -. Sono perdite che eviteremo di far ricadere sulle piccole aziende
socie (distribuite anche nella zona del cratere, per un totale di 400 soci) ma vorremmo
sottolineare una incongruenza: se Bovinmarche non effettua consegne subisce una
sanzione amministrativa, se invece l'ordineg degli enti pubblici viene annullate, anche

guando la fornitura & pronta per la consegna, a pagarne lo scotto € solo Bovinmarche”,

Rub
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Ancona, Bovinmarche: “Perse oltre 70mila euro di forniture alle mense
scolastiche”

¥ Marche News 24 @6 orefa 9 Natizie da: Regiane Marche

ANCONA - Sono pid che
altro disagi quelli che gli
allevatori Bovinmarche
banne registrato in questi
giorni in cui il territorio &
state colpito da Burian, "La
neve seesa da lunedi - spiega
i presidente della
Cooperativa  di  Allevatori
marchigiana Domenico
Romanini - ha portato a
disagi prevedibili e consueli
per Iinverno: il grande freddo...

Leggi la notizia integrale su: Marche News 24 (' nﬁgiﬂﬂ'ﬂ Marche (]
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Bovinmarche sul maltempo: “Solo disagi, abbiamo
mantenuto tutti i servizi”
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Nota di Bovinmarche

ANCONA - Unica criticitd lo scarso tempismo nel
comunicare la chiusura delle scuole per le quali la
Cooperativa di allevatori marchigiana fornisce carne
IGP

Ancona (AN) - Sono pil che altro disagi quelli che gli
allevatori Bovinmarche hanno registrato in questi
giorni in cui il territorio & stato colpito da Burian. “La
neve scesa da lunedi - spiega il presidente della
Cooperativa di Allevatori marchigiana Domenico
Romanini — ha portato a disagi prevedibili e consueti per l'inverno: il grande freddo (le temperature sono
arrivate a-15°) ha gelato le acque delle condotte e degli abbeveraggi causando difficolta agli allevatori”. Ma
le perdite vere sono dovute alle mancate consegne: “Le forniture del
nostro Igp vitellone bianco dell'Appennino centrale, che solitamente
distribuiamo in tutta Italia alle mense scolastiche e non solo, sono
state bloccate all'ultimo minuto dal blocco dei trasporti e dalle
decisioni delle amministrazioni locali. La chiusura delle scuole é stata
prevista a meno di due ore dalla partenza dei camion, quando la
nostra carne di Marchigiana era gia imballata. Scelte del genere, a
fronte di una perturbazione prevista e comunicata dagli organi
competenti agli enti locali giorni prima, hanno compromesso l'intera
distribuzione delle giornate di martedi e mercoledi”.

—]

"Abbiamo perso oltre 70mila euro di forniture alle mense scolastiche
in due giorni - dicono da Bovimarche -. Sono perdite che eviteremo di far ricadere sulle piccole aziende socie
(distribuite anche nella zona del cratere, per un totale di 400 soci) ma vorremmo sottolineare una
incongruenza: se Bovinmarche non effettua consegne subisce una sanzione amministrativa, se invece
['ordine degli enti pubblici viene annullato, anche quando la Fornitura & pronta per la consegna, a pagarne lo
scotto & solo Bovinmarche".
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Bovinmarche sul
maltempo: “Abbiamo
perso 70mila euro di
forniture in due giorni”

Di Il Metauro 1 marzo 2018

ANCONA - Sono piu che altro disagi quelli che gli allevatori

Bovinmarche hanno registrato in questi giorni in cui il
territorio € stato colpito da Burian. “La neve scesa da
lunedi - spiega il presidente della Cooperativa di Allevatori
marchigiana, Domenico Romanini — ha portato a disagi
prevedibili e consueti per I'inverno: il grande freddo (le
temperature sono arrivate a -15°) ha gelato le acque delle
condotte e degli abbeveraggi causando difficolta agli
allevatori”.

Ma le perdite vere sono dovute alle mancate consegne: “Le

f

L

http://www.ilmetauro.it/bovinmarche-sul-maltempo-perso-70mi...
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Bovinmarche sul maltempo: “Abbiamo perso 70mila euro di for... http://www.ilmetauro.it/bovinmarche-sul-maltempo-perso-70mi...

forniture del nostro Igp vitellone bianco dell’Appennino
centrale, che solitamente distribuiamo in tutta Italia alle
mense scolastiche e non solo, sono state bloccate
all’ultimo minuto dal blocco dei trasporti e dalle decisioni
delle amministrazioni locali. La chiusura delle scuole ¢ stata
prevista a meno di due ore dalla partenza dei camion,
quando la nostra carne di Marchigiana era gia imballata.
Scelte del genere, a fronte di una perturbazione prevista e
comunicata dagli organi competenti agli enti locali giorni
prima, hanno compromesso I'intera distribuzione delle
giornate di martedi e mercoledi”.

“Abbiamo perso oltre 70mila euro di forniture alle mense
scolastiche in due giorni — dicono da Bovimarche -. Sono
perdite che eviteremo di far ricadere sulle piccole aziende
socie (distribuite anche nella zona del cratere, per un totale
di 400 soci) ma vorremmo sottolineare una incongruenza:
se Bovinmarche non effettua consegne subisce una
sanzione amministrativa, se invece I’'ordine degli enti
pubblici viene annullato, anche quando la fornitura € pronta
per la consegna, a pagarne lo scotto € solo Bovinmarche”.

» bovini Bovinmarche disagi perdite

Eventi Pubblicita  Pubblica SuMio Metauro MioMetauro Abbonamenti  Contatti
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Ancona, Bovinmarche: “Perse oltre
70mila euro di forniture alle mense
scolastiche”

Da Redazione - 1 marzo 2018

ANCONA - Sono pil che altro disagi quelli che gli allevatori Bovinmarche hanno registrato
in questi giorni in cui il territorio & stato colpito da Burian. "La neve scesa da lunedi -
spiega il presidente della Cooperativa di Allevatori marchigiana Domenico Romanini = ha
portate a disagi prevedibili e consueti per linvernao: il grande freddo (le temperature sono
arrivate a -15°) ha gelato le acque delle condotte e degli abbeveraggi causando difficoltd
agli allevatori”,

Ma le perdite vere sono dovute alle mancate consegne: "Le forniture del nostro Igp
vitellone bianco dell’Appennino centrale, che solitamente distribuiamo in tutta Itaiia alle
mense scolastiche e non solo, sono state bloccate all'uwitimo minuto dal blocco dei trasparti
e dalle decisioni delle amministrazioni focali. La chiusura delle scuole é stata prevista a
meno di due ore dalla partenza dei camion, quando fa nostra carne di Marchigiana era gia
imballata. Scelte del genere, a fronte di una perturbazione prevista e comunicata dagli
organi competenti agli enti locali giorni prima, hanno compromesso [intera distribuzione
delle giornate di martedi e mercoledi”.

Diventare milionario a 53 anni? Ora si pusé...

Franesses, 53 sani, sposate da 34 arei san 2 figh di 20 & 8. Fira al 25 Otiobre 2016 s impisgals presso una
falbrica, dowe guadagnave 1250€ of mese. Dal 28 Otobre, ha comingiato a levorane da casa, guadagnando ogri
s una Quantit differente, ma mai inferiare ai S000E.

"Abbiamo perso oltre 70mila euro di forniture alle mense scolastiche in due giorni - dicono
da Bovimarche -, Sono perdite che eviteremo di far ricadere sulle piccole aziende socie
(distribuite anche nella zona del cratere, per un totale di 400 soci} ma wvorremmo
sottolineare una incongruenza: se Bovinmarche non effettua consegne subisce una
sanzione amministrativa, se invece |ordine degli enti pubblici wiene annuliato, anche
guando la fernitura é pronta per [a consegna, a pagarne o scotto & solo Bovinmarche”,
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Con La Tua Previsioni Meteo L’Ttalia sta 11 Burian o Bu
Caldaia Ideale di — Sta iniziando in vivendo una notte che sta avanza
Genius trovi queste ore con “50 sfumature verso I'Italia, ¢
subito quella I’irruzione gelida di bianco™: seminando nor

Sponsorizzato da

Bovinmarche sul maltempo: “Solo
disagi, abbiamo mantenuto tuttii
servizi”

"Abbiamo perso oltre 70mila euro di forniture alle
mense scolastiche in due giorni", dicono da Bovimarche

A cura di Filomena Fotia 1 marzo 2018 - 11:20

Sono piu che altro disagi quelli che gli allevatori Bovinmarche hanno registrato in questi giorni

in cui il territorio & stato colpito da Burian. “La neve scesa da lunedi - spiega il presidente della
Cooperativa di Allevatori marchigiana Domenico Romanini - ha portato a disagi prevedibili e
consueti per l'inverno: il grande freddo (le temperature sono arrivate a -15°) ha gelato le acque

delle condotte e degli abbeveraggi causando difficolta agli allevatori’. Ma le perdite vere sono

1di3 01/03/18 14.27
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Bovinmarche sul maltempo: "Solo disagi, abbiamo mantenuto tu...
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dovute alle mancate consegne: “Le forniture

del nostro Igp  vitellone  bianco
dell Appennino centrale, che solitamente
distribuiamo in tutta ltalia alle mense
scolastiche e non solo, sono state bloccate
all'ultimo minuto dal blocco dei trasporti e
dalle decisioni delle amministrazioni locali.
La chiusura delle scuole é stata prevista a
meno di due ore dalla partenza dei camion,
quando la nostra carne di Marchigiana era

gia imballata. Scelte del genere, a fronte di

http://www.meteoweb.eu/2018/03/bovinmarche-sul-maltempo-s...

una perturbazione prevista e comunicata dagli organi competenti agli enti locali giorni prima,

hanno compromesso l'intera distribuzione delle giornate di martedi e mercoledr.

“Abbiamo perso oltre 70mila euro di forniture alle mense scolastiche in due giorni - dicono da

Bovimarche - Sono perdite che eviteremo di far ricadere sulle piccole aziende socie

(distribuite anche nella zona del cratere, per un totale di 400 soci) ma vorremmo sottolineare

una incongruenza: se Bovinmarche non effettua consegne subisce una sanzione

amministrativa, se invece l'ordine degli enti pubblici viene annullato, anche quando la fornitura

é pronta per la consegna, a pagarne lo scotto é solo Bovinmarche'.
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Bovinmarche sul maltempo: “Solo
disagi, abbiamo mantenuto tutti i
servizi’

/, di PICCHIO NEWS & 01/03/2018

Sono piu che altro disagi quelli che gli allevatori Bovinmarche hanno registrato in questi giorni
in cui il territorio e stato colpito da Burian. “La neve scesa da lunedi - spiega il presidente della
Cooperativa di Allevatori marchigiana Domenico Romanini (foto) - ha portato a disagi
prevedibili e consueti per I'inverno: il grande freddo (le temperature sono arrivate a -15°) ha
gelato le acque delle condotte e degli abbeveraggi causando difficolta agli allevatori”. Ma le
perdite vere sono dovute alle mancate consegne: “Le forniture del nostro Igp vitellone bianco
dell'Appennino centrale, che solitamente distribuiamo in tutta Italia alle mense scolastiche e
non solo, sono state bloccate all’'ultimo minuto dal blocco dei trasporti e dalle decisioni delle
amministrazioni locali. La chiusura delle scuole & stata prevista a meno di due ore dalla
partenza dei camion, quando la nostra carne di Marchigiana era gia imballata. Scelte del
genere, a fronte di una perturbazione prevista e comunicata dagli organi competenti agli enti
locali giorni prima, hanno compromesso l'intera distribuzione delle giornate di martedi e
mercoledi”.

"Abbiamo perso oltre 70mila euro di forniture alle mense scolastiche in due giorni - dicono da
Bovimarche -. Sono perdite che eviteremo di far ricadere sulle piccole aziende socie (distribuite

anche nella zona del cratere, per un totale di 400 soci) ma vorremmo sottolineare una

01/03/18 14.30
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Bovinmarche sul maltempo: “Solo disagi, abbiamo mantenuto tu...

incongruenza: se Bovinmarche non effettua consegne subisce una sanzione amministrativa, se
invece I'ordine degli enti pubblici viene annullato, anche quando la fornitura € pronta per la
consegna, a pagarne lo scotto e solo Bovinmarche".

Bovinmarche riunisce oggi 400 piccoli allevatori e fattura annualmente circa 7 milioni di euro.
Cifra che quasi raddoppia se si considerano anche le performance della controllata
Carnimarche, azienda di sezionamento territoriale costituita nel 2012 che, nel 2017, ha
registrato 7 milioni di euro di fatturato. Un giro d’affari positivo e sostanzialmente stabile dal
2013. In totale sono 20mila i capi di Razza Marchigiana allevati e iscritti all’albero genealogico
nelle Marche.

Bovinmarche é stata la prima organizzazione in Europa a implementare un sistema di
tracciabilita elettronica attraverso un proprio disciplinare di etichettatura anticipando i
regolamenti che si sono poi succeduti. La cooperativa ha poi introdotto la certificazione NO
OGM per I'alimentazione dei bovini e il CReNBA, che garantisce il rispetto del benessere

animale. Nell'ultimo anno si & anche aggiunta la certificazione "NO ANTIBIOTIC".

https://picchionews.it/economia/bovinmarche-sul-maltempo-sol...
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Bovinmarche sul maltempo: "Solo disagi, abbiamo mantenuto tut... http://www .picenotime.it/articoli/30063.html
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Bovinmarche sul maltempo: "Solo
disagi, abbiamo mantenuto tutti |
servizi"
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01 Marzo 2018

(http://www.picenotime.it/uploads/grandi/1519926894138549.jpg)

Sono piu che altro disagi quelli che gli allevatori Bovinmarche hanno registrato in questi giorni in cui il
territorio é stato colpito da Burian. “La neve scesa da lunedi - spiega il presidente della Cooperativa di
Allevatori marchigiana Domenico Romanini - ha portato a disagi prevedibili e consueti per I'inverno: il
grande freddo (le temperature sono arrivate a -15°) ha gelato le acque delle condotte e degli
abbeveraggi causando difficolta agli allevatori”. Ma le perdite vere sono dovute alle mancate consegne:
“Le forniture del nostro Igp vitellone bianco dell'’Appennino centrale, che solitamente distribuiamo in
tutta Italia alle mense scolastiche e non solo, sono state bloccate all’'ultimo minuto dal blocco dei

trasporti e dalle decisioni delle amministrazioni locali. La chiusura delle scuole & stata prevista a meno di
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Bovinmarche sul maltempo: "Solo disagi, abbiamo mantenuto tut... http://www .picenotime.it/articoli/30063.html

due ore dalla partenza dei camion, quando la nostra carne di Marchigiana era gia imballata. Scelte del
genere, a fronte di una perturbazione prevista e comunicata dagli organi competenti agli enti locali

giorni prima, hanno compromesso l'intera distribuzione delle giornate di martedi e mercoledi”.

"Abbiamo perso oltre 70mila euro di forniture alle mense scolastiche in due giorni - dicono da
Bovimarche -. Sono perdite che eviteremo di far ricadere sulle piccole aziende socie (distribuite anche
nella zona del cratere, per un totale di 400 soci) ma vorremmo sottolineare una incongruenza: se
Bovinmarche non effettua consegne subisce una sanzione amministrativa, se invece I'ordine degli enti
pubblici viene annullato, anche quando la fornitura € pronta per la consegna, a pagarne lo scotto € solo

Bovinmarche".

f Condividi su Facebook (https://www.facebook.com/sharer/sharer.php?u=http%3A%2F
%2Fwww.picenotime.it/articoli/30063.html&t=Bovinmarche sul maltempo: "Solo disagi, abbiamo

mantenuto tutti i servizi")

¥ Condividi su Twitter (https:/twitter.com/intent/tweet?source=http%3A%2F%2Fwww.picenotime.it&
text=:%20http%3A%2F%2Fwww.picenotime.it)

® marche (http://www.picenotime.it/argomenti/marche/)
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Bovinmarche sul maltempo: “Solo disagi,
abbiamo mantenuto tutti i servizi”

01/03/2018 - Sono pilt che altro disagi quelli che gli
allevatori Bovinmarche hanno registrato in guesti giorni in
cui il territorio & stato colpito da Burian. "La neve scesa da
lunedi - spiega il presidente della Cooperativa di Allevatori
marchigiana Domenico Romanini — ha portato a disagi
prevedibili e consueti per l'invernao: il grande freddo (le temperature sono arrivate a -15°) ha gelato le acque
delle condotte e degli abbeveraggi causando difficolta agli allevatori®,

Ma le perdite vere sono dovute alle mancate consegne: "Le forniture del nostro Igp vitellone bianco
dellAppennino centrale, che solitarnente distribuiamo in tutta ltalia alle mense scolastiche e non solo, sono
state bloccate all'ultimo minuto dal blocco dei trasporti e dalle decisioni delle amministrazioni locali. La
chiusura delle scuole & stata prevista a meno di due ore dalla partenza dei camion, quando la nostra carme di
Marchigiana era gia imballata. Scelte del genere, a fronte di una perturbazione prevista e comunicata dagli
organi competenti agli enti locali giorni prima, hanno compromesso lintera distribuzione delle giornate di
martedi e mercoledi”.

“Abbiamo perso oltre 70mila euro di forniture alle mense scolastiche in due giorni - dicono da Bovimarche -.
Sono perdite che eviteremo di far ricadere sulle piccole aziende socie (distribuite anche nella zona del cratere,
per un totale di 400 soci) ma vorremmo sottolineare una incongruenza: se Bovinmarche non effettua
consegne subisce una sanzione amministrativa, se invece l'ordine degli enti pubblici viene annullato, anche
quando la fornitura & pronta per la consegna, a pagarne lo scotto & solo Bovinmarche'.

da Bonvinmarche om
www. bovinmarche.it
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Bovinmarche sul maltempo: “Solo disagi,
abbiamo mantenuto tutti i servizi”
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Burian. “La neve scesa da lunedi — spiega |l
presidente della Cooperativa di Allevatori
marchigiana Domenico Romanini — ha portato a
disagi prevedibili e consueti per I'invernao: il
VAl ADESSO grande freddo (le temperature sono arrivate a
-15°) ha gelato le acque delle condotte e degli
abbeveraggi causando difficolta agli allevatori.
MacKeeper™ Ma le perdite vere sono dovute alle mancate
consegne: "Le forniture del nostro Igp vitellone
bianco dell’Appennino centrale, che solitamente distribuiamo in tutta ltalia alle mense scolastiche e
non solo, sono state bloccate all'ultimo minuto dal blocco dei trasporti e dalle decisioni delle
amministrazioni locali. La chiusura delle scuole & stata prevista a meno di due ore dalla partenza dei
camion, gquando la ...
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Bolliti d'Italia: la tradizione
e servita

TF wrmawne FOTR O S

Un maeae, dal 1 apriie 1 magic, par gusiare € riscoprire nei ristoranti
aderenti della provincia di Pesaro e Urbino auesta grande ricetta della
cucinm italiana o un prezzo convenzionato
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I nstorant dol Boliile proporranno nelle giormate di venordl, saboto o domonica. dal 1 aprile o
1 magges, i Piatto dol Bollito’, composio da un piatto di Gollito ped ooniomo o verduns o di
loguimi i San Seio, al prozzo di 20 ours o i SMond dol Bolido’, oompoaio ds un pinbo o
cappoliolti o & passatoll in Brodo 0 un Satto o Dolbito Pl eontormd di vardurg o o g ol
San Sislo o prorro 9 27 suro (eechise bovando). A parancia dolla qualith dol progatto o Gl
plothl sarvith in tovols | rigtoraton aderenti sono tonutl @ rspottans un Agido disciplinans o,
T i BN OO, Breveds di MeDEEEGAE § pEOTD SOIIGRS CON COMmG Cortifenn Bovinmarchey
wlitizrando almano 5 tagh scaltl tia mMumkcals dl coRdcia, raalia, Noccd di punta, caipoila dal
proto, lingua, tosting con musoto, coteching, pancia, coda Nnorvotll, coppone o galting. Sono
bandito, nobine, o solse nodusriol Come SCooMpogREIMoMo del piatto od & obbigoionio
VutiliErs di ofla exiraveanging di e Conooatd Dap & dol franted leearl, I"aBRirnGmants Son
worduis SOMG & lagurnl i San Seto o oan | vinl marshiglan o dalla viclng Emida Romagnag

| Ristorant dol Bollito

Sorh posskbile gustnre B Botita DFHalia” fal Segesnt ASoEnt (16 prenstarions &
obbligatacia) De Orosto (Coasklninag), Locanda Craintds Cants (Gradaca). La Coppa
{Mombarcocknd, | Giarding (San Lormoneo in Campo), Frantoks dol Tronks (Cartoosto),
Brovers (Urbania), Dolo Poppa (Fano), Pooslio Mondo [Momborocoio), Caan dol Solo
(Monmtodiabhato) Gioey {(Acguaisgna]. Logs Vards [Poarnabitl), Lo Fantans (Cagli)l Nond
[Urisirso].

1§ Tipur cal Bloilito

Drufanta b manifoalallond e ramasito sul Mailsno provindaid | "Towr dal Baiine,
roafizzato dal Tour Oporator di Fano Tugul Tour oo scoporta di ivoght o sapon cha
carpiionzzant Quosta Hosttn cosl redicots nol tormitono. Mol wook ond 9 Sprie o misggs |
VIGGEUMo dal GuEts POFERND vikitare Urbamna o Urbino, o Risers Motursle Statale dalis
Golm dal Furks & Asquiglagna, gustands | Baliis nal nstarant acdemnnt

FOroeodr @ COdmDOr aEiond

Liiniziative, promoses ds Confesorcantl Poanr Urkking o malisrma con il petrocing gl
Comuna di Posans, sl avvale dolla collabasmzicne di Bovinmanchs, Lingl Comitnls
Provincioky Péesaro Urbino, Adusbaf, Accadomia lollans dolla Cucing, Skow Food Urbkno.,
Comaagnia dal Monosfedrs, Camera di Commercio Pasare Umnins, Consorzio Logurmd & San
Smte & Tour Dpdacater Tugul Towr, La dogustarions phamcssa nol sores dolla confarania
stampa di prosontaziono doll‘inzialivo & stata roalizzalo oon o collaborazkeng dod rigtorants
"Gipsy” di Acquaingna o ‘Lo Brovors’ di Urbanio o sl & ovvalsa dol suppono dell Olio Do

o Eo

La pand gastronomica do! progetts & o oura di Otolio Renzl gastronomo o somimalkor
“Lierwvantd & S1000 SonEnto Corcands di foroan B gl eamontl prosent nalila propdnREionn
tradizicnale dol piorto, Y rspoils della rcolto onginale o Con un ATIONERO MY GUIS] Maninenio
olln gualitd di ckd cho wono senso in toeodo, sia por Quanto nguarda | cibo, sia por guanto
riguanda | vind, 'slio o o vardurs in accsmpagnamanto. Tullo Quosts o garantia dol
consumalons o dolls profossionalitd del fstorntor™
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Prosegue in 14 ristoranti della provincia l'iniziativa ‘Bolliti D'[talia’
promossa da Confesercenti che permette di gustare questa ricetta della
tradizione a prezzo promozionale: 20 euro per il "Gran Bollito' sontuoso
piatio composto da almeno 5 tagli di carne certificata Bovinmarche scelti
tra muscolo di coscia, spalla, fiooco di punta, cappello del prete, lingua,
testina con musetto, cotechino, pancia, coda nervetti, cappone e gallina ed
accompagnato da un contormo di verdure e di legumi di 5an Sisto. Se poi al
bollito =i vuole aggiungere anche un fumante piatto d cappelletti o di
passatelli in broda, 5i pud scegliere il 'Gran menn del bollite’ al prezzo

complessiva di 27 euro (escluse bevande).

[ ‘ristoranti del bollite’ che propongono la promozione nel giorni di
venerdi® sabato e domenica e in tutti gli altri giorni su prenotazione fing al
1 maggio, sono: Da Oreste (Casinina - tel. 0722.62%%00), Bel 5it {Pesaro -
tel. 0721, 22744}, Locanda Quinto Canto (Gradara - tel. 0541, 9%659268), La
Coppa {Mombaroccio - tel. 0721.471274), Il Giardino (San Lorenzo in
Campo - tel. 0721.776803), Frantoio del Trionfo (Cartoceto - tel.
0720.893050), Braverja {Urbania - tel. 0722.317388), Dalla Peppa (Fano -
tel. 07Z1.823904), Picoolo Mondeo (Mombaroccio - tel. 0721.470170), Casa
del Sole (Montelabbate - tel. 0721.472185), Gipsy (Acgualagna - cell.
339.847%9426), Lago Verde (Pennabilli - tel. 0541.915012), Le Fontane (Cagli
- tel. 0721.790148), Nené (Urbino - tel. 0722.29%96).

"Il bollito & un piatto complesso, non facilmente reperibile nei ristoranti,
che richiede una lunga preparazicne e che, se realizzato con tagli scelti,
come nel nostro caso, risulta anche piuttosto costoso - spiega Giorgio
Bartolini direttore provinciale Confesercenti- per guesto, I'iniziativa
rappresenta "occasione di riscoprire questa preziosa ricetta ad un ottimo

rapporto qualitd/prezzao™
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Campo - tel. 0721.776803), Frantoio del Trionfo (Cartoceto - tel.
0721.893050), Braverja {(Urbania - tel. 0T22.317388), Dalla Peppa (Fano -
tel. 07Z1.823904), Picoolo Mondeo (Mombaroccio - tel. 0721.470170), Casa
del Sole (Montelabbate - tel. 0721.472185), Gipsy (Acgualagna - cell.
339.847%9426), Lago Verde (Pennabilli - tel. 0541.915012), Le Fontane (Cagli
- tel. 0721.790148), Nené (Urbino - tel. 0722.29%96).

"1l bollito & un piatto complesso, non facilmente reperibile nei ristoranti,
che richiede una lunga preparazicne e che, se realizzato con tagli scelti,
come nel nostro caso, risulta anche piuttosto costoso - spiega Giorgio
Bartolini direttore provinciale Confesercenti- per guesto, I'iniziativa
rappresenta "occasione di riscoprire questa preziosa ricetta ad un ottimo

rapporto qualitd/prezza™

“La differenza tra il bollito ed il lesso 1a fa la carne -aggiunge Otello Renzi
enogastronomo e sommelier- pil saporita quella del bellito perche messa
in pentola con 'acgua in piena bollore, meno sapida quella del lesso perché
iniziata a cuocere in acgua fredda. La cottura rapida, infatti, consente ai
succhi della carne di non disperdersi nel brodo, ma di rimanere all'internao,
rendendo "alimento pil saporito. La bontd del piatto € poi garantita dalla
seelta delle materie prime: il disciplinare imposto ai nostri ristoranti
prevede I'utilizzo di tagli anche molto pregiati, difthcli da trovare nelle
macellerie =g non su prenctazione, guali, ad esempio, il ficceo, il cappello
del prete, la testina col musetto, molto apprezzati da chi ama il bollito
perché a fine cottura restano pit morbidi e con una maggiore sapidita.
Anche il numers dei tagli imposti dal disciplinare -almeno 5- garantisce la
qualita del piatto, perché maggiore & il numero di tagli utilizzati, migliore &
il zapore del bollito e del brodo nel guale questo cuoce”.

Prenotazione obbligatoria direttamente nei ristoranti del bollito o al
numero unico di prenotazione e informazione 328.98331E87. Infio:
pagina Facebook 'Bolliti D'Italia - iniziativa gastronomica’.

Liniziativa & promossa da Confesercenti Pesaro Urbino, Bovinmarche,
Unpli Pesaro Urbino, Adusbet, Arcademia Italiana della Cucina, Slow Food
Urbino, Compagnia del Monteteltro, Camera di Commercio Pesaro Urbing,
Consorzio Legumi di San Sisto e Tour Operator Tugui Tour con il patrocinio
del Comune di Pesaro.

COMFESERCENTI PESARD URBINO

Via Salve DPAcquisto, 7 - 61121 PESARD

httpy/www.confesercentipu.it - info@ confesercentipu.it - Facebook
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Melaverde con edoardo raspelli nelle marche tra allevamenti e ... hitp:/ fwww.golosoecurioso.it/zeniclaudio/viaggi-del-gusto/mela.
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MELAVERDE CON EDOARDO RASPELLI NELLE
MARCHE TRA ALLEVAMENTI E FORMAGGI

Avete mai fatto caso che le Marche sono P'unica regione italiana con il nome
"al plurale™?  Questa caratteristica wnica del nome, ci fa capire che ci
troviamo in un territorio che per la sua conformazione, ma sopratiuito per
ragioni storiche, da sempre & caratterizzato da una grande diversita, che si
ritrova poi nelle tante tradizioni che sono alla base della sea economia
agricola.

51 passa dalle coste adriatiche, dove la pesca ¢ ancora una voce importante,
alle colline dell'entroterra, fine alle montagne  dell'appennine  Umbro
Marchigiano, dove fioriscono tante attivitd di allevamento ¢ agricoltura. Tante
anime diverse che danno vita a tanti prodott diversi; le Marche sono una delle
regioni italiane con pin prodott tradizionali ficonosciuti.

Mella puntata di Melaverde di domenica 22 aprile {Canale 5 dalle ore 11.50)
Edoardo Haspelli pantird dal mare, con i suoi tipici trabucchi da pesca, per
andare poi a scoprire le realtd agricole dell'entroterra, con allevamenti di
vacche di razea Marchigiana, stalle con vacche da latte ¢ pecore con il latie
delle quali si producono formaggi che hanno ottenuto la DOP europea, come
la Casciotta di Urbino ¢ il Formaggio di Fossa di Sogliana.

Foto di Elena Tiraboschi

Clandio Leni
ZeniClaudio
Mirkweeche con euou ks ruspelll nelle marche mu allrvemen e Srmayggp
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W) b ARTICOLEAFARTICHLLT ¢ DOMIRICA 31 AFRILE BU CAHALE 3 MELAVERDE TRA ASFARLG] FESCA ALLIVAMERTI E FOREMAGE]

DOMENICA 22 APRILE SUCANALE s MELAVERDE TRA ASPARAGI PESCA ALLEVAMENTI
EFORMAGGI

# EDOARDD RASPELLI T / 818 APRILE 2o /

ORE 11.00 "LE STORIE DI MELAVERDE": asparago a Indicazione Geografica Protetta

Edoardo Raspelli ¢i porta ancora a Badoere, in provincia di Treviso, dove si coltiva un asparago a Indicazione Geografica Proteia,
Un asparago particolarmente tenero ¢ dolce, che pud essere verde oppure blance. 5i trara della stessa varieth, ma i diverso colore
& dato dal sistema di coltivazione adottate, in luce per il verde, al bulo per il bianco. Assisteremo alla fase molto delicata della
raccolta, operazione diversa a seconda che si tratti di asparago verde o bianco. Anche in cucina le due tipologie possono trovare
soluzioni ed abbinamenti diversi. Dal campo alla tavela, tatta la storia dell’asparago, ortaggio conesciuto gia 2000 anni fa e da
sempre considerato utile per 1a nostra salute, Un esperto di nutrizione spieghera quali sono le doti benefiche dell’asparago,
quando, come e soprattutto perché consumarlo. E poi si parlera del territorio allinterno del quale si coltiva lasparago JGF di
Badoere, un Parco Regionale Naturale all'interno del quale scorre il pitn grande fiume da risorgiva d' Buropa: il Sile.

ORE 11.50- MELAVERDE Prima Visione: pesca allevamenti e formaggi nelle Fartorie Marchigiane

Avete mai fatto caso che le Marche sono 'unica regione italiana con il nome *al plurale™? Questa caratteristica unica del nome, ci
fa capire che ci troviamo in un territorio che per la sua conformazione, ma soprattutto per ragioni storiche, da sempre &
caratterizzato da una grande diversiti, che si ritrova poi nelle tante tradizioni che sono alla base della sua economia agricola. 5i
passa dalle coste adriatiche, dove la pesca & ancora una voce importante, alle colline dell'entroterra, fino alle montagne
dell'appenninoe Umbro Marchigiano, dove floriscono tante attivith di allevamento e agricoltura. Tante anime diverse che danno
vita a tanti prodotti diversi; le Marche sono una delle regioni italiane con pit prodoni tradizionali riconosciutd. In questa puntata
di Melaverde 5i partich dal mare, con i suoi tipici trabucchi da pesca, per andare poi a scoprire le realti agricole dell'entrotersa, con
allevamenti di vacche di razza Marchigiana, stalle con vacche da latte e pecore con il lane delle quali si produceno formaggi che
hanno ottenute la DOP europes, come la Cascietta di Urbino e il Formaggio di Fossa di Sogliang,

Foto di Elena Tiraboschi
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di Cesare Lanza
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Domani torna “Melaverde”, il presidio
della qualita dell’agrolimentare di
Canale 5. Leggete le anticipazioni della
prossima puntata

Fubblicato alle 15:30, 21 04 20ME

Domanl torma il consuelo atteso appuntaments Con
Maigverde, alle 11 su Canale 5, Ossia torna il presidio
y televisiva  che preserva il nostro  straordinario
patrimonio agroalimentare. Lin DI'E'SIIjlﬂ c-rganizza.m
dal grande Edoardo Raspelli (lo vedete nella foto di
| Elena Tiraboschi), che in ogni puntata si premura di
"%l propagandare la bellerza dei prodotti della nostra
= erra.

Come ormal ben sapete, Melaverde & diviso in due parti: nella prima sl raccontano le storie
classiche che hanno segnato il passato recente del programma; nella seconda imece si da
spazio ad wun nuovo acquerello di emozioni, che narrano la vita di womini e donne che si
aperana per valorizzare il settore delfagroalmentare.

Ma, scendendo nel dettaglio, cosa si vedra nella prossima puntata?

Per lo spazio dedicato alle storie, Edoardo Raspelli visiterad a Badoere, in provincia di Treviso,
dove si coltiva un asparago a Indicazione Geografica Protetta. Un asparago particolarmente
tenero ¢ dolce, che |.'Il..|l5 essere verde oppure bianco. 5i tratta della stessa varietd, ma il diverso
colore & dato dal sistema di coltivazione adottato, in luce per il verde, al buio per il bianco. 5i
assistera alla fase molto delicata della raccelta, operazione diversa a seconda che si tratti di
asparago verde o bianco. Anche in cucina le due tipologie possono trovare soluzionl ed
abbinamenti diversi. Dal campo alla tavola, tutta la storia dell'asparago, ortaggio conosciuto gia
2000 anni fa e da sempre considerato utile per la nostra salute. Un esperto di nutrizione
spieghera quali sono le doti benefiche dell'asparago, quando, come e sopratiutto perché
consumarlo. E poi si p\Jrll}r-:l del territorio allinterno del quale si coltiva rasparago IGP di
Badoere, un Parco Regionale Naturale allinterno del quale scorre il pio grande fiume da
risorgiva d'Europa: il Sile.

Mello spazic canonico di Melaverde Edoardo Raspelli raccontera la splendida regione delle
Marche. Lo fara partendo dal mare con | sued tipicl trabucchi da pesca, per andare pol a
scoprire le realtd agricole dellentroterra, con allevamenti di vacche di razza Marchigiana, stalle
con vactche da latte e pecore con il latte delle quali si producono formaggi che hanno ottenuto
la DOP europea, come la Casciotta di Urbine e il Formaggio di Fossa di Sogliano.
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Fiera del SS. Crocifisso a
Castel di Lama, ecco il
programma del 31 agosto

Ty mdrin - 5] agran 3018 ® 5

I EEE an

Lo e e,

di REDAZTONE -

i CASTEL DI LAMA - 1 secondo glomo della Fiera der 55 Crocilisso si
/”'— aprira il 31 agosto alle are B, per Foccasione verrd allestita Parea
f ZopteChica ©0N razae bavine & cving, und mostra colambafila, svicala
/F marchigiana @ d anabidi nel Eghetto adiscente allo stand. Alle ore 10 s

perrd linaugurazicnse wiiciale aila precenza dejle autoritd cvill, politche &
religiose, sccompagnate dal Corpo Bandistico Citta Castel di Larma. alle ore

11, preszo la Sala Conwegnl, & terrdlincontro “Fattoria Marche. Tra Mercato e nuovi fandl

Ue", Si parierd di Pac post 2020: strategea di fikera ¢ scanari 4 consuma, dellimpatte sul

gistamp allevatoripie locale, Tntervermannsg || direttors gells Faderazigne [ntarprovinciale

Coldiretti Ascofi-Fermd, Atescandro Visotti; || presidents Anabec, Luca Panechi; il dinsthors

penernbe Filkera Agricoin itelisna spa Stefano Afbertazri; || responsabile delle poltchs

economiche della Coldiretti nazionale, Stefane Leposati; & responsabsde Caa interprovinciale

Coldirett] Ascoli-Ferma, Tvana Coccl; U direttore del BovinMarche, Paolo Laudisla; 1|

girgttore veterinario Asur Marchea Arss Vasts 5, Giorgio Filipponi; i presidents Coldiretti

AscoilsFormo, Armando Marcond, Modererd || gibattito (| glomalista Massamitiane Paolond;

el pomeriggio, alle are L4 | bambini potranng andare & cavallo & afle 16 58 terrh Ip gara &
tosatura awind, Dopodichl avrd luego il seconda coavegna della glormata: “Mesea in
sicurerza delle macching sgricole, walutazione dei rischi dell’aziends agricols & News Aend)
Marche 2014-2020% Interverranno Pagronomo Luca Glacomarri, i coondinatore regionale
sicurezza In agricaltura e sefvicoltura, Tizlang Ficcadenoti; 0 funzionaria Politiche
Agropfmentars della Reqiane Marcha, Egea Latinl. Modererd |a dattoresss Barbara
Zambuchand, Alle cre 18, nell'area cavall, saranne proséntabe b mee o alke 19 < s0rd ung
eppEtnendy con | Falchi, In serats, & partine dalle ore 20,30 | visitatori patranng intrattensrsl
mella pista di pattinaggio, & assistere alta rievocazione storica e all‘insediamentn dal
Pocesth. Seguirsnna la disfids celle Ville, giochi popolari, esibizion e spettacoll &, infine i
dj-set di Brunelio. Lo stand gastromamios, & cura di Paplllon, con prodeati a km zero fornit
dalfa Coldirettl, sart aperto dale ore 12 & dalle ore 15,

Copyright@12018 I Graffa, nprodusone riservieia
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Secondo giorno della Fiera del SS Crocifisso: il programma - ...
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PICENO %'

CASTEL DI LAMA o

Secondo giorno della Fiera del SS Crocifisso: il programma

DI CHIARA POLI — 30 AGOSTO 2018 @ 16:14

[Fd Facebook 9 ¥ Twitter

Il secondo giorno della Fiera del SS Crocifisso si aprira alle 8 del mattino del 31 agosto e sara allestita I'area zootecnica
con razze bovine e ovine, una mostra colombofila, avicola marchigiana e di anatidi nel laghetto adiacente allo stand.

Fiera Ss Crocifisso Castel di Lama

CASTEL DI LAMA - Il secondo giorno della Fiera del SS Crocifisso si aprira alle 8 del mattino del 31 agosto e sara allestita
I'area zootecnica con razze bovine e ovine, una mostra colombofila, avicola marchigiana e di anatidi nel laghetto adiacente
allo stand.

Alle ore 10 si terra I'inaugurazione ufficiale alla presenza delle autorita civili, politiche e religiose, accompagnate dal Corpo
bandistico Citta Castel di Lama.

Alle ore 11, alla Sala Convegni, si terra il convegno “Fattoria Marche. Tra Mercato e nuovi fondi Ue” Si parlera di Pac post
2020: strategia di filiera e scenari di consumo, dell'impatto sul sistema allevatoriale locale. Interverranno il direttore della
Federazione Interprovinciale Coldiretti Ascoli-Fermo, Alessandro Visotti; il presidente Anabic, Luca Panichi; il direttore
generale Filiera Agricola italiana spa Stefano Albertazzi; il responsabile delle politiche economiche della Coldiretti
nazionale, Stefano Leporati; la responsabile Caa interprovinciale Coldiretti Ascoli-Fermo, Ivana Cocci; il direttore del
BovinMarche, Paolo Laudisio; il direttore veterinario Asur Marche Area Vasta 5, Giorgio Filipponi; il presidente Coldiretti
Ascoli-Fermo, Armando Marconi. Moderera il dibattito il giornalista Massimiliano Paolini.

Nel pomeriggio, alle 14 i bambini potranno andare a cavallo e alle 16 si terra la gara di tosatura ovini.

Sempre in sala convegni si terra il secondo convegno della giornata. “Messa in sicurezza delle macchine agricole,
valutazione dei rischi dell’azienda agricola e News Bandi Marche 2014-2020". Interverranno I'agronomo Luca
Gacomazzi, il coordinatore regionale

sicurezza in agricoltura e selvicoltura, Tiziano Ficcadenti; il funzionario Politiche Agroalimentare della Regione Marche,
Egea Latini. Moderera la dottoressa Barbara Zambuchini.

Alle 18, nell’area cavalli, saranno presentate le razze e alle 19 ci sara uno spettacolo con i falchi. In serata, dalle 20:30 i
visitatori potranno intrattenersi alla pista di pattinaggio, alla rievocazione storica e all'insediamento del Podesta. Seguira la
disfida delle Ville, giochi popolari, esibizioni e spettacoli e, infine il dj-set di Brunello.

Lo stand gastronomico, a cura di Papillon, con prodotti a km zero forniti dalla Coldiretti, sara aperto dalle ore 12 e dalle ore
19.
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ASCOLI PICENO - Se dovessero passare i tagli ai fondi Ue la dotazione per il Piceno di finanziamenti comunitari Il Gircolo dei Sambenedettesi
vuole creare una chiesetta al
porto di San Benedetto
20 settembre 2018

destinati all’agricoltura scendera intorno ai 140 milioni di euro, con un calo stimato del 7%. E’ uno degli scenari
emersi dal convegno su “Fattoria Marche” che ha inaugurato la Fiera di Castel di Lama, organizzato da Coldiretti
Ascoli Fermo assieme all’amministrazione comunale e con il contributo della Camera di Commercio di Ascoli

La Mieleria di San Lorenzo
protagonista al prestigioso
concorso Grandi Mieli d'ltalia
20 settembre 2018

Piceno.

Un momento di approfondimento sul futuro che si profila per gli allevamenti piceni e per I'intera agricoltura L

provinciale. “| tagli al bilancio agricolo dell’Europa sono insostenibili e ci batteremo in ogni sede per evitarli — ha Seminari della Cna Ascoli sul
sottolineato il presidente di Coldiretti Ascoli Fermo, Armando Marconi — poiché I'agricoltura & I'unico settore che W credito alle imprese
piu e meglio di altri ha saputo realizzare in questi anni una reale integrazione”. iy 20 settembre 2018

e
——

di San Benedetto del Tronto

20 settembre 2018

Dopo I'introduzione del direttore interprovinciale Alessandro Visotti, il futuro della Politica agricola comune post Passeggiate Patrimoniali al porto
2020 e stato illustrato da Stefano Leporati, responsabile sviluppo rurale della Coldiretti nazionale, che ha messo

in luce i nuovi orientamenti della Ue, mentre Ivana Cocci, responsabile Caa Coldiretti ha spiegato le nuove
Grottammare: Maurizio Battista

alla guida di Cabaret, amoremio!
20 settembre 2018

funzionalita dei sistemi Coldiretti.

Contro il taglio dei fondi una soluzione puo essere rappresentata dai contratti di filiera messi in campo da Coldiretti
per valorizzare le produzioni agricole all'interno della filiera, dalle carni bovine al grano, come ha illustrato Stefano

1di3 20/09/18 14.25
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Coldiretti Ascoli-Fermo: dall' Unione Europea 140 milioni di ... https://www.tmnotizie.com/coldiretti-ascoli-fermo-dall-unione...

Albertazzi, direttore generale di Filiera agricola italiana spa. Un’opportunita anche per I'allevamento provinciale
che negli ultimi anni ha puntato sulla qualita e sulla valorizzazione delle razze storiche, tema al centro
dellintervento di Luca Panichi, presidente nazionale Anabic.

Alliniziativa hanno preso parte anche il vicepresidente del Parlamento Europeo Fabio Massimo Castaldo, il
sindaco di Castel di Lama, Mauro Bochicchio, il presidente della Camera di Commercio di Ascoli Gino Sabatini e
il direttore veterinario dell’Asur marche Area vasta 5 Giorgio Filipponi e il direttore di Bovinmarche Paolo
Laudisio.

Commenti
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 alessandro visotti e armando marconi e ascoli piceno e castel dilama e coldiretti ascoli fermo
« fabio massimo castaldo vice presidente parimaneto europeo e fermo e ivana cocci e san benedetto del tronto
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Seminari della Cna Ascoli sul Pesaro: Formati&Informati, scoperta delle eccellenze
credito alle imprese percorso formativo alla biblioteca ~marchigiane
San Giovanni
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Un metodo casalingo elimina i Il dolore al ginocchio sparira Fate questo prima del sonno e
problema di udito in 15 di ist e perdete 25 kg in 5 settimane!

Questo trucco strano migliora la Shock! La pancia e i fianchi sono Brucia la pancetta in una
qualita dell'udito spariti in 3 giorni settimana (semplice ricetta)
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Canale 5, 16 settembre: Le Storie di MELAVERDE ritorna nelle
Marche tra pesca a Fano ed allevamenti e formaggi nell’entroterra

Pubblicato il 10 settembre 2018 da Carlo Dutto

s

DOMENICA 16 SETTEMBRE SU CANALE 5
ORE 11 EDOARDO RASPELLI CON "LE
STORIE DI MELAVERDE" NELLE MARCHE
TRA PESCA ALLEVAMENTI E FORMAGGI

Ti aiutiamo a costruire

Avete mai fatto caso che le Marche sono presenza online.

I'unica regione italiana con il nome " al
STORIE DELLA VISIONE plurale"’:? Quest? caratte.risticla uni(?a del
nome, ci fa capire che ci troviamo in un
territorio che per la sua conformazione, ma
soprattutto per ragioni storiche, da sempre &
caratterizzato da una grande diversita, che si ritrova poi nelle tante tradizioni che sono alla
base della sua economia agricola. Si passa dalle coste adriatiche, dove la pesca & ancora
una voce importante, alle colline dell’entroterra, fino alle montagne dell’appennino Umbro
Marchigiano, dove fioriscono tante attivita di allevamento e agricoltura. Tante anime diverse NELLA STESSA RUBRICA
che danno vita a tanti prodotti diversi; le Marche sono una delle regioni italiane con piu
prodotti tradizionali riconosciuti. In questa parte de Le Storie di Melaverde si partira di nuovo
dal mare, con i suoi tipici trabucchi da pesca, per andare poi a riscoprire le realta agricole
dell’entroterra, con allevamenti di vacche di razza Marchigiana, stalle con vacche da latte e
pecore con il latte delle quali si producono formaggi che hanno ottenuto la DOP europea,
come la Casciotta di Urbino e il Formaggio di Fossa di Sogliano.

Trevignano Film Fest dal 20 al 24
settembre sul Lago di Bracciano

La trattoria romana "Otello alla
Concordia" protagonista di un gustoso
documentario

La Compagnia Nazionale di Danza
Storica il 13 ottobre ad Albano Laziale
durante il Listz Festival

-

Roma, 20 settembre: Omaggio a Mario
Brega - Incontro e presentazione libro
"Ce sto io...poi ce sta De Niro"

Accademia del Cinema Italiano — Premi
David di Donatello | Cambia la Giuria
del David
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CANALE 5. RASPELLI per ” Le Storie di MELAVERDE” ... http://www.ditutto.it/magazine/canale-5-raspelli-per-le-storie-...

CANALE 5. RASPELLI per ” Le Storie di
MELAVERDE" Domenica 16 Settembre 2018 ol
ritorna nelle Marche tra pesca a Fano ed
allevamenti e formaggi nell’entroterra

Foto: Elena Tiraboschi

f ¥ G+ In ¥ &

Avete mai fatto caso che le Marche sono l'unica regione italiana con il nome ™“al plural
Questa caratteristica unica del nome, ci fa capire che ci troviamo in un territorio che

conformazione, ma soprattutto per ragioni storiche, da sempre & caratterizzato da

diversita, che si ritrova poi nelle tante tradizioni che sono alla base della sua economiz
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CANALE 5. RASPELLI per ” Le Storie di MELAVERDE” ... http://www.ditutto.it/magazine/canale-5-raspelli-per-le-storie-...

Si passa dalle coste adriatiche, dove la pesca € ancora una voce importante,
dell’entroterra, fino alle montagne dell’'appennino Umbro Marchigiano, dove fioris
attivita di allevamento e agricoltura.

Tante anime diverse che danno vita a tanti prodotti diversi; le Marche sono una d
italiane con pil prodotti tradizionali riconosciuti.

In questa parte de Le Storie di Melaverde si partira di nuovo dal mare, con i suoi tipi
da pesca, per andare poi a riscoprire le realta agricole dell’entroterra, con allevamen
di razza Marchigiana, stalle con vacche da latte e pecore con il latte delle quali si
formaggi che hanno ottenuto la DOP europea, come la Casciotta di Urbino e il Formag
di Sogliano
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DOMENICA 16 SETTEMBRE SU CANALE 5 ORE 11

EDOARDO RASPELLI CON " LE STORIE DI MELAVERDE"
NELLE MARCHE TRA PESCA ALLEVAMENTI E FORMAGGI

| Bernina

| Express Prenota ora

ORE 11: “LE STORIE DI MELAVERDE"

Avete mai fatto caso che le Marche sono I'unica regione italiana con il nome ”
al plurale”? Questa caratteristica unica del nome, ci fa capire che ci troviamo
in un territorio che per la sua conformazione, ma soprattutto per ragioni
storiche, da sempre & caratterizzato da una grande diversita, che si ritrova
poi nelle tante tradizioni che sono alla base della sua economia agricola. Si
passa dalle coste adriatiche, dove la pesca é ancora una voce importante, alle
colline dell'entroterra, fino alle montagne dell’appennino Umbro
Marchigiano, dove fioriscono tante attivita di allevamento e agricoltura.
Tante anime diverse che danno vita a tanti prodotti diversi; le Marche sono
una delle regioni italiane con pit prodotti tradizionali riconosciuti. In questa
parte de Le Storie di Melaverde si partira di nuovo dal mare, con i suoi tipiel
trabuechi da pesca, per andare poi a riscoprire le realta agricole
dell’'entroterra, con allevamenti di vacche di razza Marchigiana, stalle con
vacche da latte e pecore con il latte delle quali si producono formaggi che s Darfo Boario,
hanno ottenuto la DOP europea, come la Casciotta di Urbino e il Formaggio d | . SucCesso per

' ' . l'edizione 2018
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Edoardo Raspelli ci porta nelle Marche con “Le storie di Mela...

1di2

Mix News 11 September 2018

Edoardo Raspelli ci porta nelle
Marche con “Le storie di
Melaverde” su Canale5

Avete mai fatto caso che le Marche sono I'unica regione italiana con il nome “al
plurale”? Questa caratteristica unica del nome, ci fa capire che ci troviamo in un
territorio che per la sua conformazione, ma soprattutto per ragioni storiche, da
sempre € caratterizzato da una grande diversita, che si ritrova poi nelle tante
tradizioni che sono alla base della sua economia agricola. Si passa dalle coste
adriatiche, dove la pesca €& ancora una voce importante, alle colline
dell’entroterra, fino alle montagne dell’appennino Umbro Marchigiano, dove
fioriscono tante attivita di allevamento e agricoltura. Tante anime diverse che
danno vita a tanti prodotti diversi; le Marche sono una delle regioni italiane con
piu prodotti tradizionali riconosciuti. In questa parte de Le Storie di Melaverde,
domenica 16 settembre ore 11 Canaleb, si partira di nuovo dal mare, con i suoi
tipici trabucchi da pesca, per andare poi a riscoprire le realta agricole
dell’entroterra, con allevamenti di vacche di razza Marchigiana, stalle con
vacche da latte e pecore con il latte delle quali si producono formaggi che
hanno ottenuto la DOP europea, come la Casciotta di Urbino e il Formaggio di
Fossa di Sogliano

http://www.giornalemetropolitano.it/edoardo-raspelli-ci-porta-...
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storiche, da sempre é
caratterizzato da una grande
diversita, che si ritrova poi
nelle tante tradizioni che
sono alla base della sua
economia agricola.

Si passa dalle coste
adriatiche, dove la pesca ¢
ancora una voce importante,
alle colline dell’entroterra,
fino alle montagne
dell’appennino Umbro
Marchigiano, dove
fioriscono tante attivita di
allevamento e agricoltura.

Tante anime diverse che
danno vita a tanti prodotti
diversi; le Marche sono una
delle regioni italiane con piu
prodotti tradizionali
riconosciuti. In questa parte
de Le Storie di Melaverde si
partira di nuovo dal mare,
con i suoi tipici trabucchi da
pesca, per andare poi a
riscoprire le realta agricole
dell’entroterra, con
allevamenti di vacche di
razza Marchigiana, stalle
con vacche da latte e pecore
con il latte delle quali si
producono formaggi che
hanno ottenuto la Dop
europea, come la Casciotta
di Urbino e il Formaggio di
Fossa di Sogliano
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Sabato 22
ey vete maifatto caso che le Marche sono I'unica regione italiana con il nome " al plurale™? Questa

caratteristica unica del nome, ci fa capire che ci troviamo in un territorio che per la sua
conformazione, ma soprattutto per ragioni storiche, da sempre & caratterizzato da una grande
diversita, che si ritrova poi nelle tante tradizioni che sono alla base della sua economia agricola.
Si passa dalle coste adriatiche, dove la pesca & ancora una voce importante, alle colline
dell'entroterra, fino alle montagne dell'appennino Umbro Marchigiano, dove fioriscono tante
attivita di allevamento e agricoltura. Tante anime diverse che danno vita a tanti prodotti
diversi; le Marche sono una delle regioni italiane con pit prodotti tradizionali riconosciuti. In
questa parte de Le Storie di Melaverde si partira di nuovo dal mare, con i suoi tipici trabucchi
da pesca, per andare poi a riscoprire le realta agricole dell'entroterra, con allevamenti di
vacche di razza Marchigiana, stalle con vacche da latte e pecore con il latte delle quali si
producono formaggi che hanno ottenuto la DOP europea, come la Casciotta di Urbino e il
Formaggio di Fossa di Sogliano
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DOMENICA 16 SETTEMBRE SU CANALE 5 NELLE MARCHE TRA PESCA ALLEVAMENTI E FORMAGGI
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ORE 11.00: “L.E STORIE DN MELAVERDE

Avere mal Taro caso che le Marche sone 'unbea reglons iinliana con I nome "al plurale™ Questa caraneristica unica del nome, ci fo capire che of rroviame in un errivorio che per la sua
conformarione, ma soprattutto per ragiond storiche, da sempre & caratterizzato da ana grande diversitd, che si ritrova pol nelle tante tradizion] che sono alla base della sua economia
agricala. 5i passs dalle cose adriatiche, dove la peaca & ancorm una voce impartante, alle colline dell'entraterr, fing alle montagne dell'appenning Umbee Marchigiana, dove Aoriscons tanwe
arivith di allevamenta & agricaltura. Tante anime diverse che danno vita a tanti prodottl divers]; le Marche sono una delle regionl italiane con pit prodact wadidanali reonasciutd, In questa
parte de Le Storie di Melaverde si partirs di nuwove dal mare, con | suod dplel trabucchi da pesca, per andare poi a riscoprire lo realtd agricele detl'entroterra, con allevamenti di vacche di
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EDOARDO RASPELLI CON LE STORIE DI
MELAVERDE NELLE MARCHE TRA PESCA
ALLEVAMENTI E FORMAGGI

Avete mai fatto caso che le Marche sono l'unica regione italiana con il
nome " al plurale"? Questa caratteristica unica del nome, ci fa capire che
ci troviamo in un territorio che per la sua conformazione, ma soprattutto
per ragioni storiche, da sempre & caratterizzato da una grande diversita,
che si ritrova poi nelle tante tradizioni che sono alla base della sua
economia agricola.

Si passa dalle coste adriatiche, dove la pesca & ancora una voce
importante, alle colline dell'entroterra, fino alle montagne dell'appennino
Umbro Marchigiano, dove fioriscono tante attivita di allevamento e
agricoltura. Tante anime diverse che danno vita a tanti prodotti diversi; le
Marche sono una delle regioni italiane con piu prodotti tradizionali
riconosciuti.

In questa parte de Le Storie di Melaverde in programma domenica 16
settembre, Canale 5 ore 11, Edoardo Raspelli partira di nuovo dal mare,
con i suoi tipici trabucchi da pesca, per andare poi a riscoprire le realta
agricole dell'entroterra, con allevamenti di vacche di razza Marchigiana,
stalle con vacche da latte e pecore con il latte delle quali si producono
formaggi che hanno ottenuto la DOP europea, come la Casciotta di
Urbino e il Formaggio di Fossa di Sogliano.

Foto di Elena Tiraboschi

Claudio Zeni

ZeniClaudio

Edoardo raspelli con le storie di melaverde nelle marche tra pesca allevamenti e formaggi
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Domani tornano, su Canale 5, "Le storie di Melaverde" present... http://www.ildecoder.com/15092018/domani-raspelli/
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Domani tornano' Su canale 5' "Le Per cercare, scrivere e premere Invio

storie di Melaverde” presentate da
Edoa rdo Raspe"i > | LIBRI DI CESARE LANZA

Per le ordinazioni Clicca qui.

Pubblicato alle 13:57, 15 09 2018

Domani tornera Edoardo Raspelli a proporvi il meglio
di Melaverde. Si tratta di uno spazio dedicato alle
storie piu significative, un vero e proprio florilegio del
meglio della narrazione della cultura enogastronomica
italiana. La prossima puntata, che andra in onda alle 11
su Canale 5, fara luce su una questione antica. Ossia,
avete mai fatto caso che le Marche sono l'unica regione

italiana con il nome “al plurale”? Questa caratteristica
unica del nome, ci fa capire che ci troviamo in un territorio che per la sua conformazione, ma
soprattutto per ragioni storiche, da sempre & caratterizzato da una grande diversita, che si
ritrova poi nelle tante tradizioni che sono alla base della sua economia agricola. Si passa dalle
coste adriatiche, dove la pesca € ancora una voce importante, alle colline dell'entroterra, fino
alle montagne dellappennino Umbro Marchigiano, dove fioriscono tante attivita di
allevamento e agricoltura. Tante anime diverse che danno vita a tanti prodotti diversi; le
Marche sono una delle regioni italiane con piu prodotti tradizionali riconosciuti. S partira dal
mare, con i suoi tipici trabucchi da pesca, per andare poi a riscoprire le realta agricole
dell'entroterra, con allevamenti di vacche di razza Marchigiana, stalle con vacche da latte e
pecore con il latte delle quali si producono formaggi che hanno ottenuto la DOP europea, B

come la Casciotta di Urbino e il Formaggio di Fossa di Sogliano FE S T ] VA 1
e = o

DELL 7 "

PECRIENTE
- \ &

: |
x % ST
Tweet P I‘ o 7% \ ~
- -
Tag:appennino, canale 5, cultura, edoardo raspelli, entroterra, florilegio, marhigiana K |
-
> .:& -
fig
UMBRIA FIEF
|
< s

> In evidenza

1di4 19/09/18 11.34



MARIDA CATERINI / 16.09.2018

Le storie di Melaverde | 16 settembre | Edoardo Raspelli nelle...
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Le storie di Melaverde | 16 settembre | Edoardo
Raspelli nelle Marche

0Oy

Le storie di Melaverde [ puntata 16 settembre | Edoardo Raspelli nelle Marche.
Il critico gastronomico alla ricerca dei formaggi caratteristici della zona.

Redazione
Domenica, 16 Settembre 2018 03:33

Lappuntamento con Le storrie dii e averde & oggi domenica 16 settembre, su Canale 5 alle 11.00.
Edoardo Raspelli e Ellen Hidding sono i due conduttori on the road che ci conducono allaricerca
delle eccellenze gastronomiche e agricole del nostro Paese.

Ti stupirai di quanto ¢
davvero un montasca

Ann. Ti stupirai di quanto
montascale nel 2018

Home Care Choices

Ulteriori info

Avete mai fatto caso che lle Mairche sono I'unica regione italiana con il nome ” al plurale”? Questa
caratteristica unica del nome, ci fa capire che ci troviamo in un territorio che per la sua
conformazione, ma soprattutto per ragioni storiche, da sempre & caratterizzato da una grande
diversita, che si ritrova poi nelle tante tradizioni che sono alla base della sua economia agricola.

https://www.maridacaterini.it/informazione/112689-melaverde...
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il Giornale it milano

Gita nella patria del tartufo che si sposa con
olio e vino

Domenica inizia la fiera di Acqualagna che prosegue nel weekend dei Santi con vendita e assaggi pregiati

Roberto Perrone - Ven, 26/10/2018 - 06:00

R e

commenta

Roberto Perrone

Non solo Alba. Il tartufo in Italia non abita solo nelle Langhe e nel periodo piu ricco del tubero regale il Viaggiatore
Goloso va scoprire le sue altre facce. Con Alba, la piu famosa d'ltalia & Acqualagna, 4.500 anime nella parte piu interna
della provincia di Pesaro-Urbino. Qui il 28 ottobre e poi 1-2-3-4 e 10-11 novembre si svolgera la fiera nazionale del
tartufo bianco, dono di questa terra argillosa e calcarea, poco asciutta e ricca di sali. Una miniera aperta tutto I'anno,
con quattro varieta: tartufo bianco pregiato (Tuber Magnatum Pico, da fine settembre al 31 dicembre); tartufo nero
pregiato (Tuber Melanosporum Vitt 1 dicembre-15 marzo); tartufo bianchetto (Tuber Borchii Vitt 15 gennaio-15 aprile);
tartufo nero estivo(Tuber Aestivum Vitt 1 giugno-31 agosto).

Il tartufo & un'industria che da lavoro, grazie a 250 tartufaie coltivate, solo dieci di tartufo bianco, 10 punti vendita e 8
aziende che lo trasformano e commercializzano. Dai 50 chilometri quadrati della zona di Acqualagna arrivano i due
terzi del totale nazionale e dei 600-700 quintali, il 70% € destinato all'esportazione.
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offrirvi la migliore esperienza sul nostro sito. Inoltre ci riserviamo di utilizzare cookies di parti terze. Per saperne di piu
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Un tesoro regolato accuratamente. Nel 1890 Luigi Mochi, sindaco di Acqualagna, acquisto una bilancia per la pesa
pubblica dei tartufi dandola in consegna a un pubblico pesatore. La grammatura del tartufo da allora favorisce
I'equilibrio nell'economia e evita dissapori.

Ma questo spicchio di Marche non offre solo tartufo. Cominciamo la salita da Cartoceto. Il Frantoio del Trionfo &
ospitato in un casale del 1600. L'olio Cartoceto Dop ha colore giallo oro con riflessi verdognoli, profumo di erba tagliata,
sedano, mela acerba. L'olio chiama il vino: alla fattoria Villa Ligi a Pergola degustiamo il Bianchello del Metauro, vitigno
autoctono dalle origini antichissime. Ne parla Tacito, descrivendo la sanguinosa battaglia (207 a.C.) in cui i romani
sconfissero i cartaginesi di Asdrubale.

Deviazione d'obbligo al monastero camaldolese della Santa Croce, di Fonte Avellana, citato da Dante Alighieri nel
canto XXI del Paradiso. Nella biblioteca dedicata al sommo poeta, tra gli oltre 10mila volumi, tra cui preziosi codici
miniati e antichi libri sacri, spicca il Codice NN del secolo XI, primo breviario della comunita avellanita. Spirito e carne.
Anzi, formaggio. A Cagli, da Tania, Copparoni, assaggiamo la Casciotta d'Urbino Dop, miscela di latte ovino (80 per
cento) e di latte vaccino (20). Di pasta molle e friabile ha sapore gradevole e dolce. Amatissima da Michelangelo che
compro dei terreni a Casteldurante, I'attuale Urbania, dove la faceva produrre dal fidato collaboratore Francesco
Amatori, detto I'Urbino da cui viene il nome della Dop. Comunque, la carne c'é. | fratelli Ragni di Acqualagna sono
famosi per i loro tagli e la norcineria.

Ad Acqualagna imperdibile il museo del Tartufo che aprira proprio domenica nella prima giornata della fiera. Sulla
piazza dedicata a Enrico Mattei, nato qui il 29 aprile 1906, anche la casa natale del fondatore dell'Eni con molti cimeli,
anche curiosi, del grande imprenditore, tra cui il tappo della bottiglia di champagne stappata nel febbraio 1953 alla
fondazione dell'Eni avvenuta in corso Venezia a Milano. Al forno Dominici di Urbania assaggiamo il crostolo, sorta di
pane a forma circolare, di pochi millimetri di spessore, di colore dorato, sapido e gustoso. In autunno e inverno viene
abbinato con salsicce, fichi e formaggi. Abbiniamo anche una delle ottime birre Collesi, birrificio artigianale
pluripremiato. Nella splendida riserva naturale del Furlo, 3.600 ettari di boschi, pascoli e vette, il fiume Candigliano si
insinua tra le imponenti pareti rocciose della Gola, con suggestioni paesaggistiche e grande ricchezza naturalistica.

Il degno finale &, come sempre, a tavola. All'Antico Furlo, un tempo ufficio e sosta per cavalli della Posta Regia sulla via
Flaminia, poi locanda (ha ancora cinque deliziose camere), da quasi 30 anni Alberto Melagrana propone la sua cucina
utilizzando materie prime del territorio unite a sapori di mare dovuti alle sue origini: fazzoletto di zucca ripieno con
casciotta d'Urbino, tartufo e salsa di vongole; tagliolini agli ovuli e tartufo; lombetto di coniglio ripieno di funghi porcini,
cavolo verza e tartufo. Si, viaggiare. Ma solo golosamente.
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NGRODOLCE

come cibo comanda

Acqualagna: 10 cose da provare quando andrete a comprare
il tartufo

Lltalia del tartufo ha una punta di eccellenza e si chiama Acqualagna. Qui, nella provincia di Pesaro-Urbino, in un territorio fatto di colline
dolci, di gole aspre scavata nei millenni dal Metauro e di gente accogliente e fattiva si raccolgono, particolare unico, ben 4 tipi diversi di
tartufo. “Nel nostro territorio - spiega Lorenza Marchetti, titolare di T&C azienda di

Acqualagna che commercia tartufi - si possono trovare tipologie di tartufo per tutte le UN TERRITORIO UNICO INITALIA DOVE S|

tasche. Il piu lussuoso é il tartufo bianco pregiato di Acqualagna, che ha dei sentori particolari RACCOLGONO BEN 4 TIPI DIVERSI DI
TARTUFO: BIANCO, NERO PREGIATO,

BIANCHETTO E SCORZONE

che vanno dal formaggio fermentato al muschio, all’aglio, alla cipolla. Questo mix di profumi é
reso possibile dalla biodiversita di specie arboree che abbiamo in questa zona e che vanno
dalla quercia al leccio, dal carpino al faggio. Alla fine di dicembre é poi la volta del tartufo
nero pregiato che ha sentori piti dolci che vanno dalla cannella al muschio al miele e che,
diversamente dal bianco, va impiegato a caldo per esprimere al massimo i suoi sentori. A cavallo fra febbraio e marzo c’é il marzuolo o bianchetto dal
sapore forte e penetrante che ricorda l'aglio. Per stemperare il sentore forte é bene cuocerlo. Da giugno a settembre si raccoglie lo scorzone o tartufo
democratico, dal sapore delicato. Si puo impiegare in diverse preparazioni dall’antipasto al dolce fino alla pizza”.
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In questo periodo & tempo delle mostre-mercato del tartufo bianco che segnano i prezzi per la stagione. Le quotazioni 2018 ad Acqualagna
vanno dai 1800 ai 3000 euro al chilo a seconda della pezzatura del tartufo bianco pregiato con punte di oltre 5000 euro per i tuberi piu grandi,
dalla profumazione sfaccettata e dalla giusta consistenza e morfologia. In occasione della Fiera Nazionale che si chiudera I'11 novembre,

abbiamo passato un fine settimana ad Acqualagna e vi suggeriamo le 10 cose che ci hanno colpito.
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Rombo, Casciotta, pere e noci. Al ristorante Almare di Fano, lo chef siciliano Antonio Scarantino prepara un piatto che unisce le due
anime delle Marche, il mare e la campagna. Uno specchio di fonduta di Casciotta d’'Urbino Dop accoglie un letto di fettine di pera
Angelica di Serrungarina su cui sono adagiati i filetti di rombo tostati in burro chiarificato. Per guarnire il piatto, fonduta e noci battute a
coltello. Per i puristi del tradizione da Almare si possono assaggiare anche il brodetto fanese, lo gnocco fritto o la frittura di mare.

. A

Tagliatelle al tartufo e birra. Un accostamento insolito, i tagliolini al tartufo con la birra. AllUAgriturismo Pian di Molino ad Apecchio la

birra, rigorosamente di Collesi che la produce a pochi chilometri di distanza, ha una carta dedicata. Con i tagliolini al tartufo (tirati a
mano) il suggerimento é di provare lArtigianale Bionda. Grazie a un profilo sensoriale dai sentori floreali, di miele e di vaniglia, & ideale
per valorizzare i primi piatti di pasta e di riso.
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Cascioburger. Il Cascioburger celebra due grandi eccellenze del territorio: la Casciotta d’Urbino Dop e la carne di razza bovina
marchigiana (Vitellone Bianco dellAppennino centrale) Bovinmarche (cooperativa che riunisce 500 piccoli allevatori locali). Alla
macelleria F.lli Ragni Marta & Federico di Acqualagna e possibile acquistare i singoli elementi o farselo preparare sul momento.

Brodetto di Fano. Il brodetto di Fano € un piatto povero creato dai pescatori che utilizzavano i pesci meno pregiati e piu rovinati (senza

essere sfilettati e spinati) e li cucinavano a bordo insieme a concentrato di pomodoro, aceto, aglio e cipolla. Oggi la zuppa & un piatto che
si trova in tutti ristoranti fanesi che organizzano anche iniziative ad hoc durante tutto l'anno come il FuoriBrodetto che si svolge a
settembre e ottobre nei ristoranti della provincia nei quali il piatto é servito al prezzo calmierato di 16 euro.
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Carne di razza marchigiana: Bovinmarche
festeggia 30 anni

CARNI

Senigallia (An) — Bovinmarche, I'associazione marchigiana di produttori di carne bovina,
compie 30 anni di attivita. E, per festeggiare il raggiungimento di questo traguardo, organizza
una serata (prevista per martedi 4 dicembre alla Rotonda a Mare di Senigallia — Ancona)
dedicata ai soci, alle macellerie e alle figure istituzionali che hanno sostenuto i progetti
dell’'associazione e hanno permesso la valorizzazione della carne marchigiana. Oggi
Bovinmarche riunisce 500 piccoli allevatori. Tra i suoi principali progetti segnaliamo il primo
sistema di tracciabilita elettronica realizzato con un proprio disciplinare di etichettatura che
anticipd la normativa europea, la certificazione No Ogm per I'alimentazione dei bovini, la
CReNBA per il benessere degli animali e la ‘No Antibiotic’. | prodotti Igp di Bovinmarche e le
sue carni di razza marchigiana sono presenti nelle principali catene della Gdo, nella
ristorazione collettiva e commerciale e nel circuito delle macellerie nazionali.

TAGS: BOVINMARCHE, CARNE MARCHIGIANA,

1di2

ALIMENTANDO

JDRE ALIMENTARE

Tecnologie

Mercato  Retail ~Fiere  Carni

LEGGI LE NOSTRE RIVISTE

In questa sezione sono disponibili i numeri delle riviste del
gruppo Tespi dedicate al settore alimentare:
Salumi&Consumi, Formaggi&Consumi, DS
DolciSalati&Consumi, Vini&Consumi e Bio&Consumi.

MAGGIORI INFO

SEGUICI SU

Twitter

VIDEO

Buon Natale da Esseoquattro

Esseoquattro augura BUON NA...

23/01/19 09.53



AGRICULTURA /23.11.2018

La Razza Marchigiana festeggia i suoi primi 30 anni. Evento il... https://www.agricultura.it/2018/11/23/la-razza-marchigiana-fe...

La Razza Marchigiana festeggia i suoi pr
Evento il 4 dicembre a Senigallia con Bov

di Agricultura.it - 23 novembre 20185¢nigallia

Una serata speciale per vivere, insieme a chi I'ha fondata e fatta crescere, storia e futuro d
allevatori. Bovinmarche & pronta a celebrare i suoi primi 30 anni, martedi 4 dicembre, dall

Mare di Senigallia (piazzale della Liberta 23) con una spettacolare serata-evento.

A partecipare all’'appuntamento (posti limitati, per prenotazioni: info@bovinmarche.com)
cooperativa di allevatori marchigiani, i titolari delle macellerie storiche che, sin da 3 decac
alla cooperativa, le figure istituzionali che negli anni si sono susseguite dando costanzaat

identificare le produzioni di qualita della regione e consentire ai consumatori di individual
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La serata raccontera con proiezioni video, gadget a tema, momenti di spettacolo e conun|
per rendere onore al suo sapore unico, un'eccellenza del territorio: la carne di razza Marct

cooperativa, nel tempo, ha tutelato e promosso.

«Sara una serata ricca di emozioni - confessa Paolo Laudisio, direttore, sin

dalla sua nascita, di Bovinmarche -. Avremo con noi tutti coloro che, sin dal

principio, hanno creduto nel nostro obiettivo: trasformare il punto di

debolezza dell’'allevamento della Marchigiana - la polverizzazione degli

allevamenti (ad oggi la media stalla & di 24 capi) - nel suo punto di forza. Per

questo nel 1988 abbiamo iniziato aimmettere nel circuito distributivo un

prodotto riconoscibile e caratterizzato: una carne allevata con metodi

tradizionali, di altissima qualita, arricchita da una serie di servizi e da una certificazione tr:

valorizzare le peculiarita di questa razza e degli allevamenti che la producono».

Oggi Bovinmarche € una realta solida che riunisce 500 piccoli allevatori. Tra i suoi proget:
il primo sistema di tracciabilita elettronica realizzato con un proprio disciplinare di etiche

normativa europea.

La cooperativa haintrodotto la certificazione NO OGM per l'alimentazione dei bovini, la €

il rispetto del benessere animale e la“NO ANTIBIOTIC".

Grazie ad un impegno organizzativo complesso e costante, oggi Bovinmarche che conta 5!
allevatori. | suoi prodotti IGP, le sue carni di Marchigiana, sono presenti nelle principali cat

ristorazione collettiva e commerciale, e nel circuito delle macellerie tradizionali italiane.
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La Marchigiana festeggia i suoi “primi” 30 anni

Appuntamento il 4 dicembre, a Senigallia, con la

serata promossa dalla cooperativa di allevatori
Bovinmarche

Una serata speciale per vivere, insieme a chi I'ha fondata
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e fatta crescere, storia e futuro della cooperativa di )
allevatori. Bovinmarche & pronta a celebrare i suoi primi Calendario
30 anni, martedi 4 dicembre, dalle 20, alla Rotonda a Eventi

Mare di Senigallia (piazzale della Liberta 23) con una
spettacolare serata-evento.

Pacific Northwest
Animal Nutrition
Conference

14 gennaio 2019 -
15 gennaio 2019

Corsodi
inseminazione
artificiale bovina -
Zorlesco di
Casalpusterlengo

26 novembre 2018
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A partecipare allappuntamento (posti limitati, per
prenotazioni: info@bovinmarche.com) saranno i soci
della cooperativa di allevatori marchigiani, i titolari delle
macellerie storiche che, sin da 3 decadi fa, decisero di
aderire alla cooperativa, le figure istituzionali che negli
anni si sono susseguite dando costanza a un progetto
nato per identificare le produzioni di qualita della regione
e consentire ai consumatori di individuare le carni del

territorio.

infrastructures:
caratteri territoriali,
approcci disciplinari
e progetti innovativi
27 novembre 2018

9th International
Forum on Food &
Nutrition - Mettiamo

La serata raccontera con proiezioni video, gadget a il futuro nel piatto di

tema, momenti di spettacolo e con un particolare menu tutti

ideato per rendere onore al suo sapore unico, 27 novembre 2018
un’eccellenza del territorio: la carne di razza - 28 novembre
Marchigiana, la stessa che la cooperativa, nel tempo, ha 2018

tutelato e promosso.

“Sara una serata ricca di emozioni — confessa Paolo
Laudisio, direttore, sin dalla sua nascita, di Bovinmarche
—. Avremo con noi tutti coloro che, sin dal principio, hanno
creduto nel nostro obiettivo: trasformare il punto di
debolezza dell’allevamento della Marchigiana — la
polverizzazione degli allevamenti (ad oggi la media stalla

‘ Cookies Policy l
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e di 24 capi) — nel suo punto di forza. Per questo nel
1988 abbiamo iniziato a immettere nel circuito distributivo
un prodotto riconoscibile e caratterizzato: una carne
allevata con metodi ftradizionali, di altissima qualita,
arricchita da una serie di servizi e da una certificazione
trasversale capace di valorizzare le peculiarita di questa
razza e degli allevamenti che la producono”.

Oggi Bovinmarche & una realta solida che riunisce 500
piccoli allevatori. Tra i suoi progetti piu rilevanti
annovera il primo sistema di tracciabilita elettronica
realizzato con un proprio disciplinare di etichettatura che
anticipd la normativa europea.

La cooperativa ha introdotto la certificazione NO OGM
per I'alimentazione dei bovini, la CReNBA, che garantisce
il rispetto del benessere animale e la “NO ANTIBIOTIC”.

Grazie ad un impegno organizzativo complesso e
costante, oggi Bovinmarche che conta 500 piccoli, grandi
allevatori. | suoi prodotti IGP, le sue carni di
Marchigiana, sono presenti nelle principali catene della
GDO, nella ristorazione collettiva e commerciale, e nel
circuito delle macellerie tradizionali italiane.

Fonte: Bovinmarche

=) print =] PDF

Di Ruminantia | 26 novembre 2018 | Categorie: News | Tags: allevamento,
allevatori, Bovinmarche, carne, Igp, Razza Marchigiana
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come nel Trecento ed eccellenze gastronomiche a Bergamo

LA MARCHIGIANA FESTEGGIA | SUOQ] "PRIMI™ 30 ANNI - Appuntamenta il 4 dicembre. a
Sanigallia, con la serata pramassa dalia conperativa di allevatord
Bovinmarche. Una serata speclale per vivere, insleme a chi 'ha fondata
B efattacrescers, storia e fuluro dells cooperativa di allevatori. Dalle ore
20, alla Rotonda a Mare di Senigallia (plazzale della Liberta 23) una
spettacolare serata-evento: a partecipare all'appuntamento (posti
limitati, per prenotaziont_info@borinmarche com) saranno i soci della
cooperativa di allevatori marchigiand, i titolari delle macellerie storiche
che, sinda 3 decadi fa, decisero di aderire alla cooperativa, le figure
Istituzionall che negll annd sl sana sussegulte dandn costanza a un progetto nato per identificare
le produzioni di gualith della regione e consentire ai consumatori di individuare le carni del
territorio. La serata racconterd con itallazioni video, gadget a tema, mamenti di spettacoloe
Con un particalare mend idéeato per rendere onore 3l sapore unico di F
un'eccellenza del territorio; la carne o razea Marchigiana, la stessa che
la cooperativa, nel bempo, ha tutelato e promosso.

La polverizzazione degli allevamenti (ad oggi la media stalla ¢ di 24
capilé diventato il punto di forra. Per questo nel 1988 si & inixiatoa
Immattere nel circulto distributive un prodotio rieanoseiblle &
caratterfzzato: una carme allevata conmetbod tradizionall, di altissima
gualith, arricchitada ena serie di servizi e da una certificazione
trasversabe capace di valorizzare le peculiarith di guesta razza e degll allevamenti che |a
producona,

Oy Bovinmarche ¢ una realta sofida che riunisce 500 picooli allevatori,. Tra i suoi progetii pio
rilevanti annevera il primo sistema di tracciabilits elettronica realiziato con un proprie
disciplinare di etichettatura che anticipd la normativa europea, La cooperativa ha introdotto la
certificazione MO OGM per I'alimentazione dei bovinl, la CReNBA, che garantisce il rispetto del
benessere animale & la "MO ANTIBIOTICT Per Info: infei@bavinmarche com
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Agricoltura. Il Ministro
R Tl Centinaio in visita a tre aziende
di eccellenza delle Marche

1l Ministro dell'Agricoltura e Turismo Gian Marco Centinaio (Lega) sara di nuovo nelle Marche, domani venerdi 30
novembre. Questa volta non andra sui luoghi del sisma ma visitera tre aziende agroalimentari della regione.
Nella mattina sara allo stabilimento della Fileni a Cingoli, in occasione dell'inaugurazione del nuoveo impianto
logistico del Gruppo ( terzo in Italia per fatturato nel settore delle carni avicole e primo in quelle biologiche ). Nel
pomeriggio invece, Centinaio sara nell'anconetano, per parlare con i titolari dell’Azienda Agricela Giorgi Stefano,
consorziata con BovinMarche - Allevatori Marchigiani e dell'Oleificio Guzzini. Entrambe imprese di eccellenza
nel loro comparto, con la seconda che nel 2017 ha vinto il premio della stampa dell'Orciolo d’Oro, il pil antico

concorso dedicato agli oli extravergine di qualita.
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AGRICOLTURA

MINISTRO CENTINAIO IN VISITA NELLE MARCHE

Posted by Redazione Pubblicato il 30/11/2018 at 18:30

Il Ministro dell’Agricoltura e Turismo Gian Marco Centinaio ha visitato oggi alcune realta produttive
nell'anconetano in particolare I'Azienda Agricola Giorgi Stefano e I'Oleificio Guzzini. che rappresentanc le
eccellenze nel loro comparto.

Le Marche rappresentano un territorio a forte tradizione agricola, che oggi fra le prime realtd produttrici di cereali,
con una superfice di circa 160.000 ettari dedicati al frumento duro, 40.000 ettari dedicati alla produzione di
girasole e colza, e con una viticoltura piuttosto sviluppata pari a circa 17.000 ettari.

Il Presidente di T.E.R.R.A di Marche Renato Frontini, ha commentato: " Siamo molto lieti della visita del Ministro e
del suo interesse nei confronti di una Regione che rappresenta uno dei fiori all'occhielfo del Made in Italy, per
qualita, sostenibilita ed attenzione allambiente”

Durante la visita, T.E.R.R.A di Marche - associazione locale composta da aziende agricole, contoterzisti e tecnici
riuniti attorno ad un nome che vuole indicare lo stretto legame con il territorio e che mette al centro i valori della
sostenibilita - ha presentato al Ministro le pratiche virtuose di agricoltura conservativa, tracciando lo scenario
rappresentato dalle ultime evoluzioni tecniche ecosostenibili e dal contributo della ricerca. Proprio nelle Marche
sono state lanciate le pratiche di agricoltura conservativa e della semina su sodo, una tecnica in grade di coniugare
innovazione e tradizione. Lagricoltura conservativa prevede I'adozione di pratiche agronomiche

sostenibili indirizzate a preservare l'agroecosistema dalla progressiva degradazione causata dall'evoluzione dei
cambiamenti climatici e dalla pressione antropica.

"Siamo fiduciosi di aver trasferito al Ministro le esigenze del nostro comparto nelle Marche, convinto che i gli
agricoltori sono loro i veri custodi del territario della nostra bellissima regione, che é anche una fonte di attrazione
per i turisti” - Conclude Frontini - “Con il Ministro abbiamo convenuto come I'agricoltura & una forte traino di
sostegno al turismo, sia nel promuovere le eccellenze agroalimentari locali, sia per il ruolo che gli agricoftori
ricoprono nel tutelare il suolo e la bellezza del paesaggio ad esempio regimando le acque meteoriche, riducendo il
rischio di incendlio nella stagione secca e prevenendo fenomeni di erosione’.

Inoltre, I'agricoltura conservativa contribuisce anche a ridurre le emissioni di CO2 in atmosfera, ed & in grado di
adempire al 20% degli obiettivi europei di riduzione delle emissioni inquinanti; I'ltalia potrebbe ridurre di circa 11
milioni di tonnellate le emissioni di CO2 entro il 2030 (pari alla chiusura di circa 3 centrali carboelettriche).

-RIPRODUZIONE RISERVATA-
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I1 ministro Centinaio
oggi da Guzzini e Fileni

OSIMO — Qltre all'cleificio di Osimo e allo stabilimento di Cingoli, il vertice
del Ministero delle Politiche Agricole e del Turismo visitera oggi pomeriggio
anche I'Azienda Agricola Giorgi Stefano di Ancona
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Su iniziativa della Lega oggi pomeriggio,

venerdi 30 novembre, dopo la visita a
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Il ministre Centinaio Allevatori Marchigiand, e dell'Oleificio Guzzini, dormire in auto
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Marchigiana, Romagnola, Maremmana e Podolica, L'Oleificio Guezini di Osimo & e
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I1 Ministro dell’ Agricoltura e Turismo Gian Marco Centinaio in v...
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Il Ministro dell’Agricoltura e Turismo Gian
Marco Centinaio in visita oggi nelle Marche

30/11/2018 - Il Ministro
dell'Agricoltura e Turismo Gian
Marco Centinaio ha visitato oggi
alcune realta produttive
nell'anconetano in  particolare
I'Azienda Agricola Giorgi Stefano e
I'Oleificio Guzzini. che
rappresentano le eccellenze nel
loro comparto.

Le Marche rappresentano un
territorio a forte tradizione
agricola, che oggi fra le prime
realta produttrici di cereali, con una superfice di circa 160.000 ettari dedicati al frumento duro, 40.000 ettari
dedicati alla produzione di girasole e colza, e con una viticoltura piuttosto sviluppata pari a circa 17.000 ettari.

Il Presidente di T.E.R.R.A di Marche Renato Frontini, ha commentato: “Siamo molto lieti della visita del
Ministro e del suo interesse nei confronti di una Regione che rappresenta uno dei fiori all'occhiello del Made in
Italy, per qualita, sostenibilita ed attenzione all'ambiente”.

Durante la visita, T.E.R.R.A di Marche - associazione locale composta da aziende agricole, contoterzisti e
tecnici riuniti attorno ad un nome che vuole indicare lo stretto legame con il territorio e che mette al centro i
valori della sostenibilita — ha presentato al Ministro le pratiche virtuose di agricoltura conservativa, tracciando
lo scenario rappresentato dalle ultime evoluzioni tecniche ecosostenibili e dal contributo della ricerca.

Proprio nelle Marche sono state lanciate le pratiche di agricoltura conservativa e della semina su sodo, una
tecnica in grado di coniugare innovazione e tradizione. Lagricoltura conservativa prevede I'adozione di
pratiche agronomiche sostenibili indirizzate a preservare I'agroecosistema dalla progressiva degradazione
causata dall’evoluzione dei cambiamenti climatici e dalla pressione antropica.

“Siamo fiduciosi di aver trasferito al Ministro le esigenze del nostro comparto nelle Marche, convinto che i gli
agricoltori sono loro i veri custodi del territorio della nostra bellissima regione, che & anche una fonte di
attrazione per i turisti” = Conclude Frontini - “Con il Ministro abbiamo convenuto come I'agricoltura & una forte
traino di sostegno al turismo, sia nel promuovere le eccellenze agroalimentari locali, sia per il ruolo che gli
agricoltori ricoprono nel tutelare il suolo e la bellezza del paesaggio ad esempio regimando le acque
meteoriche, riducendo il rischio di incendio nella stagione secca e prevenendo fenomeni di erosione”.

Inoltre, I'agricoltura conservativa contribuisce anche a ridurre le emissioni di CO2 in atmosfera, ed € in grado
di adempire al 20% degli obiettivi europei di riduzione delle emissioni inquinanti; I'ltalia potrebbe ridurre di
circa 11 milioni di tonnellate le emissioni di CO2 entro il 2030 (pari alla chiusura di circa 3 centrali
carboelettriche)

Terra di Marche

UNIVERSITA’ delle TRE ETA’

Piazza s. Agostino, 2

Questo € un comunicato stampa pubblicato il 30-11-2018 alle 20:42 sul giornale del 01 dicembre 2018 -
898 letture

In questo articolo si parla di politica, associazione, aziende, incontro, territorio, ministro
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Marchigiana: le caratteristiche di una carne versatile e di pregio https://www.printfriendly.com/p/g/t3kWHg#

Marchigiana: le caratteristiche di una carne versatile
e di pregio

La Marchigiana ¢ la razza da carne piu diffusa nel territorio regionale. La maggiore
attenzione del consumatore a un’alimentazione genuina e garantita ha prodotto un
aumento del consumo di carni certificate. Una scelta che ha portato anche a una
rivalutazione delle razze rustiche che, grazie all’allevamento estensivo e
all’alimentazione al pascolo, presentano una carne di qualita.

Caratteristiche

La Marchigiana & una razza di ceppo podolico, derivante da bovini di origine asiatica,
giunti in Italia nel IV secolo d.C., con le invasioni barbariche. Nasce come razza da
lavoro e cosi e utilizzata nelle campagne fino al dopoguerra. Per migliorarla, venne
incrociata con la razza Chianina e poi con quella Romagnola, finché nel 1928, si
sospese ogni forma d’incrocio per fissarne i caratteri e si avvio la selezione che diede
origine all’attuale Marchigiana.
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Marchigiana: le caratteristiche di una carne versatile e di pregio https://www.printfriendly.com/p/g/t3kWHg#

La Marchigiana & una delle 5 razze bianche italiane, insieme alla Podolica,
Maremmana, Chianina e Romagnola. Con le ultime due ha avuto il riconoscimento IGP
per la carne bovina in Italia (uniche 3 in Italia) con la denominazione “Vitellone Bianco
dell’Appennino Centrale”.

E la terza razza da carne in Italia dopo la Fassona e la Chianina e quella dotata della
migliore struttura morfologica di tutto il ceppo podolico. Ricoperto da un pelo corto,
bianco e liscio, con sfumature grigie sulle spalle, I’'avambraccio e le occhiature, il
bovino Marchigiano si riconosce per la cute pigmentata, la testa possente ma leggera,
il collo corto, con giogaia ridotta e lo sviluppo armonico delle varie regioni somatiche.
La razza é caratterizzata dall’adattabilita al pascolo in diverse condizioni perché
ottima utilizzatrice dei foraggi e resistente alle malattie. Eccellente produttrice di
carne, sia in termini di resa al macello che di qualita delle carni (giusta marezzatura e
tenera), colore rosato, grana fine e giusto grado di infiltrazione di grasso.

Allevamenti

La Marchigiana & concentrata principalmente nella regione Marche, ma e

presente anche in Abruzzo, Lazio e Campania. Il numero di allevamenti ha manifestato
una leggera, ma costante flessione negli ultimi 10 anni, passando dai 2.784
allevamenti del 2006, ai 2.129 del 2016. Nello stesso periodo il numero di animali e
leggermente aumentato, passando da 50.077 capi agli attuali 51.078 (Fonte ANABIC).
Cio sta a significare che i piccolissimi allevamenti sono progressivamente scomparsi
per fare posto ad aziende un po’ piu strutturate e professionali. Rimane il dato di
fatto che la polverizzazione degli allevamenti di Marchigiana e caratterizzante per
questa razza, che ancora oggi ha una media di stalla di 24 capi e un sistema di
allevamento quasi esclusivamente a ciclo chiuso.

Perché mangiare Marchigiana?

La carne che si ottiene dalla Marchigiana e tenera, di ottimo sapore, dall’elevato
contenuto proteico e dai bassi livelli di colesterolo. E molto magra e rispetto alle
altre carni in commercio contiene una minore percentuale di acidi grassi saturi, come
I’acido miristico e palmitico, e una maggiore quantita di acidi grassi monoinsaturi
(acido oleico). Anche gli acidi grassi polinsaturi (acido linoleico e linolenico) sono
presenti in maggiore quantita nella carne di razza Marchigiana rispetto alle altre carni
in commercio. Per quanto riguarda il contenuto di molecole “bioattive” la carne
Marchigiana é ricca di dipeptidi istidinici (anserina e carnosina).

Informazioni nutrizionali

Acidi grassi (%) Marchigiana Commerciali

saturi 47,73+3,35 49,59+3,09
acido miristico 2,38+0,59 2,83+0,83

acido palmitico  26,26+2,23  28,87+3,00
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Trenta anni di attivita, 500 soci
e fatturato in crescita. Ecco
Bovinmarche

«Abbiamo superato momenti difficili grazie a una grande
squadra», ha detto il presidente della cooperativa Domenico
Romanini. leri a Senigallia una serata per festeggiare il traguardo
raggiunto con Federico Quaranta di Decanter

Di Redazione - 5 dicembre 2018

Il team Bovinmarche

SENIGALLIA - Bovinmarche ha celebrato i suoi primi 30 anni, ieri sera,
martedi 4 dicembre, alla Rotonda a Mare di Senigallia con un grande
evento a cui hanno partecipato circa 150 ospiti. Presente il team della
cooperativa, i suoi soci, gli allevatori, le macellerie storiche, le figure
istituzionali che negli anni si sono susseguite dando costanza e
sostegno a un progetto che oggi segna un fatturato in crescita (8milioni
di euro, +14% sul 2017) e circa 500 soci. La serata, condotta da
Federico Quaranta, volto di Linea Verde - Rai1 e voce di Decanter -
Radio2, che ha raccontato un'eccellenza del territorio: la carne di razza
Marchigiana, la stessa che 30 anni fa Bovinmarche decise di
salvaguardare.

13/12/18 17.03
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Il taglio della torta tra i presidenti Laudisio e Romanini di Bovinmarche

«E meraviglioso condividere e festeggiare questo anniversario - ha
detto Domenico Romanini, presidente Bovinmarche -. Grazie al
consiglio di amministrazione e ai 500 soci, colonna fondante di questa
realta. Nata con l'intento di tutelare una razza che stava per
scomparire. La caparbieta e la lungimiranza di chi mi ha preceduto,
insieme al lavoro condotto negli anni dagli attori coinvolti in questo
grande progetto, ci permette oggi di parlare di tutti i traguardi
raggiunti, come il primo sistema di tracciabilita da noi ideato e la scelta
di credere, con anticipo, nel no ogm e nel ‘benessere animale’.
Abbiamo superato momenti difficili grazie a una grande squadra, ad
allevatori, macellerie, alla grande distribuzione, alle associazioni di
categoria e alle istituzioni, anello forte di questa rete, che non ha mai
dimenticato un’eccellenza del territorio».

CITROEN C3 ‘!'P .

TUADA 9.950€
CON PERMUTA O ROTTAMAZIONE

MOTORI
EURO 6.2
RICHIEDI UN PREVENTIVO )

*info wu dtroen &

»

«Bovinmarche & nata in un piccolo ufficio - ha ricordato Paolo
Laudisio, direttore dal 1988 - per difendere un prodotto che rischiava
di scomparire dal mercato. Decidemmo di distribuire una carne
riconoscibile, allevata con metodi tradizionali, di altissima qualita,
arricchita da servizi e da una certificazione trasversale che ne
valorizzasse le peculiarita. La richiesta del mercato (che si aspettava un

2di4 13/12/18 17.03
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prodotto standard, uniforme) era in contrasto con la nostra proposta.
Nonostante i dinieghi andammo avanti mettendoci nelle mani del
consumatore: proporremo la nostra marchigiana - ci dicevano - e
aiuteremo il consumatore a riconoscerlal Cominciammo a farlo e il
mercato si accorse, dopo pochissimo, di noi».

Ad accogliere gli ospiti sono stati i
BOVINMARCHE 1977 201 saluti delle istituzioni. «Quelle colline

| ANNI DI A che vediamo nel logo di

Q i Bovinmarche sono le stesse presenti
IS5 L. nellimmaginario dei marchigiani.
Tutelare questa razza bovina é stata
una grande intuizione e ha
permesso di difendere anche i nostri
territori. Quando si guarda oltre il
tempo si € capaci di grandi cose.
Bovinmarche é riuscita a farlo», ha detto Maurizio Mangialardi,
sindaco di Senigallia. Un pensiero condiviso anche dal presidente della
Regione Luca Ceriscioli, che ha sottolineato: «Continuando a guardare
avanti raggiungerete grandi successi. Mi complimento con
Bovinmarche, il suo & I'impressionante cammino di una realta capace
di precorrere il futuro con scelte coraggiose e pionieristiche come la
tracciabilita e 'Ogm Free. Elementi di qualita, decisioni volute da una
famiglia dal forte legame con il proprio territorio. Questa & una bella
storia che rappresenta tanto del ‘saper fare’ e del ‘voler fare’ della
regione”.

Bovinmarche Mangialardi

La serata & proseguita con i saluti di Gian Marco Centinaio, Ministro
delle Politiche Agricole, Alimentari, Forestali e del Turismo che, con un
video messaggio realizzato il 30 novembre durante la sua visita ad
Ancona di un allevamento della Cooperativa, ha rivolto i suoi
«complimenti a Bovinmarche per la sua competenza e professionalita.
Da parte mia e del Ministero c'e tutta la volonta di lavorare insieme.
Perché la qualita italiana si vede grazie a realta come la vostran.

Bovinmarche ha premiato i suoi 3 presidenti storici “in rappresentanza
di tutti gli allevatori che hanno creato e dato vita alla Cooperativa™
Giannalberto Luzi, Paolo Minutelli; Domenico Romanini.

Un riconoscimento é stato poi assegnato alla macelleria Pino Rosa “a
nome delle macellerie Bovinmarche che hanno fatto conoscere la
carne di qualita regionale ai consumatori con la loro professionalita e
fedelta al circuito”. E a Roberto Cecconi di Coop Alleanza 3.0, “la prima
catena della gdo - dal 2000 - a credere nel progetto “Razze tipiche
locali”. Targa anche per Stefano Mengoli, presidente del Consorzio di
Tutela Igp “Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale”. E per il

http://www.centropagina.it/senigallia/trenta-anni-attivita-500-soc...
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governatore Luca Ceriscioli “per avere accompagnato e sostenuto la
cooperativa nei suoi progetti di crescita”.

Oggi Bovinmarche ¢ punto di riferimento nazionale del comparto, una
realta solida che riunisce 500 piccoli allevatori. Tra i suoi progetti piu
rilevanti annovera il primo sistema di tracciabilita elettronica realizzato
con un proprio disciplinare di etichettatura che anticipd la normativa
europea. La cooperativa ha introdotto la certificazione no ogm per
I'alimentazione dei bovini, la CReNBA, che garantisce il rispetto del

BRNSR5TS BNIMAIGGAR, NO antibiotic”,

v &
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Bovinmarche ha celebrato i suoi primi 30 anni di
successi

Autore: Redazione - 5 dicembre 2018

In 150, ieri sera a Senigallia, per celebrare la cooperativa di allevatori marchigiani e le

sue tre decadi di storia vincente

Una serata speciale per vivere, insieme a chi I’'ha fondata e fatta
crescere, storia e futuro della cooperativa di allevatori.
Bovinmarche ha celebrato i suoi primi 30 anni, ieri sera martedi
4 dicembre, alla Rotonda a Mare di Senigallia con un grande
evento a cui hanno partecipato circa 150 ospiti. Presente il team

della cooperativa, i suoi soci, gli allevatori, le macellerie storiche,
le figure istituzionali che negli anni si sono susseguite dando

costanza e sostegno a un progetto per I'epoca quasi “visionario” e che oggi segna un fatturato in

P & A‘
) L : : \
b\ . 9v'

crescita (8milioni di euro, +14% sul 2017) e circa 500 soci.

La serata, condotta da Federico Quaranta, volto di Linea Verde

— Rail e voce di Decanter - Radio2, ha raccontato con video,
momenti di spettacolo, gadget e con un particolare menu ideato

per rendere onore al suo sapore unico, un’eccellenza del
territorio: la carne di razza Marchigiana, la stessa che 30 anni fa
Bovinmarche decise di salvaguardare.

“E meraviglioso condividere e festeggiare questo anniversario -
ha detto Domenico Romanini, presidente Bovinmarche -.
Grazie al Consiglio di Amministrazione di Bovinmarche e ai 500
soci, colonna fondante di questa realta. Nata con lintento di
tutelare una razza che stava per scomparire. La caparbieta e la

lungimiranza di chi mi ha preceduto, insieme al lavoro condotto
negli anni dagli attori coinvolti in questo grande progetto, ci
permette oggi di parlare di tutti i traguardi raggiunti, come il primo sistema di tracciabilita da noi
ideato e la scelta di credere, con anticipo, nel NO OGM e nel 'Benessere animale’. Abbiamo
superato momenti difficili grazie a una grande squadra, ad allevatori, macellerie, alla grande
distribuzione, alle associazioni di categoria e alle istituzioni, anello forte di questa rete, che non
ha mai dimenticato un’eccellenza del territorio”.
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“Bovinmarche é nata in un piccolo ufficio - ha ricordato Paolo

Laudisio, direttore dal 1988 - per difendere un prodotto che

rischiava di scomparire dal mercato. Decidemmo di distribuire

una carne riconoscibile, allevata con metodi tradizionali, di

altissima qualita, arricchita da servizi e da una certificazione

trasversale che ne valorizzasse le peculiarita. La richiesta del

mercato (che si aspettava un prodotto standard, uniforme) era in

contrasto con la nostra proposta. Nonostante i dinieghi andammo avanti mettendoci nelle mani
del consumatore: proporremo la nostra marchigiana - ci dicevano - e aiuteremo il consumatore
a riconoscerla! Cominciammo a farlo e il mercato si accorse, dopo pochissimo, di noi”.

Ad accogliere gli ospiti sono stati i saluti delle istituzioni. “Quelle
colline che vediamo nel logo di Bovinmarche sono le stesse
presenti nellimmaginario dei marchigiani. Tutelare questa razza
bovina e stata una grande intuizione e ha permesso di difendere
anche i nostri territori. Quando si guarda oltre il tempo si é
capaci di grandi cose. Bovinmarche é riuscita a farlo” ha detto
Maurizio Mangialardi, sindaco di Senigallia.

Un pensiero condiviso anche dal Presidente della Regione Marche

Luca Ceriscioli, che ha sottolineato: “Continuando a guardare

avanti raggiungerete grandi successi. Mi complimento con

Bovinmarche, il suo € limpressionante cammino di una realta

capace di precorrere il futuro con scelte coraggiose e

pionieristiche come la tracciabilita e 1'Ogm Free. Elementi di

gualita, decisioni volute da una famiglia dal forte legame con il

proprio territorio. Questa é una bella storia che rappresenta tanto del 'saper fare’ e del ‘voler
fare’ della Regione”.

La serata & proseguita con i saluti di Gian Marco Centinaio,
Ministro delle Politiche Agricole, Alimentari, Forestali e del
Turismo che, con un video messaggio realizzato il 30 novembre
durante la sua visita ad Ancona di un allevamento della
Cooperativa, ha rivolto i suoi “complimenti a Bovinmarche per la
sua competenza e professionalita. Da parte mia e del Ministero
c’é tutta la volonta di lavorare insieme. Perché la qualita italiana

si realta come la vostra”.

Traduci »
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Bovinmarche ha premiato i suoi 3 presidenti storici “in

rappresentanza di tutti gli allevatori che hanno creato e dato vita

alla  Cooperativa”:  Giannalberto Luzi (“"Bovinmarche

rappresenta per me una grande storia di vita, come uomo e come

allevatore. Ricordo i primi successi che premiarono l'intuizione di

dover certificare la nostra carne, 14 anni prima che I'Europa la

prevedesse come obbligo”); Paolo Minutelli (“Grazie a

Bovinmarche e soprattutto agli allevatori che hanno sempre creduto nella razza Marchigiana”);
Domenico Romanini. Un riconoscimento & stato poi assegnato alla Macelleria Pino Rosa “a
nome delle macellerie Bovinmarche che hanno fatto conoscere la carne di qualita regionale ai
consumatori con la loro professionalita e fedelta al circuito”. E a Roberto Cecconi di Coop
Alleanza 3.0, “la prima catena della GDO - dal 2000 - a credere nel progetto “Razze tipiche
locali” permettendo alla cooperativa di fare un balzo non solo nei volumi e nella qualita”: “La
valorizzazione dei prodotti locali € uno dei capisaldi in cui investiamo. Siamo orgogliosi di poter
promuovere, nel nostro piccolo, le eccellenze che nascono in questi meravigliosi luoghi”. Targa
anche per Stefano Mengoli, Presidente del Consorzio di Tutela IGP “Vitellone Bianco
dell’Appennino Centrale”, “per avere valorizzato e tutelato la razza autoctona Marchigiana, punto
di forza dei nostri allevamenti”. E per Luca Ceriscioli, Presidente della Regione Marche, “per
avere accompagnato e sostenuto la Cooperativa nei suoi progetti di crescita; senza il contributo
della Regione, Bovinmarche e la Zootecnia marchigiana non avrebbero potuto sviluppare progetti
commerciali e produttivi adeguati al mercato”. Oggi Bovinmarche & punto di riferimento nazionale
del comparto, una realta solida che riunisce 500 piccoli allevatori. Tra i suoi progetti piu
rilevanti annovera il primo sistema di tracciabilita elettronica realizzato con un proprio
disciplinare di etichettatura che anticipd la normativa europea. La cooperativa ha introdotto la
certificazione NO OGM per l'alimentazione dei bovini, la CReNBA, che garantisce il rispetto del
benessere animale e la "NO ANTIBIOTIC". I suoi prodotti IGP sono presenti nelle principali catene
della GDO, nella ristorazione collettiva e commerciale, e nel circuito delle macellerie tradizionali
italiane.

Traduci »
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giovedi, Dic 13, 2018
Ultimo: Da un mese sospesi a Senigallia i lavori per il rifacimento del manto sintetico dello stadio Bianchelli f

L'informazione per il territorio e la sna gente - airenore Eipisio storting

Morti in discoteca, il
senatore Andrea Cangini:
“Una legge in difesa dei

nostri figli”
9 11 Dic 2018 & elpidio @ 0

Morti in discoteca, il senatore Andrea
Cangini: “Una legge in difesa dei nostri
figli” di ANDREA CANGINI* ROMA - Se
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SENIGALLIA - Una serata speciale per vivere, insieme a chi I'ha fondata e fatta crescere, storia e futuro
della cooperativa di allevatori. Bovinmarche ha celebrato i suoi primi 30 anni, ieri sera martedi 4
dicembre, alla Rotonda a Mare di Senigallia con un grande evento a cui hanno partecipato circa 150
ospiti. Presente il team della cooperativa, i suoi soci, gli allevatori, le macellerie storiche, le figure
istituzionali che negli anni si sono susseguite dando costanza e sostegno a un progetto per I'epoca

quasi “visionario” e che oggi segna un fatturato in crescita (8milioni di euro, +14% sul 2017) e circa 500

SOCi.

La serata, condotta da Federico Quaranta, volto di Linea Verde - Rai1 e voce di Decanter - Radio2, ha
raccontato con video, momenti di spettacolo, gadget e con un particolare menu ideato per rendere
onore al suo sapore unico, un‘eccellenza del territorio: la carne di razza Marchigiana, la stessa che 30
anni fa Bovinmarche decise di salvaguardare.

“E meraviglioso condividere e festeggiare questo anniversario - ha detto Domenico Romanini,
presidente Bovinmarche -. Grazie al Consiglio di Amministrazione di Bovinmarche e ai 500 soci, colonna
fondante di questa realta. Nata con l'intento di tutelare una razza che stava per scomparire. La
caparbieta e la lungimiranza di chi mi ha preceduto, insieme al lavoro condotto negli anni dagli attori
coinvoltiin questo grande progetto, ci permette oggi di parlare di tutti i traguardi raggiunti, come il
primo sistema di tracciabilita da noi ideato e la scelta di credere, con anticipo, nel NO OGM e nel
‘Benessere animale’. Abbiamo superato momenti difficili grazie a una grande squadra, ad allevatori,
macellerie, alla grande distribuzione, alle associazioni di categoria e alle istituzioni, anello forte di
questa rete, che non ha mai dimenticato un‘eccellenza del territorio’.

“Bovinmarche é nata in un piccolo ufficio - ha ricordato Paolo Laudisio, direttore dal 1988 - per
difendere un prodotto che rischiava di scomparire dal mercato. Decidemmo di distribuire una carne
riconoscibile, allevata con metodi tradizionali, di altissima qualita, arricchita da servizi e da una
certificazione trasversale che ne valorizzasse le peculiarita. La richiesta del mercato (che si aspettava un
prodotto standard, uniforme) era in contrasto con la nostra proposta. Nonostante i dinieghi andammo
avanti mettendoci nelle mani del consumatore: proporremo la nostra marchigiana - ci dicevano - e
aiuteremo il consumatore a riconoscerla! Cominciammo a farlo e il mercato si accorse, dopo
pochissimo, di noi”.

Ad accogliere gli ospiti sono stati i saluti delle istituzioni. “Quelle colline che vediamo nel logo di
Bovinmarche sono le stesse presenti nellimmaginario dei marchigiani. Tutelare questa razza bovina é
Stata una grande intuizione e ha permesso di difendere anche i nostri territori. Quando si guarda oltre il
tempo si é capaci di grandi cose. Bovinmarche é riuscita a farlo" ha detto Maurizio Mangialardi, sindaco
di Senigallia.

Un pensiero condiviso anche dal Presidente della Regione Marche Luca Ceriscioli, che ha sottolineato:
“Continuando a guardare avanti raggiungerete grandi successi. Mi complimento con Bovinmarche, il
suo e limpressionante cammino di una realta capace di precorrere il futuro con scelte coraggiose e
pionieristiche come la tracciabilita e 'Ogm Free. Elementi di qualita, decisioni volute da una famiglia dal
forte legame con il proprio territorio. Questa é una bella storia che rappresenta tanto del ‘saper fare’e
del ‘voler fare’ della Regione'.

La serata e proseguita con i saluti di Gian Marco Centinaio, Ministro delle Politiche Agricole, Alimentari,

https://www.laltrogiornale.it/2018/12/bovinmarche-ha-scelto-la-rotonda-di-senigallia-per-celebrare-30-anni-di-successi/
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Forestali e del Turismo che, con un video messaggio realizzato il 30 novembre durante la sua visita ad
Ancona di un allevamento della Cooperativa, ha rivolto i suoi “complimenti a Bovinmarche per la sua
competenza e professionalita. Da parte mia e del Ministero c'é tutta la volonta di lavorare insieme.
Perché la qualita italiana si vede grazie a realta come la vostra'.

Bovinmarche ha premiato i suoi 3 presidenti storici “in rappresentanza di tutti gli allevatori che hanno
creato e dato vita alla Cooperativa”: Giannalberto Luzi (“Bovinmarche rappresenta per me una grande
storia di vita, come uomo e come allevatore. Ricordo i primi successi che premiarono l'intuizione di
dover certificare la nostra carne, 14 anni prima che I'Europa la prevedesse come obbligo"); Paolo
Minutelli (“Grazie a Bovinmarche e soprattutto agli allevatori che hanno sempre creduto nella razza
Marchigiand'); Domenico Romanini.

Un riconoscimento e stato poi assegnato alla Macelleria Pino Rosa “a nome delle macellerie
Bovinmarche che hanno fatto conoscere la carne di qualita regionale ai consumatori con la loro
professionalita e fedelta al circuito”. E a Roberto Cecconi di Coop Alleanza 3.0, “la prima catena della
GDO - dal 2000 - a credere nel progetto “Razze tipiche locali” permettendo alla cooperativa di fare un
balzo non solo nei volumi e nella qualita” “La valorizzazione dei prodotti locali é uno dei capisaldiin cui
investiamo. Siamo orgogliosi di poter promuovere, nel nostro piccolo, le eccellenze che nascono in
questi meravigliosi luoghi'. Targa anche per Stefano Mengoli, Presidente del Consorzio di Tutela IGP
“Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale”, “per avere valorizzato e tutelato la razza autoctona
Marchigiana, punto di forza dei nostri allevamenti'. E per Luca Ceriscioli, Presidente della Regione
Marche, “per avere accompagnato e sostenuto la Cooperativa nei suoi progetti di crescita; senza il
contributo della Regione, Bovinmarche e la Zootecnia marchigiana non avrebbero potuto sviluppare
progetti commerciali e produttivi adeguati al mercato”.

Oggi Bovinmarche e punto di riferimento nazionale del comparto, una realta solida che riunisce 500
piccoli allevatori. Tra i suoi progetti piu rilevanti annovera il primo sistema di tracciabilita elettronica
realizzato con un proprio disciplinare di etichettatura che anticipo la normativa europea. La cooperativa
ha introdotto la certificazione NO OGM per I'alimentazione dei bovini, la CReNBA, che garantisce il
rispetto del benessere animale e la “NO ANTIBIOTIC". | suoi prodotti IGP sono presenti nelle principali
catene della GDO, nella ristorazione collettiva e commerciale, e nel circuito delle macellerie tradizionali
italiane.

www.bovinmarche.it

Ag - RIPRODUZIONE RISERVATA - www.laltrogiornale.it
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Presente il team della cooperativa, i suoi soci, gli allevatori, le macellerie storiche, le figure istituzionali che negli anni si
sono susseguite dando costanza e sostegno a un progetto per I'epoca quasi “visionario”

Quaranta e Mangialardi durante Bovinmarche

SENIGALLIA - Una serata speciale per vivere, insieme a chi I'ha fondata e fatta crescere, storia e futuro della cooperativa di
allevatori. Bovinmarche ha celebrato i suoi primi 30 anni, ieri sera martedi 4 dicembre, alla Rotonda a Mare di Senigallia
con un grande evento a cui hanno partecipato circa 150 ospiti. Presente il team della cooperativa, i suoi soci, gli allevatori,
le macellerie storiche, le figure istituzionali che negli anni si sono susseguite dando costanza e sostegno a un progetto per
I'epoca quasi “visionario” e che oggi segna un fatturato in crescita (8milioni di euro, +14% sul 2017) e circa 500 soci.

La serata, condotta da Federico Quaranta, volto di Linea Verde — Rail e voce di Decanter — Radio2, ha raccontato con
video, momenti di spettacolo, gadget e con un particolare menu ideato per rendere onore al suo sapore unico,
un’eccellenza del territorio: la carne di razza Marchigiana, la stessa che 30 anni fa Bovinmarche decise di salvaguardare.

“E meraviglioso condividere e festeggiare questo anniversario — ha detto Domenico Romanini, presidente Bovinmarche

-. Grazie al Consiglio di Amministrazione di Bovinmarche e ai 500 soci, colonna fondante di questa realta. Nata con
I'intento di tutelare una razza che stava per scomparire. La caparbieta e la lungimiranza di chi mi ha preceduto, insieme al
lavoro condotto negli anni dagli attori coinvolti in questo grande progetto, ci permette oggi di parlare di tutti i traguardi
raggiunti, come il primo sistema di tracciabilita da noi ideato e la scelta di credere, con anticipo, nel NO OGM e nel
‘Benessere animale’ Abbiamo superato momenti difficili grazie a una grande squadra, ad allevatori, macellerie, alla grande
distribuzione, alle associazioni di categoria e alle istituzioni, anello forte di questa rete, che non ha mai dimenticato
un'eccellenza del territorio”.

“Bovinmarche & nata in un piccolo ufficio — ha ricordato Paolo Laudisio, direttore dal 1988 - per difendere un prodotto che
rischiava di scomparire dal mercato. Decidemmo di distribuire una carne riconoscibile, allevata con metodi tradizionali, di
altissima qualita, arricchita da servizi e da una certificazione trasversale che ne valorizzasse le peculiarita. La richiesta del
mercato (che si aspettava un prodotto standard, uniforme) era in contrasto con la nostra proposta. Nonostante i dinieghi
andammo avanti mettendoci nelle mani del consumatore: proporremo la nostra marchigiana - ci dicevano - e aiuteremo il
consumatore a riconoscerla! Cominciammo a farlo e il mercato si accorse, dopo pochissimo, di noi”.

Ad accogliere gli ospiti sono stati i saluti delle istituzioni. “Quelle colline che vediamo nel logo di Bovinmarche sono le
stesse presenti nell'immaginario dei marchigiani. Tutelare questa razza bovina é stata una grande intuizione e ha permesso
di difendere anche i nostri territori. Quando si guarda oltre il tempo si & capaci di grandi cose. Bovinmarche é riuscita a
farlo” ha detto Maurizio Mangialardi, sindaco di Senigallia.

Un pensiero condiviso anche dal Presidente della Regione Marche Luca Ceriscioli, che ha sottolineato: “Continuando a
guardare avanti raggiungerete grandi successi. Mi complimento con Bovinmarche, il suo & I'impressionante cammino di
una realta capace di precorrere il futuro con scelte coraggiose e pionieristiche come la tracciabilita e I'Ogm Free. Elementi
di qualita, decisioni volute da una famiglia dal forte legame con il proprio territorio. Questa & una bella storia che
rappresenta tanto del ‘saper fare’ e del ‘voler fare’ della Regione”.

La serata & proseguita con i saluti di Gian Marco Centinaio, Ministro delle Politiche Agricole, Alimentari, Forestali e del

Turismo che, con un video messaggio realizzato il 30 novembre durante la sua visita ad Ancona di un allevamento della
Cooperativa, ha rivolto i suoi “complimenti a Bovinmarche per la sua competenza e professionalita. Da parte mia e del

Ministero c’é tutta la volonta di lavorare insieme. Perché la qualita italiana si vede grazie a realta come la vostra”

Bovinmarche ha premiato i suoi 3 presidenti storici “in rappresentanza di tutti gli allevatori che hanno creato e dato vita
alla Cooperativa”: Giannalberto Luzi (“Bovinmarche rappresenta per me una grande storia di vita, come uomo e come
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allevatore. Ricordo i primi successi che premiarono I'intuizione di dover certificare la nostra carne, 14 anni prima che
I'Europa la prevedesse come obbligo”); Paolo Minutelli (“Grazie a Bovinmarche e soprattutto agli allevatori che hanno
sempre creduto nella razza Marchigiana”); Domenico Romanini.

Un riconoscimento & stato poi assegnato alla Macelleria Pino Rosa “a nome delle macellerie Bovinmarche che hanno fatto
conoscere la carne di qualita regionale ai consumatori con la loro professionalita e fedelta al circuito” E a Roberto

Cecconi di Coop Alleanza 3.0, “la prima catena della GDO - dal 2000 - a credere nel progetto “Razze tipiche locali”
permettendo alla cooperativa di fare un balzo non solo nei volumi e nella qualita”: “La valorizzazione dei prodotti locali &
uno dei capisaldi in cui investiamo. Siamo orgogliosi di poter promuovere, nel nostro piccolo, le eccellenze che nascono in
questi meravigliosi luoghi”. Targa anche per Stefano Mengoli, Presidente del Consorzio di Tutela IGP “Vitellone Bianco
dell’Appennino Centrale”, “per avere valorizzato e tutelato la razza autoctona Marchigiana, punto di forza dei nostri
allevamenti”. E per Luca Ceriscioli, Presidente della Regione Marche, “per avere accompagnato e sostenuto la Cooperativa
nei suoi progetti di crescita; senza il contributo della Regione, Bovinmarche e la Zootecnia marchigiana non avrebbero
potuto sviluppare progetti commerciali e produttivi adeguati al mercato”.

Oggi Bovinmarche ¢ punto di riferimento nazionale del comparto, una realta solida che riunisce 500 piccoli allevatori. Tra i
suoi progetti pili rilevanti annovera il primo sistema di tracciabilita elettronica realizzato con un proprio disciplinare di
etichettatura che anticipo la normativa europea. La cooperativa ha introdotto la certificazione NO OGM per I'alimentazione
dei bovini, la CReNBA, che garantisce il rispetto del benessere animale e la “NO ANTIBIOTIC". | suoi prodotti IGP sono
presenti nelle principali catene della GDO, nella ristorazione collettiva e commerciale, e nel circuito delle macellerie
tradizionali italiane.
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L’'unione fa la forza: intervista a Paolo Laudisio, direttore
della cooperativa Bovinmarche

ruminantia.it/lunione-fa-la-forza-intervista-a-paolo-laudisio-direttore-della-cooperativa-bovinmarche/

Elisa Tavilli

Fare gruppo e collaborare non é semplice, ma il risultato e i
vantaggi, se si lavora bene, sono condivisi. E la
soddisfazione va di pari passo con i risultati. La
cooperativa marchigiana Bovinmarche & un esempio
importante nel panorama zootecnico italiano.

La Bovinmarche, cooperativa di allevatori delle Marche con sede ad Ancona, nasce nel 1988 e
quest’anno ha compiuto i suoi primi 30 anni di attivita. Tre decadi durante le quali ha saputo imporsi
e diventare punto di riferimento del comparto anticipando regolamenti, dettando linee etiche,
garantendo prodotti di alta qualita, promuovendo e tutelando l'attivita di piccole aziende locali. Nata
con l'obiettivo di trasformare il punto di debolezza della Marchigiana — la polverizzazione degli
allevamenti (ad oggi la media stalla € di 24 capi) — nel suo punto di forza, Bovinmarche conta oggi
500 soci, per la gran parte allevatori di bovini di razza Marchigiana che operano nel territorio
regionale e 20 mila capi allevati e iscritti all'albero genealogico nelle Marche.

“Il consumatore di oggi € attento a quello che porta in tavola. E informato e capace di riconoscere un
prodotto dalla qualita certificata, che rispetta principi etici e di gusto. Compra meno, ma predilige
prodotti sani, sicuri, genuini e di provenienza italiana. Proprio come quelli proposti da Bovinmarche”.

La distribuzione é rivolta in prevalenza alla GDO (38% del fatturato), di cui da quasi 20 anni, &
autorevole interlocutore, come testimoniano i punti vendita Coop Allenza 3.0, che propongono le
carni IGP di Bovinmarche. La ristorazione (mense collettive, scolastiche, ospedaliere e private)
occupa circa il 22% della distribuzione, la vendita al dettaglio (20% del fatturato) coinvolge circa 70
macellerie che vendono esclusivamente carne bovina certificata Marchigiana (fonte Bovinmarche).
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Noi di Ruminantia abbiamo intervistato il Direttore di Bovinmarche, Paolo Laudisio, che ci ha
raccontato esperienza e soddisfazioni raggiunte nel suolo lungo percorso all'interno della
cooperativa.

Dott. Laudisio, come é arrivato in Bovinmarche e come ha contribuito in prima linea alla sua
evoluzione?

Mi sono laureato in agraria ed ho iniziato a fare ricerca. Il passo successivo é stato quello di
diventare tecnico Coldiretti, poi nel 1987 mi chiamarono in Bovinmarche, che allora era
un’associazione di categoria, per sbrogliare le cartacce. All'epoca le associazioni di prodotto erano
I'unico espediente per ottenere premi. All'inizio eravamo 3980 soci. E si comincio cosi. La cosa
intelligente dell’associazione fu quella di scegliere 11 consiglieri per il direttivo che erano tutti
allevatori, e da Ii nacque l'idea di fare qualcosa di piu. La scommessa piu bella fu quella di fare
gruppo e di riuscire a dialogare creando un obiettivo comune anche con la parte commerciale,
provando a superare la guerra al prezzo piu basso. Ci siamo detti: “visto che siamo piccoli,
mettiamoci insieme e affrontiamo questa cosa piu grande di noi!”.

Il percorso della cooperativa parte dal voler trasformare il punto di debolezza della
Marchigiana (polverizzazione degli allevamenti) in punto di forza. Oltre a questo aspetto,
quali altre criticita avevate notato per gli allevatori di Marchigiana al momento di far partire la
cooperativa?

Le difficolta iniziali sono state principalmente riuscire a fare massa critica e ad avere un prodotto
uniforme dato il numero e le piccole dimensioni degli allevamenti. Inoltre, anche 'organizzazione
della commercializzazione del prodotto non e stata semplice, essendo questi piccoli allevamenti
sparsi sul territorio marchigiano. Queste difficolta pero sono state il nostro punto di forza poiché
vendevamo il prodotto in zona e quello che e sempre stato detto al consumatore é che il prodotto
era artigiano, quindi non standardizzato. Di fatto, c’era una problematica strutturale e, non avendo la
carne un’etichetta o una certificazione, il rivenditore vendeva si carne comprata all’allevamento
vicino, ma comunque senza una precisa tracciabilita. Da li & nato I'insieme di sforzi verso un vero e
proprio sistema di tracciabilita e verso lo sviluppo di nuovi sistemi di certificazione. Considerando
che la cooperativa nacque nel 1988, con questi sistemi abbiamo anticipato tutte le norme e gli
standard di tracciabilita, certificazione ed etichettatura in materia di carne. All’epoca il consumatore
aveva informazioni sulla “storia” della carne, ed € stato un primo passo per far conoscere il prodotto
ma anche per farlo riconoscere sul mercato. La certificazione, attualmente, e su tutta la filiera, da
quando il bovino nasce fino alla fase di vendita: anche sulle ultime fasi della filiera si ha
certificazione e controllo.

La razza Marchigiana & una razza bovina che, di per sé, riveste un ruolo importante a livello
territoriale. Perché?

La Marchigiana é una razza che riesce a dare il massimo soprattutto nelle zone pedemontane.
Grazie alla filiera che abbiamo creato, I'allevamento prevede un’alimentazione con prodotti aziendali
o locali, principalmente fieno, orzo, granturco se gli agricoltori riescono ad ottenerlo in collina. La
vera potenzialita sta nel fatto che viene allevata su queste colline con il rispetto dei valori ambientali,
creando presidio del territorio. Poi da una carne particolare, con delle speciali caratteristiche
nutrizionali.

Parliamo dell’lGP Vitellone bianco dell’Appennino Centrale, che nel disciplinare include

anche la Marchigiana come razza da allevare, oltre a Chianina e Romagnola. Quanto
Bovinmarche ha contribuito alla realizzazione di questa IGP? Si é trattato di un percorso
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lungo ed impegnativo?

La Cooperativa Bovinmarche ha contribuito in modo significativo nellistituzione dell'|GP, soprattutto
grazie all’attivita dell’allora Presidente Bovinmarche Giannalberto Luzi, che e stato anche per i primi
14 anni in Bovinmarche presidente del Consorzio 5R. Luzi € stato membro della commissione per
l'istituzione dell'lGP. La sua presenza, in rappresentanza di Bovinmarche, ha inciso in maniera
importante nel percorso lungo, anche se per certi aspetti breve, se si pensa ai tempi burocratici
italiani, ma gratificante ai fini della realizzazione dell'lGP. E stata una scelta fondamentale e molto
positiva, perché ha unito I'esperienza degli allevatori alle competenze e professionalita del personale
accademico, garantendo un ancora di salvezza per gli allevamenti.

Quali sono i progetti per il futuro per la Cooperativa?

Le nuove sfide sono di diverso tipo, riguardano tanto la necessita di una modifica a livello di impianti
di macellazione quanto quella di espansione verso mercati esteri. Recentemente, abbiamo rilevato
un laboratorio di sezionamento che fa forniture alla ristorazione collettiva, nell’ottica del progetto di
investimento su ristorazione commerciale, agriturismi, ristoranti. Ci serve un sistema di trasporto
refrigerato adeguato alla copertura di un servizio di distribuzione capillare sul territorio. E poi
abbiamo aperto le porte a nuove tipologie di carni, includendo quella ovina e puntando a un nuovo
progetto sulla valorizzazione di un incrocio locale di suino: attualmente viene prodotto in alcuni
allevamenti, I'obiettivo e realizzare un allevamento di tipo semi-brado.

Per quanto riguarda la distribuzione su mercati internazionali, abbiamo contatti con I'estero, ma il
problema di base riguarda le strutture di macellazione che sono ormai obsolete per poter affrontare
questa nuova realta commerciale. La situazione nella regione Marche e quella di tante piccole
macellerie che tuttavia non riescono a dare risposte al mercato estero, quindi la nostra difficolta sta
nel trovare strutture adeguate all’espansione su scala internazionale. La reale necessita é di due o
quattro punti di macellazione da rafforzare in maniera importante per affrontare queste nuove sfide.
Ne abbiamo discusso anche con il Ministro delle politiche agricole Centinaio, ma le problematiche e
piu a livello regionale e locale. L'obiettivo € riuscire a fare massa critica per poter giustificare
investimenti importanti su scala commerciale piu grande.

E per la serata di celebrazione dei 30 anni di cooperativa si ritiene soddisfatto?

La serata e andata benissimo, con ringraziamenti e segni di soddisfazione da piu parti. Questo
soprattutto per il racconto fatto sulla cooperativa in maniera semplice, leggera. Abbiamo affrontato
tutte le realta che ci hanno sostenuto nel tempo, con grande orgoglio per la zootecnia marchigiana.
Sono stati premiati i vari presidenti, le macellerie, il gruppo Coop Allenza 3.0 che ¢ stato la prima
realta a credere nel loro progetto, e poi il Consorzio di tutela dell’lGP Vitellone bianco dell’Appennino
centrale che li ha aiutati a valorizzare il prodotto da razza marchigiana, con le varie istituzioni di
supporto all'implementazione dei vari piani di sviluppo rurale.
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